
El “Torneo Nacional de Muca-
mas” se acaba de realizar por 
primera vez en Argentina y no 
registra antecedentes en el país. 
El mismo fue establecido a instan-

cias de la solicitud realizada por la 
Asociación Empresaria Hotelera 
Gastronómica de La Pampa y 
la Secretaría de Turismo de La 
Pampa, ante las autoridades de la 
Federación Empresaria Hotelera 
Gastronómica de la República 
Argentina, que nuclea a los empre-
sarios hoteleros y gastronómicos 
del país, encontrando rápida acep-
tación a la iniciativa, razón por la 
cual el lanzamiento oficial a nivel 
nacional se realizó el mes pasado 
en Santa Rosa.
Por esta razón, La Pampa fue 

elegida como sede para la primera 
edición, que se acaba de concretar. 

Siete equipos pampeanos
Con un total de siete equipos 

inscriptos, dió inicio el pasado 
miércoles 3 de agosto la Ronda 
Clasificatoria en la provincia de La 
Pampa del “1er Torneo Nacional 
de Mucamas”, organizado por FE-

HGRA, la filial provincial AEHGLP 
y la Secretaría de Turismo.
La evaluación fue en las insta-

laciones del “Hotel Cuprum”, 
primer sede donde compitieron  

7 de las 16 mucamas inscriptas.
Estuvieron presentes en el inicio 

del Torneo, las autoridades de la 
AEHGLP con el apoyo de FEH-
GRA, el Gobierno Provincial a 

través de la Secretaría de Turismo 
de La Pampa, la Delegación de 
UTHGRA en nuestra provincia y 
del Municipio de Santa Rosa a tra-
vés de su Dirección de Turismo...
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ECONÓMICA...
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento.
__________________________

Esta vez fue la Ronda Clasificatoria 
del 1er Torneo Nacional de Mucamas

“Restó Roma” ganó 
de nuevo en Chefs

Carreras de Turismo 
en la UNLPam

Rally en el aniversario 
del Dr. Favaloro

El domingo 31 de julio, al con-
memorarse un nuevo aniversario 
del cardiocirujano más famoso, 
que dejó imborrables recuerdo 
de su vida en La Pampa, se realizó 
lo que ya es un clásico del auto-
movilismo regional: “El Rally Dr. 
René Favaloro”. La competencia 
largó desde El Cholo, en Bahía 
Blanca y finalizó en la localidad 
pampeana de Jacinto Aráuz, don-
de los participantes realizaron 
una recorrida por el museo del 
recordado médico rural...
__________________________

Fiesta del Dorado

Con fecha establecida para los 
días 30 de septiembre y 1° de 
octubre de 2011, la ciudad de La 
Paz, en la provincia de Entre Ríos, 
busca superar la fiesta del dorado 
2010 con una nueva organización 
institucional, sumando también la 
modalidad “señuelos” y mejores 
premios y sorteos para los con-
cursantes...

Los hermanos Ricardo y Claudio 
Belfiore de General Pico, del esta-
blecimiento gastronómico “Restó 
Roma”, ganaron -por segundo año 
consecutivo-, el 1er Premio de la 
Ronda Clasificatoria La Pampa del 
Torneo Nacional de Chefs “Bus-
cando el Menú Argentino 2011”.
La competencia, realizada por la 

Federación Empresaria Hotelera 
Gastronómica de la República 
Argentina (FEHGRA), tuvo como 
sede la capital pampeana, con 

la organización conjunta de la 
Asociación Empresaria Hotelera 
Gastronómica de La Pampa -fi-
lial provincial de FEHGRA- y la 
Secretaría de Turismo de la Pro-
vincia, con la colaboración de las 
dos instituciones educativas que 
dictan la carrera de gastronomía: 
Ciudad Educativa y el Colegio 
Universitario Visión Tecnológica. 
En 2º lugar clasificó “Hotel Cu-

prum” y 3º “Restaurante Schola 
Brunch & Delicacies 1”...

El domingo 31de julio se desarro-
lló en la Plaza San Martín de Santa 
Rosa, la tradicional Carrera de 
Mozos y Camareras, como parte 
del festejo del Día de Trabajador 
Hotelero y Gastronómico, que se 
celebró el 2 de agosto.
En mozos resultó 1º Darío Be-

sano de “La Recova”; 2º Sebastián 
Falconi de “Bowling Stone” y 3º 
Eduardo Zink de “Albahaka”.
En camareras: 1ª Celeste Di Gior-

gio de “Albahaka”; 2ª Mirta Alonso 
de “Casino Club” y 3ª Silvana Fiala 
de “Albahaka New”.
También hubo campeonato de 

fútbol y una gran cena show...
__________________________

Feriado del 15 pasa al 22
Por las elecciones primarias del 

próximo domingo 14 de agosto, se 
corrió el feriado que estaba pre-
visto el lunes 15, para el lunes 22 
de este mismo mes, para “favore-
cer y garantizar la asistencia” a las 
elecciones abiertas, simultáneas y 
obligatorias... 

El Lic. Sergio Maluendres, de-
cano de la Facultad de Ciencias 
Humanas, encabezó el viernes 
29 de julio una reunión con 
actores vinculados al sector tu-
rístico y comercial de La Pampa 
y de la comunidad universitaria, 
donde se puso a consideración 
de los mismos la propuesta de 
una nueva oferta educativa para 
la UNLPam: la Licenciatura en 

Turismo y el título intermedio 
de Guía de Turismo.El encuentro 
se desarrolló en el Salón Azul 
del 2º Piso, en el edificio de Gil 
353. La convocatoria despertó 
el interés de los empresarios del 
sector turístico y comercial de la 
provincia, quienes adelantaron su 
respaldo a las gestiones que se 
vienen desarrollando en pos de la 
implementación de las carreras...

La propuesta cuenta con el apoyo de la SecTur, CAME,  Camaras de Comercio, 
Inmobiliaria, de Turismo, CICAR, Asociación Hotelera y Gastronómica y 

representantes de agencias de turismo de la provincia.

En la presentación del 1er Torneo Nacional de Mucamas desarrollado en Santa Rosa: De izquierda a derecha: 
Víctor Rolfi, Graciela Ortiz, Santiago Amsé, José Izcue, Miguel Estruch, Carmen Ortiz Echagüe e Isabel Benítez.

Los errores estratégicos de mu-
chos empresarios, los llevan a un 
grado de dependencia frente a la 
banca, que les quita poder...

Carrera de Mozos y 
Camareras en la Plaza
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BUSCANDO EL MENÚ ARGENTINO 2011

General Pico vuelve a destacarse en el Torneo de Chefs
VIENE DE TAPA
Luego de dos arduas jornadas, 

finalizó la Ronda Clasificatoria 
del Torneo Nacional de Chefs 
“Buscando el Menú Argentino”, el 
certamen nacional representativo 
de la actividad, no sólo de los pro-
fesionales del sector sino también 
de nuestras raíces culinarias. Seis 
equipos, de la ciudad de General 
Pico y Santa Rosa, mostraron sus 
habilidades y conocimiento sobre 
la gastronomía provincial.
Cada equipo tuvo un turno 

de dos horas, en donde debían 
realizar ambos platos (entrada 
y plato principal) para luego ser 
presentados al jurado evaluador, 
quienes les hacían una devolución 
de la propuesta.

1º y 2º a la gran Final
Los ganadores, en este caso los 

que obtuvieron el 1º y 2º puesto,  
(Restó Roma de General Pico y 
Hotel Cuprum de Santa Rosa)  
representarán a la provincia de 
La Pampa en la final nacional del 
certamen que se desarrollará en 
el marco de “Hotelga”, la única 
exposición hotelera gastronómica 
del país, organizada por FEHGRA, 
que se llevará a cabo del 29 
de agosto al 1º de septiembre 
próximo. Allí los equipos podrán 
presentar las recetas y platos que 
deseen, no necesariamente aque-
llos con los que han participado 
en esta ronda eliminatoria. 

Declaraciones de Amsé
El Secretario de Turismo de La 

Pampa,  Santiago Amsé, remarcó 
la constante  colaboración de la 
AEHGLP y FEHGRA y de los dos 

institutos antes mencionados 
que tiene la provincia: el Ciudad 
Educativa y el Visión Tecnológica, 
“que son en definitiva de dónde 
salen los futuros cocineros, que ya 
no tienen que profesionalizarse fuera 
de La Pampa”.
Recordó además que durante los 

días 16 y 17 de junio se realizó 
una charla informativa en Schola, 
restaurant del centro judicial de 
Santa Rosa, dirigida a los chef 
concursantes y un seminario 
dictado por Manuel Araujo, cam-
peón Nacional de chef y Roberto 
Álvarez, ganador en dos ediciones 
de “Buscando el Menú Argentino”. 
“Para la Provincia es importante 

acompañar en este Torneo, ya que 
de esta manera se le brinda a los 
trabajadores de la gastronomía un 

lugar importante que repercute y 
beneficia al turismo regional y en La 
Pampa tenemos una buena cocina”, 
expresó Amsé.  Cabe aclarar que 
el año pasado, La Pampa obtuvo 
el 14º lugar en el Torneo y la dis-
tinción del mejor plato principal, 
de parte del Restaurante Roma. 

Director del Torneo
En cuanto a las bases y reglamen-

to utilizados en las competencias 
regionales, Jorge López Cortés, 
director del Torneo Nacional de 
Chefs “Buscando el Menú Argenti-
no”, comentó que “las mismas son 
iguales a las que rigen en la Final, de 
manera que se unifican criterios en 
todo el país. La modalidad de compe-
tencia para las rondas clasificatorias 
del 2011 es un Menú de dos pasos, 
que consta en una presentación de 
una Entrada y un Plato Regional, que 
contenga materia prima de la región, 
en el lapso de dos horas”, detalló. 

Otras rondas clasificatorias ya 
se desarrollaron en El Calafate, 
Bariloche, Ciudad de Córdoba, 
Tierra del Fuego, Paraná, Catamar-
ca, Tucumán y Santiago del Estero. 
Le siguen las de Puerto Madryn,  
Mendoza / San Rafael, Mar del Pla-
ta, Rosario, Puerto Iguazú, San Luis, 
San Juan, La Rioja, San Salvador de 
Jujuy, Salta y Bs. As.
López Cortés enfatizó la idea 

de que “Argentina no es sólo carne, 
también es vizcacha, trucha, etc. Es 
necesario continuar en la búsqueda 
de nuestras raíces culinarias históri-
cas, recreándolas y revalorizándolas 
en el marco de la nueva cocina con-
temporánea, rescatando al mismo 
tiempo la alta calidad de las mate-
rias primas típicamente argentinas”. 
Rescató además “la calidad de la 

carne pampeana, ya que la misma 
es de excelencia, todavía se alimen-
tan con pasturas y eso magnifica la 
calidad de los platos”. 

Agradecemos a todos los que 
colaboraron y participaron 
en la Ronda Clasificatoria 

del Torneo Nacional 
de Chefs realizada en 

nuestra Provincia.

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

El equipo ganador se hizo acreedor a $ 1.500 en efectivo, plaqueta, diploma y certificado de participación y a fin de mes 
representarán a La Pampa a nivel nacional, junto con el Hotel Cuprum, en la Feria “Hotelga 2011”.

El equipo de “Hotel Cuprum”, integrado por Leonardo Do Rosario y Pedro Astolfo, al 
momento de recibir su premio de $ 1.000 en efectivo, plaqueta, diploma y certificado 

de participación. Ahora les espera la gran final en “Hotelga 2011”.

Santiago Amsé: 
Para la Provincia 
es importante 
acompañar en 
este Torneo, ya 
que de esta 
manera se le 
brinda a los tra-
bajadores de la 
gastronomía un 
lugar importan-
te que repercute 
y beneficia al 
turismo regional.
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RESTÓ ROMA Y CUPRUM A “HOTELGA”

Los Menúes ganadores
PRIMER TORNEO NACIONAL

El Sector Público y Privado se unen 
para revalidar y poner en valor el 
esfuerzo de nuestras mucamas 

HOTELEROS Y GASTRONOMICOS

Celebraron su día el martes 2

Todos los participantes de la Ronda en La Pampa
Equipo             Integrantes
Restó Roma Ricardo Belfiore y Claudio Belfiore
Hotel Cuprum Leonardo Do Rosario y Pedro Astolfo
Rest. Schola 1 Juan Cruz Brañas, Juan Pablo Much Ghiglione
Rest. Schola II Diego Kloster, Yamila Alfonso y Yesica Espinal  
Cantina Rumi Nicolás Peratta y Rodrigo Domínguez
H. La Campiña Raúl Barrios y Luis Labraña

El Torneo Nacional de Chefs “Buscando el Menú Argentino” es un 
exclusivo y verdadero certamen nacional representativo de la activi-
dad, no sólo de los profesionales del sector sino también de nuestras 
raíces culinarias. Quienes participan son ampliamente reconocidos 
no sólo en el marco del certamen sino también por embajadas ex-
tranjeras residentes en el país, hoteles y restaurantes de nuestro país 
y el exterior, y en todos aquellos lugares donde la cocina argentina 
contemporánea ha comenzado a ganarse un lugar propio. 

Restó Roma de General Pico preparó como entrada “Roll de 
trucha y langostino, Gazpacho de zanahoria, Emulsión de palta, Aire de 
eneldo y vinagreta de maracuyá y Miel de caña”. 
Plato Principal: “Carré de cordero envuelto en puerro y panceta, Farce 

de arándanos, ciruela y oporto, Cromesqui de cordero y provolone 
Empanada con girasol, Torre de papa y aceite de trufa con brunoise de 
hongos, Espuma de calabaza y almendras tostadas y Reducción de vino 
pampeano malbec 25/5 y azúcar rubia.

Hotel Cuprum  de Santa Rosa preparó como entrada “Raviol de 
trucha con salsa de vino y arándanos con espuma de frutillas.” 
Plato principal: “Bondiola homenaje Bagley”, consistente en Bondiola 

acaramelada a la Hesperidina, Papas fondantes azafranadas, Ragú de 
hongos y frutos patagónicos, Perlas de azafrán y Cromesqui de cerdo 
en crute de semillas.

El pasado martes 2 de agosto, se 
celebró en todo el país, el “Día del 
Trabajador Hotelero y Gastronó-
mico” y en el ámbito local, el fes-
tejo fue con una gran cena show 
organizada por la Unión de Tra-
bajadores del Turismo, Hoteleros 
y Gastronómicos de la República 
Argentina (UTHGRA), que en la 
provincia es comandada por la 
Delegada y Miembro del Ejecutivo 
Nacional, Graciela Irma Ortiz. La 
reunión donde asistieron unas 450 
personas, se realizó en un ámbito 
de buena camaradería y contó 
con la presencia del secretario de 
Turismo de la Provincia, Santiago 
Amsé; el subsecretario de Trabajo, 
Marcelo Pedehontaá; el director 
de Revista Sindical; autoridades 
de FEHGRA, de la AEHGLP, otros 
Gremios relacionados y el staff 
local más delegados de UTHGRA.

Un show variado y de calidad 
acompañó la cena y... alguien tenía 
que hacer el trabajo de mozos..., 
tarea que estuvo cargo de la gente 
de CocinArte. “Estos trabajadores 
serán agasajados especialmente 
en estos días, como corresponde” 
indicó Graciela Ortiz.
Durante la velada, se hizo entrega 

de los premios a la Carrera de 
Mozos y Camareras (ver resultados 
en tapa de esta edición). También 
se entregaron los premios del 
Campeonato de Fútbol, donde se 
coronó Campeón el equipo de 
“Indigo Pizzería” y Subcampeones 
“Albahaka Pizza-Café”. Otros 
reconocimientos recayeron en los 
equipos de “Confitería La Recova” 
y “Restaurante Las Viñas”. 
Agradecemos a los fotógrafos 

Algasi y Naranjo y al periodista Ri-
cardo Pérez por su colaboración.

VIENE DE TAPA
El Torneo, organizado en el marco 

de los festejos por el 70º Aniver-
sario de la Federación, “nació con 
el objetivo de jerarquizar y poner en 
valor la tarea estratégica que a diario 
realizan las Mucamas”, tal como lo 
definiera Roberto Brunello, vice-
presidente de FEHGRA, y consti-
tuye en palabras de Oscar Ghezzi, 
presidente de dicha Federación, 
“un hito histórico para la Hotelería 
de Argentina, que se incorpora a los 
atractivos turísticos de cada destino 
y los potencia”.
 
Al respecto, el secretario de 

Turismo de la Pampa, Santiago 
Amsé, expuso este evento como 
“la expresión viva de la voluntad de 
todo el sector para unir esfuerzos en 
pos del desarrollo del Turismo Susten-
table y agradeció a la Federación que 
ha decidido hacer este lanzamiento 
en nuestra Provincia”.
 
Por su parte, elpresidente de la 

AEHGLP, José Izcue, señaló que a 
partir de esta acción, se va a jerar-
quizar aun más la hotelería de la 
Provincia y de otras ciudades del 
país: “Estamos orgullosos de la gran 
convocatoria de la Primera Ronda 
Clasificatoria” dijo.
 
Mientras que Miguel Estruch 

valoró “la iniciativa de la Filial no 
solo de postularse para organizar 
la Primera Ronda Clasificatoria sino 
también de impulsar este proyecto 
que lleva 3 años en desarrollo, al 
tiempo que destacó el rol de la 

Mucama en la actividad hotelera por 
su silenciosa y delicada vocación de 
servicio y su aporte en la fidelización 
de los huéspedes”. 
 
Próximamente se llevarán a cabo 

Rondas en distintos puntos del 
país. Mientras que la Final Nacio-
nal se realizará en noviembre en 
la Ciudad Autónoma de Buenos 
Aires.
 
El Torneo siguió el día jueves 4 de 

agosto en la segunda sede, el esta-
blecimiento “Hotel Club & Spa La 
Campiña”, donde intervinieron el 
resto de las mucamas inscriptas.
Al cierre de esta edición las auto-

ridades de la Ronda Clasificatoria 
local continuaban evaluando el 
certámen para proceder luego a 
la entrega de premios en efectivo 
para los equipos ganadores, ade-
más de diplomas y certificados de 
participación.
Por esta razón, publicaremos el 

resultado final la semana próxima.
 La gente de “Albahaka Pizza-Café” al momento de la entrega de premios.

Empresarios y Gremio unidos en la celebración.
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EL TURISMO PAMPEANO SE PREPARA

ExpoPatagonia 2011
30 DE SEPTIEMBRE Y 1° DE OCTUBRE DE 2011 EN LA PAz, ENTRE RIOS.

La Fiesta del Dorado Entrerriano 2011 incorpora nueva modalidad

fUE EL 31 DE jULIO ENTRE BAHíA BLANCA Y jACINTO ARáUz

Se corrió el 5º Rally “Doctor René Favaloro”

Durante los días 30 de septiembre 
y 1° de octubre se desarrollará en la 
ciudad de La Paz, provincia de Entre 
Ríos, la tradicional Fiesta Provincial del 
Dorado Entrerriano 2011 con devo-
lución, fomentando la pesca deportiva 
y la preservación del recurso natural.

La Comisión Municipal de Pesca y 
el Club de Pescadores, Cazadores y 
Náutico La Paz, confirmaron que en 
el marco de la fiesta se realizarán 3 
torneos diferenciados en modalidades 
de captura, la XX Fiesta Provincial del 
Dorado con “carnada”; el IX Fly Cast 
para los mosqueros; y el 1° torneo 
con señuelos para quienes gustan de 
realizar spinning con artificiales.
Este encuentro de pescadores no es 

casualidad que se haya mantenido en el 
tiempo en La Paz, sino que es el fruto 
de un sostenido trabajo que todos los 
habitantes realizan día a día con el ob-
jetivo de preservar una de las reservas 
más hermosas del Paraná: La Reserva 
Ictícola Provincial Curuzú Chali.

Tigre de los ríos
Este Delta de 14.000 hectáreas con-

formado por lagunas, arroyos, ríos, 

riachos y una cantidad suficiente de 
islas tapizadas por una frondosa vege-
tación, bosques naturales y selvas en 
galería, son el escenario para la Fiesta 
Provincial del Dorado Entrerriano, un 
lugar privilegiado para la práctica de 
la pesca deportiva, donde el apreciado 
“Tigre de los Ríos” no deja decepcio-
nado a ningún pescador.
Un clima de algarabía se viven durante 

los días de la fiesta, donde el pescador 

Por quinto año consecutivo se llevó a 
cabo en Jacinto Aráuz el “Rally Doctor 
René Favaloro,” que une la ciudad 
de Bahía Blanca con esta localidad 
pampeana donde el cardiocirujano se 
desempeñó como médico rural para 
luego viajar a los Estados Unidos.

El rally largó el pasado domingo 31 de 
julio por la mañana desde el Parador y 
Parrilla “El Cholo”, ubicado sobre Ruta 
3 en Bahía Blanca y arribó a la localidad 
pampeana pasado el mediodía Los 
vehículos participantes recorrieron 
el ingreso a la localidad desde la Ruta 
35 hasta la Plaza Mengelle en carava-
na, acompañados por los Bomberos 
Voluntarios de Jacinto Aráuz.
Allí los conductores y acompañantes 

visitaron el “Museo del Médico Rural 
Dr. René Favaloro”, donde recorrieron 
las instalaciones y dejaron juguetes 
para ser entregados en la festividad 
del “Día del Niño”.
Posteriormente, compartieron un 

almuerzo en el salón del Club Villa 
Mengelle, donde hubo sorteos y se 
entregaron los premios de la compe-
tencia que fue fiscalizada por el Club 
Bahiense de Regularidad. 

Categoría Pre-Guerra
1) Benazategui - Pugliafito
2) Tórtaro - Iñaki
3) Veloso - Veloso 

Categoría Post-Guerra
1) Dunel - Tabeada
2) Suárez - Torres
3) Lange - Madiel

Tripulación local
1) Suárez - Torres

Una vez más, la Patagonia se 
prepara para presentar sus pro-
puestas turísticas. Año tras año, la 
muestra que concentra las ofertas 
de La Pampa, Neuquén, Río Negro, 
Chubut, Santa Cruz y Tierra del 
Fuego es visitada masivamente 
por el público general y profesio-
nal, en busca de las novedades que 
presenta el sur argentino al mo-
mento de planificar las vacaciones.
Viajes, gastronomía, productos 

regionales, destinos, aventura, 
cultura y un variado abanico de 
servicios turísticos del sur de 
nuestro país, estarán presentes 
en Expo Patagonia 2011 del 23 al 
25 de septiembre en el  Pabellón 
Ocre de La Rural de Buenos Aires.

La SecTur convoca
En tanto, la Secretaría de Turismo 

de La Pampa invita al sector vin-
culado con la actividad turística, 
que estén interesados en parti-
cipar de ExpoPatagonia 2011, a 
interiorizarse e informarse sobre 
los distintos aspectos vinculados 
a la misma. Podrán acercarse en 
el horario de 8 a 12 horas en la 
sede de dicha Secretaria, ubicada 
en Av. Luro y Av. San Martín, de la 
ciudad de Santa Rosa.

Concurso fotográfico

Por otra parte, el concurso de 
fotos “Imágenes de la Patagonia 
2011”, se realizará nuevamente y 
será dividido en dos categorías; en 
una participarán imágenes de los 
imponentes paisajes patagónicos 
y en otra de las actividades que 
pueden realizarse en la región. 
Hasta el 5 de septiembre, en el 

Foto Club Buenos Aires (Hipólito 
Irigoyen 834, de lunes a viernes 
de 14 a 21 hs, los sábados de 09 
a 16hs), se reciben las obras para 
el Concurso. Bases y condiciones: 
www.expopatagonia.org.ar
www.fotoclubba.org.ar

Premios por categoría
Tema Paisaje:
1º Premio: Viaje a San Carlos de 

Bariloche (Río Negro) y diploma. 
2º Premio: Viaje a Junín de los 

Andes y San Martín de los Andes 
(Neuquén) y diploma.
3º Premio: Una beca completa 

para el Taller de Manejo de Cá-
mara Digital.
Tema actividades:
1º Premio: Viaje a Puerto Madryn 

(Chubut) y diploma.
2º Premio: Viaje a Las Grutas (Río 

Negro) y diploma.
3º Premio: Una beca completa 

para el Taller de Manejo de Cá-
mara Digital.

Exposición de fotos del Concurso realizado en 2010.

Stand de La Pampa en Expopatagonia 2010.
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A los que viajar nos resulta un 
constante placer, nada nos satisfa-
ce más que hacerlo con nuestros 
seres queridos toda vez que pode-
mos. Y entre esos «seres» no sólo 
están los humanos, sino también 
nuestras mascotas.
En una salida vacacional, breve o 

larga, deberemos tener en cuenta 
varios aspectos como por ejem-
plo: No todos los sitios de aloja-
miento admiten mascotas, aunque 
es de destacar que muchos lo 
hacen, especialmente si son pe-
queñas. También hay que conside-
rar las leyes sanitarias si vamos a 
ir a otro país. Generalmente nos 
pedirán un Certificado Veterinario 
de buena salud y vacunas, que 
deberá estar refrendado por el 
Colegio o Entidad que agrupe a 
los profesionales veterinarios. Por 
otra parte, debemos charlar con 
el profesional que atiende nuestra 
mascota, sobre el destino del viaje, 
ya que puede haber ciertos virus o 
enfermedades para prevenir. 
Pero lo fundamental para que 

la experiencia sea lo más feliz 
posible, es estar atento a ciertas 
cuestiones relativas al traslado.

En primer lugar, lo ideal es no 
alimentar a la mascota antes de 
emprender el viaje, ya que el mo-
vimiento puede causarle vómitos.
Según la especie animal, hay que 

acomodar a la mascota en el 
coche para que se estrese 
lo menos posible: gatos y 

reptiles deben ir en 
confortables jaulas, con todos sus 
requerimientos mientras duren su 
estancia allí. La jaula debe estar 
ubicada adecuadamente para que 
no se desplace durante el traslado. 
Por su parte, los perros deben 
viajar en el asiento trasero atados 
con un arnés. Si son pequeños, 
es adecuado colocarlos  en un 
transportín ajustado al cinturón 
de seguridad.
En todos los casos se debe ajus-

tar fuertemente la jaula o el trans-
portín para evitar el movimiento: 
las mascotas usualmente sufren 
en los coches mareos y malesta-
res. Además hay que considerar 
que si el contenedor se mueve o 
golpea, a su vez le pasa lo mismo 
a la mascota.
Si la travesía se emprende en 

coche, es adecuado detenerse 
cada dos horas para que la mas-
cota pueda andar un poco, hacer 
sus necesidades y tomar agua. 
Esto último es muy importante, 
especialmente en verano.
Nunca se debe dejar a la mascota 

dentro del coche durante las pa-
radas, esto puede ocasionarle un 
golpe de calor. No se debe olvidar 
que los animalitos son seres vivos 
y que tanto como los humanos 
nos preparamos para un trayecto, 
también es necesario pensar en 

todos los detalles que 
requieran para que 
su paseo sea también 
feliz.

Argen-
tina se 

recupera 
con el 
campo, 
nunca 
sin el 

campo, 
menos 
contra 

el 
campo.

30 DE SEPTIEMBRE Y 1° DE OCTUBRE DE 2011 EN LA PAz, ENTRE RIOS.

La Fiesta del Dorado Entrerriano 2011 incorpora nueva modalidad

fUE EL 31 DE jULIO ENTRE BAHíA BLANCA Y jACINTO ARáUz

Se corrió el 5º Rally “Doctor René Favaloro”

VACACIONAR CON “TODOS” 

Salir de viaje con mascotas
Si la travesía 
se emprende 
en coche, es 
adecuado 
detenerse cada 
dos horas para 
que la mascota 
pueda andar un 
poco, hacer sus 
necesidades y 
tomar agua.

es el verdadero protagonista de estos 
pagos, aventurándose y animándose 
para conseguir la pieza mayor.
Después de la jornada de pesca, una 

cena show con entrega de premios 
espera a los concursantes, para cerrar 
con alegría y despedirse como siempre 
hasta un próximo año, porque La Paz 
es sinónimo de pesca, fiestas y buena 
atención.

Inscripción y trofeos
El costo de la inscripción se ha fijado 

en $ 650 por equipo, y quienes concre-
ten la pre-inscripción antes del 30 de 
agosto depositando $ 300, participarán 
de un sorteo especial de $ 2.000.
Además de los clásicos trofeos con-

feccionados artesanalmente con la 
clásica imagen del dorado para quienes 
obtengan puestos puntuables, se rea-
lizarán entre todos los concursantes 
sorteos de embarcaciones totalmente 
equipadas (casco, motor, tráiler, etc.); 
órdenes de compras por $ 2.000; 
estadías; y artículos de pesca.
Para realizar la inscripción los parti-

cipantes deben realizar los depósitos 
en la siguiente cuenta bancaria: Club 
de Pescadores, Cazadores y Náutico 
La Paz - Banco de la Nación Argen-
tina Sucursal 2160 La Paz - Cuenta 
Corriente Especial N°: 3200 87700 
/ 7 - CBU: 01103203 / 40032008 / 
770076 - CUIT: 3070939416-5
Para mayor información sobre la 

Fiesta del Dorado: Secretaria de Turis-
mo de La Paz – Vieytes 1143 (Puerto 
La Paz) - Teléfonos 03437 422389 / 
423601 - pesca@lapazentrerios.gob.
ar - www.lapazentrerios.gob.ar

2) Serain - Baridón
3) Negrín - Núñez
     
El primer lugar en la Clasificación 

General fue para el auto N°15, un 
Peugeot 504 modelo 68 de la ciudad 
de Bahía Blanca tripulado por Dunel 
- Taboada.
Segundo resultó el Taunus modelo 

1980 de la localidad de Jacinto Aráuz, 
tripulado por Suárez - Torres con el 
Nº 14.

Traverso disertará 
en “La Usina”

 Bajo el slogan “Bajá un cambio” el 
ex piloto Juan María Traverso ofrecerá 
una charla sobre seguridad vial este 
sábado 5, desde las 17:30 hs en el salón 
La Usina de la Cooperativa Popular de 
Electricidad de Santa Rosa. 
La charla es libre y gratuita, para que 

puedan participar todos los interesa-
dos, tiene una duración aproximada-
mente de 2 horas y está destinada al 
conductor común y fundamentalmen-
te tiene que ver con cómo conducirse 
en la vía pública
El domingo Traverso presenciará la 

quinta fecha del Supercar Pampeano. 
La disertación es organizada por la 
Asociación de Pilotos del Supercar 
Región Pampeana y auspiciada por la 
Municipalidad de Santa Rosa. 

Feriado del 15 pasa al 22 de agosto
El Gobierno Nacional mediante el Decreto Nº 521/11, por las elec-

ciones primarias a desarrollarse el próximo domingo 14 de agosto, 
corrió el feriado que estaba previsto el lunes 15, para el lunes 22 
de este mismo mes. El cronograma vigente de Feriados Nacionales 
establece que la “conmemoración de la muerte del General José de San 
Martín” se debe celebrar el tercer lunes del mes de agosto de cada 
año, pero este año se modificó debido a las las elecciones primarias. 
Con esta medida se pretende: “favorecer y garantizar la asistencia” a 
las elecciones abiertas, simultáneas y obligatorias del domingo 14. Los 
argentinos mayores de 18 años deberán concurrir a las urnas ese día 
para elegir los candidatos que cada  agrupación política presentará en 
las elecciones generales de octubre.



REGION®
 - Del 5 al 11 de agosto de 2011 - Año 21 - Nº 1.004 - www.region.com.ar  

Su
bs

ec
re

ta
ría

 d
e 

Tu
ris

m
o 

de
 la

 P
ro

vi
nc

ia
 T

el
: 4

2-
50

60
 / 

42
-4

40
4 

- D
ire

cc
ió

n 
M

un
ic

ip
al

 d
e 

Tu
ris

m
o 

Te
l: 

43
-6

55
5 

- 
O

fic
in

a 
de

 In
fo

rm
es

 2
4 

hs
 Te

l: 4
2-

29
52

 / 
42

-2
24

9 
- P

ar
qu

e 
Do

n T
om

ás
 Te

l: 4
3-

45
68

 - 
Ca

sa
 d

e 
G

ob
ie

rn
o 

- T
el

: 4
3-

30
10

 
- M

un
ic

ip
al

id
ad

 d
e 

Sa
nt

a 
Ro

sa
 T

el
: 4

3-
35

25
 - 

Un
iv

. N
ac

.d
e 

La
 P

am
pa

 T
el

: 4
2-

25
81

 - 
Ae

ro
pu

er
to

 S
an

ta
 R

os
a 

Te
l: 

43
-4

49
0 

- T
er

m
in

al
 d

e 
O

m
ni

bu
s T

el
: 4

2-
22

49
 - 

Es
ta

ci
ón

 d
e T

re
ne

s T
el

: 4
3-

34
51

 - 
Po

lic
ía

 F
ed

er
al

 Te
l: 4

3-
33

82
 - 

Po
lic

ía
 

de
 L

a 
Pa

m
pa

 T
el

: 4
2-

23
03

 - 
Em

er
ge

nc
ia

s 
Ec

ol
óg

ic
as

 T
el

: 1
05

 - 
De

fe
ns

a 
Ci

vi
l T

el
: 1

03
 - 

Re
d 

de
 E

m
er

ge
nc

ia
s 

Te
l: 

42
-2

59
4 

- A
yu

da
 a

l S
ui

ci
da

 Te
l: 0

80
0-

99
-9

90
99

 - 
Te

le
f. 

de
 la

 E
sp

er
an

za
 Te

l: 4
5-

52
00

 - 
Bo

m
be

ro
s 

Te
l: 4

3-
36

50
 Te

l: 1
00

 
- C

oo
p.

 d
e 

El
ec

tri
ci

da
d 

Te
l: 4

1-
22

00
 - 

Em
er

ge
nc

ia
s:

 E
sc

ap
es

 d
e 

G
as

 Te
l: 4

2-
84

43
 / 

Ag
ua

 e
n 

Ví
a 

Pú
bl

ic
a T

el
: 4

5-
53

20

Ag
en

ci
as

 d
e 

Vi
aj

es
 y

 T
ur

is
m

o 
en

 S
an

ta
 R

os
a:

  A
lta

 P
am

pa
 4

3-
26

53
 / 

An
ak

am
 T

ra
ve

l 4
2-

62
52

 / 
Ca

ld
en

 4
2-

27
75

 / 
Ca

nu
ca

 Tr
av

el
 4

1-
43

53
 / 

Ch
e 

Pa
m

pa
 4

5-
58

51
 / 

 E
xt

ra
 4

5-
56

35
 / 

G
re

at
 Tr

av
el

’s 
45

-4
30

0 
/ I

nt
er

tu
ris

 4
5-

32
00

 / 
Li

br
a 

Vi
aj

es
 

41
-9

19
3 

/ M
ac

 A
llis

te
r T

ra
ve

l 4
5-

44
00

 / 
M

ai
te

n 
V.

 y
 T

. 4
1-

14
90

 / 
Pa

m
tu

r 4
2-

61
62

 / 
Pe

rri
er

 V
ia

je
s 

42
-3

30
5 

/ S
al

va
do

r V
 y

 
T 

42
-0

05
9 

/ S
an

ta
 R

os
a 

V.
y 

T. 
42

-0
80

0 
/ S

wi
ss

 T
ra

ve
l 4

2-
75

07
 / 

Te
rre

na
s 

Vi
aj

es
 4

5-
86

61
 / 

Ve
ga

 V
ia

je
s 

43
-3

41
5 

/ Z
afi

ro
 

Vi
aj

es
 4

2-
29

27
 - 

Al
qu

ile
r d

e 
au

to
s 

si
n 

ch
of

er
: 4

1-
71

71
 / 4

3-
57

70
 - 

Ae
ro

lín
ea

s 
Ar

ge
nt

in
as

 4
3-

30
76

 - 
Ex

pr
es

o 
Al

be
rin

o 
45

-3
78

0 
- R

ad
io

 T
ax

is
:  

43
-3

33
3 

/ 4
2-

86
82

 / 
43

-7
77

7 
/ 4

3-
00

00
 - 

Re
m

is
es

: 4
3-

77
00

 / 
43

-8
50

0 
/ 4

3-
69

50
 / 

45
-5

35
5 

/ 
43

-7
00

0 
- V

ic
ec

on
su

la
do

 d
e 

Es
pa

ña
 4

5-
69

35
 - 

Vi
ce

co
ns

ul
ad

o 
de

 It
al

ia
 4

5-
55

75
 

Ca
sa

 d
e 

La
 P

am
pa

 e
n 

Bu
en

os
 A

ire
s 

Te
l: 4

32
6-

05
11

/1
76

9 
- C

as
in

o 
Cl

ub
: S

al
a 

Ce
nt

ra
l T

el
: 4

5-
47

94
 / 

Tr
ag

am
on

ed
as

 
Te

l: 
43

-1
05

5 
- C

in
es

 y
 T

ea
tro

s:
 T

ea
tro

 E
sp

añ
ol

 T
el

: 4
55

32
5 

- T
ea

tro
 A

TT
P 

Te
l: 

45
47

54
 - 

Ci
ne

s 
Do

n 
Bo

sc
o 

y 
Am

ad
eu

s 
Te

l: 4
58

16
0 

- C
en

tro
 M

un
ic

ip
al

 d
e 

Cu
ltu

ra
 Te

l: 4
55

32
4 

- M
us

eo
 P

ro
vi

nc
ia

l d
e 

Hi
st

or
ia

 N
at

ur
al

 Te
l: 4

22
69

3 
-  

M
us

eo
 

Pr
ov

in
ci

al
 d

e 
Ar

te
s 

Te
l: 

42
73

32
 - 

M
us

eo
 P

ol
ic

ia
l D

. A
nt

on
io

 T
el

: 4
33

55
1 

- F
un

da
ci

ón
 B

an
co

 d
e 

La
 P

am
pa

 T
el

: 4
3-

92
03

 - 
M

er
ca

do
 A

rte
sa

na
l T

el
: 4

3-
01

68
 - 

Ce
nt

ro
s 

de
 S

al
ud

: H
os

pi
ta

l 4
55

00
0 

/ A
sis

te
nc

ia
 P

úb
lic

a 
45

33
30

/3
1 

/ C
lín

ica
 

M
od

el
o 

43
44

54
 / 

C.
 P

siq
ui

át
ric

a 
Im

ag
o 

42
48

96
 / 

Po
lym

ed
ic 

45
47

77
 / 

Sa
na

t. 
S.

 R
os

a 
45

70
00

 - 
Se

rv
ic

io
s 

de
 U

rg
en

ci
a:

 
Em

er
ge

nc
ia

s 
S.

A.
 4

56
05

6 
/ S

.E
.M

. 1
07

 y
 4

27
11

2 
/ U

rg
en

cia
s 

EM
EP

A 
42

40
96

 

TRES MESES EN EL AIRE RADIAL

“Código Turístico”

DEL 11 DE AGOSTO AL 24 DE SEPTIEMBRE

IX Coral de La Pampa

ESTE DOMINGO GRAN fESTEjO

Día del Niño en la Laguna EL MIERCOLES 10

Expoeducativa 2011

Código Producciones es un equi-
po de profesionales que trabaja 
generando productos pampeanos 
pensados para la gente. Así nació 
Código Turístico que hoy lleva 
más de tres meses en el aire de 
LU33 Emisora Pampeana, todos 
los miércoles de 13 a 14 hs.
“La idea es sensibilizar y concien-

tizar a todos los actores sobre la 
importancia del turismo. Sin duda 
esto tiene muchas aristas, noso-
tros elegimos la radio como canal 
transmisor de ideas, sensaciones e 
información para llegar a la gente 
de una forma directa” señalaron. 
“Un espacio para contagiar a los 

oyentes, para concientizar turística-
mente a través de las entrevistas, de 
audios, de la información que brinda-
mos, las experiencias de la gente de 
nuestro suelo pampeano. Sabemos 
que la mejor forma de  transmitir 
lo que La Pampa tiene para dar es 
saber de que estamos hablando, 
conocer nuestros lugares,  aprender 
a valorarlos; ese es nuestro concepto 

de hacer turismo a través del aire, 
hacer que la gente comparta sus 
experiencias de viaje, intercambiar 
saberes, opiniones, ganas de viajar y 
conocer y, sobre todo, que trascienda 
nuestra pampa y llegue al mundo”. 
“Código Turístico es un progra-

ma de radio que intenta mostrar 
esas experiencias, de brindar cono-
cimientos y compartirlos con el resto 
de los oyentes. Planteamos  un “aire” 
distinto donde interactuamos en vivo, 
y durante la semana a través de 
nuestro muro en facebook. 
Participar en las redes nos ha dado 

mucha satisfacción ya que se van 
sumando ideas, aportes de gente de 
nuestro país y del mundo”.
La gente de Código Turístico 

finalmente invitaron a todos 
los oyentes “a participar de esta 
experiencia todos los miércoles 
de 13 a 14 hs por LU33 Emisora 
Pampeana. Si estas en otro punto de 
nuestra provincia, de la Argentina o el 
mundo podés escucharnos en www.
lu33pampeana.com.ar”

Staff de Código Turístico: Ana Florencia Stefanazzi - Licenciada en Turismo; Federico 
Nuñez - Licenciado en Turismo; Malela Casagrande - Diseñadora en Comunicación 

visual ; Carolina Moldes - DVC / Locutora Nacional.

En conferencia de prensa, el 
Secretario de Cultura y Exten-
sión Universitaria, Ing. Agr. Jorge 
Cervellini junto a la Prof. Mónica 
Dell’Acqua a cargo de la Subse-
cretaría de Cultura del Gobierno 
de La Pampa y el Maestro Mario 
Figueroa, en su calidad de Direc-
tor Artístico anunciaron las acti-
vidades a desplegarse en el marco 
del “IX Coral de La Pampa” que 
se extenderá del 11 de agosto al 
24 de septiembre próximo.
Mario Figueroa destacó en esta 

nueva instancia, la participación 
de coros anfitriones locales y la 
presencia de coros nacionales e 
internacionales. En tal sentido dijo 
que la apertura prevista para el 
jueves 11 de agosto a la hora 21b 
en el Aula Magna contará con el 
“Estonian TV Girls Choir” de gira 
en la Argentina y cuyo concierto 
será uno de los cinco que efectua-
rán en el país.
Toda la actividad y dada su ex-

tensión fue entregada en una grilla 

donde se plasma el desarrollo que 
involucrará a la capital de la pro-
vincia y a distintas localidades del 
interior. Puso de relevancia la par-
ticipación de coros vocacionales, 
coros escolares, coros de iglesias.
En tanto, la Prof. Dell’Acqua 

expresó su beneplácito al acom-
pañar la actividad artística des-
tinada al disfrute de la música y 
la capacitación de los directores 
y coreutas. Por su parte el Ing.
Agr. Jorge Cervellini indicó que 
el Maestro Figueroa también es 
el director del Coro de la UNL-
Pam y celebró la oportunidad de 
brindar la apertura del ciclo en el 
Aula Magna.
En el cierre Figueroa destacó que 

el “IX Coral de La Pampa” fue 
declarado de interés legislativo 
por la Cámara de Diputados de La 
Pampa; de interés parlamentario 
por el Congreso de la Nación y de 
interés cultural por la Secretaría 
de Cultura de la Nación.

Este domingo 
7 de agosto la 
Municipalidad 
de Santa Rosa 
organiza los 
festejos por el 
Día del Niño 
a partir de las 
15 horas en el predio del Parque 
Don Tomás. Habrá espectáculos, 
juegos inflables, circuitos depor-
tivos y funcionará los trencitos 
“El Puelchito” y “El Pamperito”,  
que volverá a circular por las vías 
del predio.
El anuncio fue efectuado por 

funcionarios municipales que 
invitaron a todas las familias a 
sumarse a los festejos, compartir 
la tarde con diversas actividades 
recreativas y deportivas para 
todos los chicos. Anunciaron que 
se presentará la murga a cargo 
del grupo “En Pampa y la Vía”, el 
maestro de ceremonias será Na-
huel Pedrosa en su personaje de 
“Payaso Chico” y también estará 
presente el grupo Momusi con 
“El Resorte”.
El escenario va a estar ubicado 

en el estacionamiento entrando 

por Avenida 
Uruguay. Hacia 
la izquierda en 
el playón van 
a haber juegos 
recreativos con 
premios que 
serán acompa-

ñados por las escuelas municipales 
deportivas y sus profesores y en 
el espacio verde ubicado entre las 
canchas de atletismo y de sóftbol 
habrá un circuito de juegos infla-
bles dividido por edades. Además, 
para los más grandes este año 
habrá un jumping y simulador de 
la NASA.
El tren “El Pamperito”saldrá 

desde la isla de los niños hasta 
la estación donde terminará su 
recorrido y el tren “El Puelchito” 
con recorridos hacia toda la ciu-
dad. El Club de Autos Antiguos y 
los Bomberos estarán presentes 
con sus vehículos.
Está prevista también la entrega 

de jugos y alfajores para los niños.
Para ello habrá puestos en los 

dos ingresos a la Laguna, por Ave-
nida Uruguay y por Avenida Roca.

El próximo miércoles 10 agosto a 
partir de las 8 horas, el municipio 
de Santa Rosa realizará la “Ex-
poeducativa 2011”, en el Centro 
Municipal de Cultura, convocando 
a los jóvenes que están próximos 
a egresar a conocer la oferta edu-
cativa a nivel terciario y universi-
tario que tiene nuestra provincia 
y otras provincias. Ya manifestaron 
su intención de estar presentes 
el IESS de Córdoba, la Escuela de 
Suboficiales de la Armada y otras 

instituciones.
Por supuesto van a estar nuestras 

instituciones como la Universidad 
Nacional de La Pampa, a través 
de sus facultades, tecnicaturas, 
carreras, becas y demás. También 
nos acompañarán el Liceo, Ciudad 
Educativa y el ISESS, entre otras.
La inauguración oficial está pre-

vista para las 9 horas y se estima 
superar las visitas del año anterior. 
Dentro de la actividad se presen-
tará la obra teatral “Adolesexo”.

Tras la Asamblea Anual Ordinaria 
de la Unión Industrial de La Pam-
pa, en la sede ubicada en calle 15 
Nº 1532 de la ciudad de General 
Pico y con la presencia de varios 
asociados se definió la nueva 
Comisión Directiva que quedó 
conformada en los principales 
cargos de la siguiente manera:
Presidente: Grundnig, Daniel de 

“Pagrun S.A.M.I.C.A.”; Vicepresi-
dente: 1º Espinosa, Julio Cesar de 
“Transformar Electromecánica”; 
Vicepresidente 2º Diribarne Gus-

tavo J.  de “Aluminios Pico S.A.”; 
Secretario: Comabella, Pablo de 
“Industria Comabella”; Prosecre-
tario: Torres, Roberto de “Helados 
Robert’s”; Tesorero: Kruzliak, 
Amelia de “Roka Argentina S.A.”;  
Protesorero: Garro, Edgar de 
“Aserradero El Cacique”; Vocales 
titulares: 1º Urbano, Armando de 
“Amuyen Rectificaciones”; 2º Ma-
lán, Jorge de “Molisud”; Suplentes: 
Solaro , Ariel de “Metalúrgica El 
Fortín SRL” y Anconetani, Marin 
de “Helados Cechetto S.A.”

Nueva Comisión Directiva de UniLPa
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La Cocina de REGION®

TURISMO RELIGIOSO
Celebración de San Cayetano

La Diocesis de Santa Rosa de la Capilla San Cayetano, dió a conocer 
el programa celebratorio de la “Fiesta Patronal San Cayetano”, que 
será este domingo 7 de agosto. Habrá misas a las 8:30, 10:30 y 20 hs. 
en Pilcomayo 1.250. La Misa Central y Procesión será a las 16 hs. para 
la cual se solicita concurrir con una ofrenda de alimentos para los mas 
necesitados. Mayor información: (02954) 42-4590
Cuevas, Peluffo y Dal Santo: Recital de Música Sacra
Este viernes 5 de agosto de 2011 (como parte de la Novena de San 

Cayetano) a las 20:30 horas, el tenor Martín Peluffo, el flautista Eduardo 
Cuevas y la pianista Viviana Dal Santo ofrecerán un Recital de Música de 
Cámara en la Iglesia San Cayetano de Santa Rosa (Pilcomayo y Stieben). 
El programa estará integrado por Ave María (Schubert), Ave María (Bach/
Gounod), Ombra mai fu (Haendel), Danza de los Espíritus Bienaven-
turados (Gluck), Meditación de Thaîs (Massenet), entre otras obras.

fACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS

Nueva reunión por Carreras 
de Turismo en la UNLPam

fUE EL 24/7 AUSPICIADO POR APCI

“Un solo canto”

VIENE DE TAPA
El Lic. Maluendres repasó las 

acciones que el Decanato está 
llevando a cabo con ese objetivo, 
las cuales cuentan con el respaldo 
de la Secretaría de Turismo de La 
Pampa y de entidades intermedias 
como la Confederación Argentina 
de la Mediana Empresa (CAME).
En ese sentido, explicó que en el 

mes de mayo, acompañado por el 
secretario de Turismo de la Pro-
vincia, Santiago Amsé, se reunió en 
la Ciudad Autónoma de Buenos 
Aires (CABA) con el Dr. Gon-
zalo Casanova Ferro, Director 
Nacional de Gestión de Calidad 
Turística. El encuentro se llevó a 
cabo en las oficinas del Ministerio 
de Turismo de la Nación, donde el 

funcionario nacional recibió una 
copia de las propuestas educativas 
de esta Facultad y se comprome-
tió a evaluarlas y a viabilizar las 
gestiones tendientes a conseguir 
el financiamiento para las mismas. 
En la reunión del viernes parti-

ciparon dirigentes de la Regional 
Patagonia Norte de CAME; la 
Cámara de Turismo de La Pampa, 
la Asociación Hotelera y Gastro-
nómica de La Pampa, la Cámara 
Inmobiliaria de La Pampa, la 
Cámara de Comercio, Industria, 
Producción y Afines de La Pampa, 
Corporación Industrial Comercial 
Agropecuaria Regional (CICAR, 
de General Pico) y representan-
tes de agencias de turismo de la 
provincia.

“Un solo canto“, espectáculo al 
que tuvo acceso el público de la 
provincia el día domingo 24 de 
julio próximo pasado en el Teatro 
Español, contó con la actuación  
de dos artistas y docentes del 
medio, Gladys Martino y Sylvia 
Zabzuk. Una, con trayectoria en 
lo lírico, la otra, en lo popular 
pero unidas por un denominador 
común, la música. 
El público que colmó la sala supo 

apreciar con sus fervorosos y sos-
tenidos aplausos los solos y dúos 
de las intérpretes, que incluyeron  
temas de diversos autores como 
Jaime Dávalos, Tarragó Ros, León 
Gieco, Eduardo Falú, Mariano 
Mores, Astor Piazzolla, Roberto 

Ternán, Horacio Ferrer, Cármen 
Guzmán, Jorge Fandermole, Félix 
Luna, Aníbal Troilo, Mario Trejo, 
entre otros. 
En la primera parte del espectá-

culo actuaron las artistas invitadas: 
Petu Palacios, Mónica Comoglio, 
Laura Paturlane, Eugenia Borges, 
Leticia Pérez, Rina Jurado y Viviana 
Rouco.  Los músicos que acompa-
ñaron: Machi Sanez (guitarrista), 
Mónica Figueroa (pianista), Sergio 
Dalmasso (acordeonista) e Isaías 
Gadán (percusionista). 
Una noche de gala para recordar 

y ser repetida. El espectáculo fue 
orgullosamente presentado por la 
Asociación Pampeana de Cultura 
Inglesa.  

IX Encuentro Nacional de Teatro Comunitario 
El 8, 9 y 10 de octubre de este 2011 el teatro comunitario de Argentina, 

Italia y Uruguay se apropiará de las calles rivadavienses en la provincia 
de Buenos Aires. Esto quedó más que claro en la conferencia organiza-
da en la municipalidad de Rivadavia de la ciudad de América donde se 
confirmaron la presencia de unos 30 grupos teatrales y se presentó el 
cronograma de los tres días del encuentro. 
Esa misma mañana se presentó el spot publicitario del encuentro 

que denota la magnitud del evento: más de 1.000 vecinos actores en 
Rivadavia, así como también la gigantografía del mismo (diseñada por 
Melina Serrano Barrón, de González Moreno). 

«Pollo al ajo»
Ingredientes
1 pollo de 1 y 1/2 

a 2 kg; 3 cdas. de 
aceite de oliva; 4 cdas. de jerez 
blanco; 2 cabezas de ajo; tomillo, 
laurel, romero, hinojo, sal y pimien-
ta a gusto.

Preparación
Limpiar el pollo. Sazonar el inte-

rior con sal y pimienta, añadiendo 
una cucharada de jerez, cocer con 
hilo y rociar con el resto del jerez, 
frotando la piel. 
Colocar en una cazuela de barro 

y rociar con aceite, disponer a su 
alrededor las hierbas y los dientes 
de ajo sin pelar, sazonar con sal y 
pimienta. 
Tapar herméticamente y poner 

durante una hora en horno ca-
liente. 
Servir el pollo en presas en la 

misma cazuela utilizada en la 
cocción.

Una receta muy fácil, sabrosa, 
nutritiva y de óptimos resultados 
a la hora de elaborarla. Viene 
acompañar con vino blanco.
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• Don Bosco - 
Tel: 56-0700.
-Vie. 5 a las 22:15 
hs. (cast). -Sáb. 6 a 
las 22:15 hs. (subt). 

- Dom. 7 a las 21:15 hs. (cast). - Lun. 
8 a las 22:15 hs. (cast). - Mar. 9 a las 
22:15 hs. (subt). - Mié. 10 a las 22:15 
hs. (cast): «Capitán América el primer 
vengador». 3D $ 30 
-Vie. 5 y sáb. 6 a las 18 y a las 20 hs. 

-Dom. 7 a las 17 y a las 19 hs. - Lun. 
8 a mié. 10 a las 18 y a las 20 hs: «Los 
Pitufos». 3D $ 30 

Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 5 y sáb. 6 a las 21 hs. -Dom. 7 
a las 20 hs. - Lun. 8 a mié. 10 a las 
21 hs: «Medianoche en París». $ 20
-Vie. 5 y sáb. 6 a las 23 hs. -Dom. 7 a 
las 22 hs. - Lun. 8 a mié. 10 a las 23hs: 
«8 Minutos antes de morir». $ 20

MUSICA Y ES
PECTA CU LOS.
• San Cayeta-
no: Pilcomayo 
1.250

-Vie. 5 a las 20:30 hs: Recital de Mú-
sica Sacra a cargo de Martín Peluffo, 

Eduardo Cuevas y Viviana 
Dal Santo. Gratis

• Teatro Español: Lagos 44

-Sáb. 6 a las 21:30 hs. Espectáculo 
del grupo “Juan y los Grillos 
Desnudos”.  $ 20 y $ 25.

-Dom. 7 a las 17:30 hs: “Peter Pan”, 
maravillosa aventura recreada 
por el Ballet de Ines Mazzone $ 
35 y $ 50.
-Jue. 11 a las 21 hs: Concierto de 
Apertura Encuentro Nacional de 
Clarinetes La Pampa 2011. Gratis
• Casino Club Santa Rosa: Ruta 5 
Km. Tel: 45-4794.  Entrada $ 3, antes 
de las 19 después:

-Vie.5 a las 23:30 hs: 
“Katunga”. $ 5 

-Sáb. 6 a las 23:30 hs: 
“Patricia Sosa” $ 20

• Quincho Parque Lu ro: Ruta 35 
-Dom. 7:  Almuerzo  y  Show en 
vivo con “Legüeros Dúo”. Picada 
regional y asado al asador. $ 70 s/
beb. Reservas: 415649
• UNLPam: Gil 353

-Jue. 11 a las 21 hs: Presentación 
del coro internacional 

“Estonian Tv Girls Choir”. $ 10
• María Teresa Pub: Riva da via y 
Lagos. Tel: 1550-1600 
-Sáb. 6 a las 23:30 hs: Show musical 
en vivo con “Tavi Rossi”. 

MUSEOS, CHARLAS, EXPO’s
• Concejo Deliberante
-Muestra fotográfica de Rafael 
Echaniz y Gustavo  Gaggero. Gratis. 
Durante el mes de agosto.
• Cámara de Diputados 
-Muestra Fotográfica “La Pampa y 
el Tango” de Graciela Ortiz. Gratis
• Museo Provincial de Artes: 
Vi llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S. 
Rosa. Vis. guiadas. Lunes a viernes: 
8 a 20 hs- sabados, domingos y 
feriados: 18 a 21:30 hs. Gratis 

-Vie. 5 a las 19:30hs. Presentación 
del libro “Historia de la Pampa II. 
Sociedad, política y economía. De 
la crisis del treinta al inicio de un 
nuevo siglo”, editado por Andrea 
Lluch y María Silvia Di Liscia y pu-
blicado por la Edulpam (2011). En el 
marco de los 10 años del Instituto 
de Estudios Socio-Históricos (IESH) 
de la Facultad de Cas. Humanas. 
Acompañará la presentación, la 
cantante Marcela Eijo, con una 
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Teatro, Espectáculos, Museos

Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa. 
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651
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FARMACIAS 
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día indi-

cado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Películas de la Semanaselección del repertorio del can-
cionero pampeano.
-Continúa Salón Pampeano de Artes 
Plásticas 2011 - Sección Pintura. 
Clausura: 15/8
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
Exposiciones gratis: Lun. a jue. 7:30 
a 22:30, vie. 7:30 a 23 hs. Sáb. 9 a 13 
y 17 a 23 hs. Dom. 18 a 22 hs.
-Muestra fotográfica “Ruka Kura” 
del Grupo TaFoDiRE. En el marco 
de la muestra colectiva “Por todo 
este cielo”. Gratis.
• Museo Prov. de His toria Natu-
ral: cerrado por obra de ampliación.
• La Cinacina: Río Negro 931
-Museo Atelier. Todos los días de 10 
a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis. Visitas 
guiadas llamando al 1561-2699.
• Policial «Comisario Antonio»: 
Belgrano 140. Tel: 43-3551. Lun. a vie. 
9 a 13 hs. Gratis.
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña 
y 9 de Julio. Tel: 38-1996. Lun. a vie. 
10 a 12 y 14:30 a 16:30 hs. Visitas 
guiadas. Gratis.
• Museo «Olga Oroz co» - Toay: 
Av. Reg. 13 de Caballería 1102. Tel: 
38-1998. Lun. a vie. 9 a 12 y de 14  
a 17 hs. Fin de semana 17 a 20 hs. 
Visitas guiadas. Gratis. 
• Hecho en S. Rosa: Expone 
“Vitro-art LV”. de Lidia Isabel Vincet. 
Técnicas de falso vitreaux y vitro-

fusión. Cajas de madera y vidrio, 
portarretratos,  portasahumerios, 
colgantes, lámparas, ceniceros, 
relojes y distintos objetos.. En «La 
Anónima»,  Ame ghino 1.250.
 
OTRAS OPCIONES
• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a 
20 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 
y 16 a 20 hs. Visitas guiadas llamar 
al: Tel. 43-6555. Gratis
• Minizoo del Club de Caza: 
Av. Perón y Paloma 
Torcaza, Toay.  Mié. a 
lun. de 9 a 20 hs: 17 
especies regionales, 
jabalí, ñandú, ciervo, 
liebre ma ra, gua naco. Camping, 
juegos, piscina, bu ffet. $ 6
• Jardín Botánico: Chimango a 
media cuadra de Av. Perón. Especies 
autóctonas e implantadas. Sáb.y 
dom. de 11 a 17 hs. Escuelas/grupos 
solicitar turnos al te: 452600, int. 
2096. Gratis
• Reserva Parque Luro:  
A 35 km. Tel: 49-9000. Todos los días 
incluso feriados de 9 a 19 hs. Museo 
El Cas tillo, camping, provee duría, 
senderos autoguiados, 1.600 has. 
Ingreso $ 1 nac. $ 4 extranj.  Visitas 
guiadas $ 2 nac. $ 8 extranjeros.    

ARGENTINA  Brown y Mendoza ..............425275
DEL SOL  San Martín y Urquiza ...............418006
PASCO  Yrigoyen 123 ................. 422910/412910
PONCE  Edison 1248 .................................387778
SAN AGUSTIN – Uruguay 681 ....................417722

BELGRANO  Belgrano (sur) 442................425239
ECONOMED  Rivadavia 316 ....................410600
FERRATTO  Raúl B. Díaz 1795 ..................421340
SAN ANDRES – Juan XXIII 395 ...................457776
SANTA LUCIA Av. Luro 565 .........................416661
SANTA ROSA  Roca y Avellaneda .............422407

BUTALO  Unanue 366/372 ........................430804
INTEGRAL  Juan Schmidt 1058 .................410809
PAMPA S.R.L.  España y Marmol ..............430862
POLYFARMA  1º de Mayo y R.B. Diaz ....... 417400
QUINTANA  Quintana Nº 198 ..................413757

CALAMARI  Luro 56 ...................................424382
DON BOSCO  Coronel Gil  15 ..................423101
FELICE – Pico y Juan B. Justo ..................... 411333
FERRERO – Argentino Valle  572  ...............417617
LA CLINICA   San Martín 437 ...................438734
VITALFARMA – Ameghino 713 ....................410500
BORTHIRY  Luro 1.140 ..............................411911
COSTABEL  Uruguay  350 .........................425273
DEL ROSARIO  9 de Julio 44 .....................416200
DEMARIA  Belgrano (Norte) 672 ..............427297
PALASCIANO  Yrigoyen y Moreno ............416400
PIO XII  Ameghino y Pio XII.......................427400
CENTER FARMA – San Martín 385 ...........413300
ESPAÑA S.C.S.  Gil y España .....................425169
LAGOS  Pico 336 ........................................413746
LIBERTAD  Unanue 514  ............................431903
LUTILSKY  Luro e Yrigoyen ........................410381
SANTA CECILIA  Spinetto 897 ..................414444
ANDRADA  R. S. Peña 929 .........................425730
AUSTRAL  Ameghino y Valerga ..................415100
CAZAUX – Garibaldi 498 ............................415600
MAYRA  Raúl B. Díaz 364 ..........................429667
PASTEUR  Escalante y Pico  ......................410110
SAN DAMIAN  Spinetto 598 ......................421216

“Medianoche en París” gira en 
torno al gran amor de un hombre 
por la ciudad, y alrededor de la ilu-
sión -compartida por muchos- que 
las vidas de los otros son mejores 
que las propias. Pero en la ciudad 
del amor todo cambiará... Con 
Owen Wilson, Kathy Bates, Rachel 
McAdams, Marion Cotillard, Carla 
Bruni, Michael Sheen, Adrien Brody 
y otros. Comedia romántica. ATP. 
100 min.

“Capitán América” El primer 
vengador: El mundo está dividido 
por la Segunda Guerra Mundial. 
Steve Rogers es un joven y débil 
muchacho que ha intentado repe-
tidamente enrolarse en el ejército 
pero ha sido rechazado en casi 
todas las compañías, hasta que  es 
aceptado para formar parte de un 
programa experimental con el fin 
de lograr un hombre de avanzada: 
un súper soldado... Con Chris 

Evans, Hugo Weaving, Tommy Lee 
Jones, Stanley Tucci, Hayley Atwell, 
Samuel L. Jackson y otros. Acción y 
aventuras de ciencia ficción. AM13. 
125 min.

“Los Pitufos”: El malvado mago 
Gargamel ha descubierto la aldea 
mágica de los Pitufos, provocando 
con su magia que los pequeños se-
res azules (que la han habitado por 
siglos) la abandonen y se pierdan 
y aparezcan nada menos que en el 
Central Park en Nueva York!!! Con 
ayuda de un joven matrimonio que 
asombrados le han dado cobijo,  
deberán escapar del viejo brujo, 
y regresar a casa... Basada en la 
entrañable serie animada de los 80. 
ATP. 100 min.

“8 Minutos antes de morir”: 
El capitán Colter Stevens se des-
pierta en un tren, sin poder enten-
der cómo llegó allí. De pronto, una 
gran explosión despedaza el tren 
por una acción terrorista, dejando 
numerosas víctimas. Casi en el 
mismo instante, Colter vuelve a 
despertar en una unidad militar 
de alta tecnología. Él es parte de 
un programa militar secreto y 
sorprendente que le permite vivir 
los últimos 8 minutos de vida de 
la persona de la cual toma la iden-
tidad, en una realidad paralela a la 
nuestra. Su misión es regresar una 
y otra vez para evitar la catástro-
fe... Con Jake Gyllenhaal, Michelle 
Monaghan, Vera Farmiga, Jeffrey 


