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EL CLAVO JUNTO
A LA HERRADURA

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos

19º AÑO DE CIRCULACION

Barranquilla y
Santa Marta

Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

Nieve de vacaciones de invierno.
Chapelco se viene con todo.

Conociendo los
«Esteros del Iberá»

Es una de las reservas de agua
dulce más importantes del mun-
do con 1,3 millones de hectáreas,
paraíso natural que es área pro-
tegida -la más grande de la Argen-
tina- y desde 1983 Reserva Na-
tural Provincial de Corrientes.
Los Esteros del Iberá son un lu-

gar de ensueño reconocido inter-
nacionalmente por sus bellezas
escénicas y la biodiversidad de sus
ecosistemas, enclavado en el co-
razón de Corrientes, en el nores-
te del país con una fauna inigua-
lable. Esta importante biodiver-

sidad lo transforma en un eco-
sistema único en su tipo, dado que
alberga especies raras, vulnerables
o amenazadas de extinción, como
por ejemplo las 4 especies decla-
radas monumentos naturales pro-
vinciales: lobito de río, aguará
guazú, venado de las Pampas y
ciervo de los pantanos.
En la zona, José Martín, nacido y

criado en los Esteros de Cambá
Trapó, lidera el equipo de «Iberá
Expediciones», que realiza excur-
siones de avistaje a la Reserva y
otros puntos inolvidables...

Esta es la tercera y última nota
sobre Colombia, teniendo como
base de movimiento la ciudad de
Cartagena de Indias, de la cual
hablamos en las anteriores dos
ediciones. En REGION® Nº 904
sobre su historia, la zona moder-
na de Bocagrande y la exquisita
Ciudad Antigua. En REGION® Nº

905, sobe las paradisíacas playas
de Isla Barú y el archipiélago de
Islas del Rosario.
Y esta semana la propuesta es

un recorrido en auto, partiendo
desde Cartagena hacia Barran-
quilla y luego a Santa Marta, sin
dejar pasar la oportunidad de vi-
sitar el Volcán del Totumo...

A 60 km de Cartagena, camino a Barranquilla, está el Volcán del Totumo.
Los turistas van bañarse en su interior con lodo, de propiedades curativas.

El acceso es a través de una escalinata hasta la boca del volcán.

Cerro Chapelco Ski Resort, en
San Martín de los Andes, Neu-
quén, ya abrió su temporada in-
vernal y se espera que las pistas
presenten condiciones satisfacto-
rias para la práctica de esquí y
snowboard, según hacen prever
las nevadas que se están registran-
do en estos días y los pronósti-
cos meteorológicos para la re-
gión.
Mientras tanto personal de la

empresa trabaja en en estas ho-
ras en el acondicionamiento de
los sectores esquiables del Cerro
para que las pistas se encuentren
en condiciones óptimas en el
momento del lanzamiento de la
temporada.

Campeonatos mundiales
Este invierno, el Cerro Chapelco

será escenario por segunda vez
consecutiva, de una fecha de la
Copa del Mundo de Snowboard-
cross, y por primera vez en Amé-
rica del Sur, de una fecha del cam-
peonato de Snow Polo del World
Polo Tour...

Ciento cincuenta mil euros se invirtieron en un sistema de innivación inducida (creación de nieve artificial), con nuevos
medios de elevación y el mejoramiento edilicio y de pistas, aptas para todos los niveles de la familia. El Cerro Chapelco

vuelve a ser sede de la Copa del Mundo de Snowboardcross y ahora del Snow Polo del World Polo Tour.

Si bien el mensaje de esta can-
ción puede ser interpretado de
varias maneras, una de ellas es la
importancia que en cierto mo-
mento pueden tener las cosas...

Desfile gaucho y
danzas  el 9 de Julio

Día Mundial del
Cooperativismo

Se recuerda al primer sábado del
mes de julio. Colabora en esta
edición Roberto Bertossi, autor
del libro “Servicios Públicos Co-
operativos”, que comienza dicien-
do: El cooperativismo es una de
las  nobles oportunidades secula-
res para la promoción y el desa-
rrollo humano en cuanto tal.  Aho-
ra bien,  cabe admitir que la per-
cepción social actual sobre el mis-
mo, en su diseño tradicional, es
claramente diacrónica y consiste
básicamente en una viabilidad ex-
trínseca y una inviabilidad intrín-
seca del cooperativismo...
___________________________________________
1er Congreso Nacional

del Vecinalismo
Patagónico

Este viernes 3 y el sábado 4, se
desarrolla en Santa Rosa, el 1er
Congreso Nacional del Veci-
nalismo  Patagónico y  el 3er En-
cuentro Regional  de Capacitación
Vecinal, que organizan la Munici-
palidad de Santa Rosa, la Federa-
ción Pampeana de Comisiones
Vecinales y la Confederación
Vecinalista y Fomentista de la Re-
pública Argentina (COVERA)...

La Municipalidad de Santa Rosa
conmemorará un nuevo aniversa-
rio de la Declaración de la Inde-
pendencia con un desfile gaucho
y danzas tradicionales. El acto se
desarrollará este jueves 9 de ju-
lio en el espacio ubicado en Alvear,
entre Pellegrini y Avellaneda. En
el playón de estacionamiento del
ferrocarril se ubicará un escena-
rio donde hablarán autoridades
municipales y luego habrá un es-
pectáculo de danzas criollas.
Posteriormente los centros tra-

dicionalistas iniciarán un desfile
por la Avenida Alsina-Alvear, para
finalizar sobre la calle Almirante
Brown. Las actividades comenza-
rán a las 8.15 con la recepción de
autoridades en el hall municipal; a
las 8.30 se izará el pabellón na-
cional y a las 10 se oficiará el Te-
deum en la Catedral. Luego  las
autoridades se trasladarán a la
calle Alvear, donde el intendente
Francisco Torroba pronunciará su
discurso y posteriormente dará
inicio el espectáculo de baile y el
desfile.
______________________________

Receso escolar
El receso escolar invernal en La

Pampa se inició el pasado miér-
coles 1º y se extenderá hasta el
próximo 24 de julio, mientras que
docentes permanecerán en los es-
tablecimientos hasta el miércoles
8 entregando material con reco-
mendaciones de salud...
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Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 1567-9973
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones

AHORA
T
A
M
B
I
E
N

CERRAJERIA

15, 16 Y 17 DE JULIO

Curso de «Atención al Cliente»

El Dpto. Seminarios & Congresos de «Mkm Event Planner», informó
que el 18 y 19 de julio se dictara en Santa Rosa el primer Seminario de
Organización de Eventos, Wedding Planner, Protocolo & Ceremonial,
Marketing, Prensa & Comunicación y Asesoría de Imagen, dictado por
profesionales provenientes de Capital  Federal. Las entradas las pue-
den conseguir en la Cámara de Comercio de Santa Rosa, Hilario La-
gos 54. El horario del seminario es: Sábado de 8 a 19 con un break  de
12 a 14 hs. y el día domingo 19 de 10 a 19  con un break de 12 a 14  hs.
Se entrega Certificado y Material digital. Más info: (011) 4781-9779.

Seminario de Organización de Eventos en julio

Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)

PLANO TURISTICO
DE SANTA ROSA

Y ZONA
8va  Actualización

• Información turística • Hotelería
• Restaurantes, Parrillas, Confiterías
• Completo relevamiento céntrico

Consígalo en empresas auspiciantes,
oficinas  y empresas de turismo y en nuestra

Redacción:  Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$5

Referentes turísticos de las cua-
tro zonas en que se dividió a La
Pampa, se reunieron al cierre de
esta edición, con el fin de proyec-
tar una planificación turística pro-
vincial. En el marco del Plan Fe-
deral de Turismo Sustentable, la
Provincia de La Pampa trabaja
para presentar un proyecto refe-
rido a “qué queremos desarrollar
en la Provincia en materia de turis-
mo”, adelantó el subsecretario de
Turismo, Santiago Amsé.

Con ese fin, se convocó a los
municipios y demás entidades
públicas y privadas, para que sean
los referentes de cada zona quie-
nes planteen su propuesta, para
desarrollar una planificación pro-
vincial en conjunto con el equipo
técnico de la Subsecretaría.
“Para ello se dividió a la provincia

en cuatro comarcas o zonas, cuyos
referentes participarán en principio
de una capacitación y charla infor-
mativa. La idea es que desde cada
zona nos planteen cuales son las
potencialidades y necesidades que
hay en la misma, que pueden ofre-
cer que tal vez no se está explo-
tando hasta el momento, entre otros
puntos, de manera que desde la
Subsecretaría los podamos ir guian-
do”, detalló Amsé.
“Esta es una etapa que recién se

inicia, se trata de una planificación

muy importante que nos permitirá
ver con que contamos y hacia don-
de podemos ir”.  Y agregó que pue-
den surgir necesidades de capa-
citación, infraestructura, transpor-
te, cartelería. “Pero todo ello lo debe
plantear la gente del lugar, ya que
dicha planificación les puede ser
muy beneficiosa para el pueblo, por
ejemplo para crear alguna mano de
obra, para generar un nuevo movi-
miento económico, etc. Cada una
de las zonas puede tener necesida-
des y mercados distintos, -dijo
Amsé- pero esto es lo que quere-
mos que ellos nos planteen, la idea
no es planificar desde la ciudad de
Santa Rosa, sino desde cada región
de la provincia”.
Seguidamente hizo mención de

algunos productos sobre los que
se puede planificar dentro de cada
zona como: las termas, estancias
rurales, la sal, los menonitas, el
turismo religioso, los museos, la
pesca en casa de piedra. Además
destacó que es interesante “rela-
cionar el turismo con las demás
áreas, como cultura, deportes, even-
tos, etc.”. Finalmente el funciona-
rio señaló que “este encuentro
también es para que los referentes
se conozcan, contacten y acuerden
ofrecer algunos servicios en conjun-
to, pero en definitiva, la idea es que
salga de ellos y nosotros acompa-
ñamos”, concluyó.

El Gobierno de La Pampa infor-
mó que once firmas pampeanas
estarán presentes en la exposi-
ción nacional “Caminos & Sabo-
res” que se realizará en Palermo
(Buenos Aires) desde el 13 al 16
de agosto. El evento convoca
anualmente a representantes de
distintas regiones del país. Los
expositores van a estar nucleados
con una modalidad diferente don-
de han decidido agruparse para
lograr una imagen en común: es-
tarán identificados con el slogan
“Sabores de La Pampa”.
De acuerdo a lo informado por

la Dirección de Comercio Inte-
rior y Exterior está confirmado
hasta el momento la asistencia de:
El Viejo Navío, Kiyen Witrú,
Pampino, Pastores del Sur, La Ma-
ría Pilar, Saneloy, La Orquídea, Pro-
ductos India, La Mimosa,
Chacinados Wiggenhauser y Fin-
cas de Duval.

Susana Medina, directora de Co-
mercio Interior y Exterior, preci-
só que este año los empresarios
pampeanos van a concurrir con
una modalidad diferente donde
han decidido agruparse para lo-
grar una imagen en común. “Pre-
cisamente, estamos trabajando en
este momento en la búsqueda de
una imagen que nos represente, los
expositores van a estar nucleados

La Subsecretaría de Turismo de
La Pampa y la Asociación Empre-
saria Hotelera Gastronómica de
La Pampa (AEHGLP) invitan al
curso de capacitación “Atención
al Cliente. Nivel Operativo”.
El mismo se realizará los días 15,

16 y 17 de julio, de 15:00 a 19:00
horas, en el Centro CFI La Pam-
pa, situado en Avellaneda y Man-
silla de la ciudad de Santa Rosa.
Estará a cargo del docente Car-

los Losada, de FEHGRA y algu-
nos de los temas a desarrollar

PLANIFICACION TURISTICA

La Pampa en 4 Zonas

«Cada una de las zonas puede tener necesidades y mercados distintos y
queremos que ellos nos las planteen. La idea no es planificar desde la ciudad
de Santa Rosa, sino desde cada región de la provincia» dijo el subsecretario

de Turismo, Santiago Amsé.

serán: Servicio y atención al clien-
te. Tipos de clientes. Actitud y pre-
disposición del personal frente al
cliente. Aspectos claves de la co-
municación. Necesidades del
cliente. Factores de un buen ser-
vicio. Manejo de quejas, entre
otros.

Para informes e inscripción: Sub-
secretaría de Turismo de La Pam-
pa. (02954) 424404 / 425060 de
8:00 a 13:00 horas o al e-mail:
atecnicaturismo@lapampa.gov.ar

con el slogan que los identificará en
conjunto: “Sabores de La Pampa”,
es el nombre que ellos han elegido
para esta representación”, dijo
Medina.
También tienen elegido el estilo

de la imagen, “llamamos a todos los
diseñadores gráficos para que pre-
senten propuestas a través de al-
gunos bocetos y en la reunión em-
presarial del viernes pasado se de-
cidió una línea de trabajo para bus-
car la imagen definitiva” .
Como se realiza anualmente “no-

sotros compramos los espacios, he-
mos logrado alquilar espacios en un
mismo sector”.
Este año las empresas de la pro-

vincia llevarán el mobiliario para
el diseño de los stands. “Cada uno
de ellos tiene sus características es-
peciales y van a llevar los muebles
que sean de su utilidad”.
Reiteró finalmente que en esta

oportunidad se buscó una mane-
ra de concurrir en forma conjun-
ta: “estamos buscando potenciar las
cualidades productivas que ofrece
la provincia, esto lo hemos percibi-
do a través de las distintas mues-
tras anuales, La Pampa está vista
como una provincia prolija que cum-
ple con las normas de calidad, en-
tonces queremos explotar este be-
neficio que diferencia a los produc-
tos pampeanos, esto es lo más no-
vedoso” concluyó Medina.

La Pampa presente en «Caminos & Sabores»
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96 DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Apple PowerMac
G3 233 MHz

384 MB de memoria RAM
Grabadora CD 52x

Diskettera 3,5"
Disco rígido 4 GB

Puertos USB
Red Ethernet

Slots PCI
Puerto SCSI

Sonido digital
Apple PowerMac 8600/300 MHz

Lectora CD
114 MB de memoria RAM

Diskettera 3,5"
Disco rígido 4 GB

Slots PCI
Red Ethernet
Puerto SCSI

Entradas y salidas de audio digital y
video RCA y S-Video

 (para edición, monitores externos,
etc)

Monitor color Apple
MultipleScan 15 AV
(15" c/parl. stereo)

TAMBIEN
LIQUIDAMOS:

Scanner
UMAX SCSI
modelo ASTRA 1220S

Grabadora CD 1/2X Micronet SCSI
(ideal para estudios
de grabación que
deben grabar audio
en 1X para enviar
a replicar CDs)

PC INTEL Pentium II 350 MHz
256 MB de RAM
Disco Rígido 20GB
Grabadora de CD CD-R/RW
Placa de Sonido Creative
Red Ethernet
Disketera 3,5”

Monitor color 17”
Samsung
SyncMaster 710S

$ 500

$ 400

$ 250

$ 150

$ 250

$ 400

$ 300
                            Ventas de dueño directo

SE PUEDE IR ALQUILANDO AUTO O BIEN EN BUS

Desde Cartagena, hasta Barranquilla y Santa Marta.

La distancia entre Cartagena y Santa Marta por la costa, es sólo de 209 km,
por rutas en buen estado general, con hermoso paisaje. Los peajes son caros,

ninguno baja de  $c 8.000 (unos 4 dólares) y en este tramo hay cuatro.

VIENE DE TAPA
Teniendo base en Cartagena, di-

gamos que lo mejor es alquilar un
auto para disfrutar este viaje.
Lo ideal es hacer la salida tem-

prano, poniendo rumbo a Barran-
quillas (115 km), deteniéndose a
conocer el Volcán del Totumo,
ubicado a escasa distancia de la
ruta y del Mar Caribe.

Se trata de un pequeño volcán
con lodo en su interior, de algo
más de 20 metros de altura, don-
de hace pocos años se descubrió
sus propiedades curativas.

Diariamente llegan hasta allí tu-
ristas que ingresan por una esca-
linata hasta la boca del volcán, para
bañarse en su interior, disfrutan-
do este fenómeno natural, con el
beneficio de sus propiedades cu-
rativas para acné, ulceras, reuma-
tismo, artritis, hongos, etc.
La densidad del lodo evita el hun-

dimiento de los bañistas y el ri-
tual es luego lavarse en el embal-
se de agua dulce del Totumo, con-
tiguo al volcán.

Barranquilla: Esta ciudad co-
lombiana está en auge. Desde los
rascacielos que se alzan sobre sa-
banas tropicales, hasta los centros
comerciales repletos de tiendas
sofisticadas, Barranquilla se trata
tanto de negocios como de bou-
tiques. Y si bien no es un destino
de las mejores aguas transparen-
tes caribeñas, sus playas de arena
oscura y el agua bien calida le si-
gue dando sobrados méritos.

Es sede del famoso Carnaval de

Bordeando el Mar Caribe

Todo el trayecto es muy bonito,
bordeando el Mar Caribe, que
por momentos se pierde y lue-
go nos sorprende con su hermo-
so color en alguna curva. Peque-
ñas poblaciones se vuelcan con
ofrecimientos pintorescos de co-
midas y bebidas típicas al costa-
do de la ruta y de tanto en tanto
algún retén militar hace contro-
les, pero sin molestar al turista.
A veces es bueno aventurarse a

probar sabores nuevos. Una vi-

sita a las «casetas» de Puerto Co-
lombia -casas de comidas junto al
muelle viejo- puede ser el punto
ideal para comer pescado fresco
con patacones (trozos de plátano
fritos y aplastadas luego como una

milanesa); exquisitos
para acompañar este
menú. La bebida: cerve-
za Aguila bien helada.

Los colombianos son
muy atentos y
serviciales para atender.
No obstante, preguntar
antes cuanto cuesta
cada cosa, mejora las
relaciones.

Barranquilla, destacado evento
cultural. Tiene sitios turísticos muy
hermosos como Bocas de Ceni-
zas (donde se une el Río Magda-
lena y el Mar Caribe) y ricos an-
tecedentes como el primer zoo-
lógico que se inauguró en Améri-
ca latina, el estadio metropolita-
no (el más grande de Colombia),
el Puente Pumarejo (el más largo
del país), el muelle de puerto Co-
lombia y el Museo Romántico, por
nombrar algunos.
A pocos kilómetros del centro

de la ciudad, el visitante puede ca-
minar por el viejo muelle de Puer-
to Colombia, donde durante la úl-
tima década del siglo XIX miles
de inmigrantes provenientes de
Europa y el Medio Oriente des-
embarcaron en busca de oportu-
nidades.

«Se va el caimán, se va el caimán, se va para Barranquilla...» y hasta allí fuimos,
siguiendo los compases de la música que ahora sabemos se inició en Valledupar,

otro hermoso lugar de Colombia que nos quedó para la próxima visita.
Barranquilla hoy, con más de un millón de habitantes, es un importante centro

comercial, industrial, cultural y universitario de la Región Caribe.
En la foto, el monumento a «María Mulata», ave típica nacional.

Santa Marta: Es la ciudad más
antigua de América del Sur y muy
buen destino de playa. Pero ade-
más, posee un patrimonio arqui-
tectónico inigualable . La Quinta
de San Pedro Alejandrino, sitio
donde murió Simón Bolívar en
1830, es donde funciona el Mu-

Las Chivas son autobuses típicos de
Colombia adaptados en forma arte-
sanal para el transporte público, pen-
sando especialmente en la montaño-
sa geografía de la Región Andina de
este país. Se caracterizan por su gran
colorido, predominando el amarillo,
azul y rojo, colores de la bandera.

Playa urbana de Santa Marta

seo Bolivariano que conserva los
objetos personales del Libertador.
La Sierra Nevada de Santa Mar-

ta, cuya compleja red de ecosis-
temas es única en el planeta, ocul-
ta vestigios arqueológicos de la
cultura Tayrona, como «Pueblito»
y «Ciudad Perdida», con sus enig-
máticas terrazas y caminos prehis-
pánicos prodigiosamente trazados
y pueblos indígenas como los
kogis y arhuacos. Las playas del
Parque Nacional Natural Tayrona,
enmarcadas por una naturaleza
virgen y exhuberante, han sido re-
conocidas entre las más bellas del
mundo.  Los ríos que bajan desde
los glaciares de la Sierra Nevada
buscando el mar Caribe están po-
blados por bandadas de loros, in-
finita variedad de aves y manadas
de monos aulladores que infor-
man con su bullicio a los demás
habitantes de la selva la presen-
cia de excursionistas.
Entre las playas urbanas más fa-

mosas debemos nombrar las de
El Rodadero. También se destaca
como zona de buceo.
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Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

COLABORACION DE ROBERTO BERTOS

Día Mundial de la Cooperación. La

El subsecretario de Cooperativas del
Gobierno de La Pampa, doctor Claudio
Marrón se refirió al reciente Encuentro de
Integración Cooperativa realizado en Par-
que Luro, donde hubo un interesante nú-
mero de representantes de Cooperativas
de Bienes y Servicios, de Servicios Públi-
cos y Agropecuarias. El funcionario sostu-
vo que se avanzó en la exhibición, a todo
el grupo de trabajo, sobre el reglamento
de Compras que va a circular vía correo
electrónico a todas las entidades para ser
analizado en los respectivos consejos de
administración, como asimismo los regla-
mentos de Ética. Marrón anticipó la reali-
zación de una tercera y última reunión
prevista para la última semana de julio. En
ese cónclave va a quedar formalmente

El cooperativismo es una de las
nobles oportunidades seculares
para la promoción y el desarrollo
humano en cuanto tal. Ahora bien,
cabe admitir que la percepción
social actual sobre el mismo, en
su diseño tradicional, es claramen-
te diacrónica y consiste básica-
mente en una viabilidad extrínse-
ca y una inviabilidad intrínseca del
cooperativismo. Por eso mismo y,
no obstante la presencia y eficien-
cia cooperativa de antaño hoy
están expuestas a desafíos pro-
pios de la globalización y la crisis
global como Vg.,  la presión com-
petitiva.

Si se observa el volumen de las
operaciones cooperativas actua-
les, es posible estimar que en  su
gran mayoría se trata de peque-
ñas y medianas empresas solida-
rias ‘no fungibles’. Estas pymes de-
penden esencialmente de una cul-
tura solidaria constante que ali-
mente, aliente, mancomune y sos-
tenga innovadoramente  desarro-
llos cooperativos duraderos efi-
cientes y socialmente útiles incre-
mentando y expandiendo una cul-
tura de la satisfacción de las ne-
cesidades físicas básicas.
En efecto, la educación y forma-

ción solidaria es una exigencia in-
dispensable e ineludible para un
auténtico desarrollo cooperativo
sin intermitencias. Esta educación
solidaria consiste básicamente en
la adquisición, conservación y en-
riquecimiento constante del há-
bito de ver, pensar, actuar, partici-
par  y evaluar de acuerdo con los
principios, el ideario cooperativo.

Actualmente muchas cooperati-
vas padecen el absentismo gene-
ralizado de sus propios asociados
y sólo las reglas del marco
axiológico cooperativo no pueden
garantizar más que la autentici-
dad formal de una cooperativa.
Su carácter realmente coopera-

tivo depende central y fundamen-
talmente de la presencia
participativa mayoritaria y entu-
siasta de sus miembros con ge-
nuino espíritu cooperativo.
Una cooperativa sin cooperati-

vistas, es decir, sin hombres que
sientan la ética cooperativa y la
traduzcan en normas de conduc-
ta, solidarizando bienes y servicios
de calidad y a precio justo será

Centro de Comp

siempre frágil y así entonces no podrá lo-
grar plenamente su rol social, económico
y cultural en la sociedad y comunidad cir-
cundantes.

Sobre estas premisas podemos conside-
rar estéril y mero juego de palabras toda
teoría sobre educación y democracia coo-
perativas y sus problemáticas de hoy sino
partimos del reconocimiento de que és-
tos sólo se resuelven cuando todos los
cooperativistas tienen plena conciencia de
sus deberes antes que de sus derechos.
Sin este reconocimiento cuantas solucio-

nes se propugnen serán meramente
ortopédicas y nuestras cooperativas segui-
rán cojeando. Satisfaciendo esta regla de
oro cultural, el conocimiento, la informa-
ción, el capital humano, la innovación en la
forma de hacer gestión de menor a mayor
escala, encontrando nuevas estructuras
organizacionales como encadenamientos
productivos, de servicios; e integraciones
y, por supuesto, un acceso adecuado al
financiamiento con mejor garantías para
asociados y terceros, configurarán así en-
tonces,  espacios cooperativos más atrac-
tivos y confiables.

Adherimos al maestro español Don An-
tonio Colomer Viadel cuando nos propo-
ne pensar en la importancia de un Estado
de derecho social y democrático del que
todos los ciudadanos puedan tener acce-
so a servicios eficientes de agua potable,
energía eléctrica, transporte, gas, comuni-
caciones, además de educación, sanidad,
vivienda, etc., y que ello se haga en condi-
ciones de calidad y precios justos que tien-
dan a asegurar un costo mínimo para que
no produzca la exclusión en aquellas ca-
pas sociales lindantes con la pobreza, y por
el contrario sea factor de inclusión social.

VIENE DE TAPA
El congreso significará un inter-

cambio de experiencias y de difu-
sión de las actividades vecinales
de nuestro país. Se hará en el
marco del programa de fortaleci-
miento institucional y de forma-
ción y difusión para dirigentes
vecinales, que se desarrolla de
acuerdo al convenio de coopera-
ción entre COVERA y el Ministe-
rio de Desarrollo Social de la
Nación.

Viernes 3: a las 9.30 hs. se ha-
rán las acreditaciones; 10.30 aper-
tura del  congreso con autorida-
des; a las 11 conferencia sobre
adic-ciones; 12.30 almuerzo de
trabajo; 14 horas, charla sobre
“Vecinalismo: la comunicación
como eje central de la gestión
vecinal. Introducción a la organi-
zación vecinal”; a las 18 cierre de
la jornada y recorrida por la ciu-
dad de Santa Rosa. A las 22 se hará
una cena.

Sábado 4: comienza a las 9.30
hs. con la conferencia sobre “La
organización vecinal y sus aspec-

ESTE VIERNES 3 Y EL SABADO 4

El 1er Congreso Nacional del
Vecinalismo Patagónico se
desarrolla en Santa Rosa

tos relevantes. La coordinación de
la gestión vecinal”; a las 12 se hará
la exposición del Dr. Miguel An-
gel Abella; 13 horas, almuerzo de
trabajo; 14.30 conferencia sobre
“Preparación de los proyectos
sociales, modalidades y desarro-
llo de la idea-proyecto”; 19 horas
cierre de la jornada y 22.30 cena
con entrega de diplomas y baile
de despedida.

El congreso no tiene costo de
inscripción. Se desarrollará en las
instalaciones del comedor del
Centro Recreativo Don Tomás.
Habrá 50 lugares de alojamiento
gratuito en el albergue de la Mu-
nicipalidad de Santa Rosa.
Colaboran con la realización de

dicho encuentro el Gobierno de
La Pampa, la Cámara de Diputa-
dos, el Concejo Deliberante y la
Universidad Nacional de La Pam-
pa, entre otros.
El director de Asuntos Vecinales,

Gustavo Porras, dijo que “este con-
greso es todo un desafío porque vie-
nen reconocidos especialistas con
experiencia en la organización y
gestión vecinal”.

El congreso no tiene costo de inscripción. Se desarrollará en las instalaciones del
comedor del Centro Recreativo Don Tomás. Habrá 50 lugares de alojamiento

gratuito en el albergue de la Municipalidad de Santa Rosa.
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«Iberá Expediciones» ofrece múltiples salidas, a elección del turista.

El ecosistema del Iberá vive, se mantiene y perdura en un muy perfecto y
delicado equilibrio. Antiguos cauces o lechos abandonados del río Paraná, son en

la actualidad la base de esta compleja e independiente red de humedales,
compuesta por bañados, esteros, lagunas, embalsados, y cursos autóctonos de

origen pluvial. La riqueza de su fauna es incalculable.

VIENE DE TAPA
Una mejor manera de conocer

los Esteros del Iberá es de la mano
de expertos, como la gente de
«Iberá Expediciones», una empre-
sa familiar con 30 años de expe-
riencia vivida en la zona.
La Reserva Natural Esteros del

Iberá, alberga 60 especies de rep-
tiles siendo los más característi-
cos por su gran abundancia y ta-
maño el yacaré negro (Caiman
yacare) y el yacaré overo (Caiman
latirostris) -ambas especies son
los mayores predadores del hu-
medal-, 125 especies de peces, al
menos 40 especies de anfibios y
60 especies de mamíferos.  Su ri-
queza ornitológica está represen-
tada por 350 especies diferentes
de aves. Los Eco Safaris de «Iberá
Expediciones» tienen el valor
agregado especial de que las acti-

TURISMO NACIONAL

Los «Esteros del Iberá»

vidades son realizadas por un ver-
dadero especialista intérprete
naturalista nacido y criado en los
Esteros.
Pero no es lo único que puede

hacerse allí. El turista selecciona
entre trekking por los esteros y
palmares de Cambá Trapo, cabal-
gatas por palmares, culturales y
de luna llena, Día de campo Gau-
cho, Safaris Nocturnos: caminatas
y en vehículo 4x4, excursiones en
lancha para avistajes de yacarés,
carpinchos y ciervos; caminatas y
ecotours en bicicletas, birdwhat-
ching y safaris fotográficos.
En cuanto a los paquetes com-

pletos, existen opciones que van
desde $ 230 hasta $ 510 por per-
sona. Más información en:
www.iberaexpediciones.com
reservas@iberaexpediciones.com
(03773) 15443602 / 15401405

Por medio de lancha se llega a la zona del yacaré negro y el overo.

SSI: PRIMER SABADO DEL MES DE JULIO

a regeneración del Cooperativismo.
Al mismo tiempo imaginemos también la
importancia que tiene para la dignidad
personal el intervenir con un protago-
nismo conciente en la autoorganización
de estos servicios y en la emancipación
de dependencias y exclusiones sociales.
El  cooperativismo hizo, hace y hará al

bienestar e integración de toda la nación
razón por la cual también ya deben te-
ner un tratamiento fiscal promotor y fa-
vorecedor de su permanencia, desarro-
llo y expansión que permitan mantener
la oferta cooperativa de bienes y servi-
cios, especialmente para los ciudadanos
con carencias e incluso en situación de
indigencia.

En vísperas de un nuevo aniversario mun-
dial de la cooperación1  proponemos juntos
con Colomer Viadel, la articulación federativa
de los distintos sectores de cooperativas de
producción o trabajo asociado, de crédito,
consumo, campesinos, vivienda y también
con las cooperativas de servicios públicos
esenciales, en los diferentes ámbitos terri-
toriales, así como, en el caso de las empre-
sas genuinamente recuperadas por los tra-
bajadores mediante cooperativas de traba-
jo tras situaciones de quiebra concursal
como el caso emblemático del Ingenio azu-
carero de Campo Herrera en Tucumán, et-
cétera.

El fin sería crear un verdadero sector
de economía solidaria abierto a una es-
trategia de afines, incorporando otras
formas solidarias de organización empre-
sarial e incluso empresas familiares, para
alcanzar ese punto de masa crítica, que
permitiera una cierta invulnerabilidad del
sector frente a competencias abusivas y
desleales que reivindicara instrumentos
de apoyo para este sector de la econo-

constituido el Centro de Compras Coope-
rativo, previéndose otorgarle una estruc-
tura institucional, quedará aprobado un
reglamento definitivo de Compras, un Có-
digo de Conducta, y se comenzará a dis-
cutir un plan estratégico de funcionamien-
to. “Estamos a la espera de poder coordinar
un lugar y fecha para la confirmación de esta
nueva convocatoria”, dijo luego.

Reunión de Mutuales en Gral. Pico
En otro orden, mencionó las jornadas de

capacitación de Mutuales, en la que se abor-
dan el funcionamiento administrativo
institucional de dichas entidades. Estas ac-
ciones comenzaron en General Pico y pro-
seguirán esta semana con las correspon-
dientes a la zona Sur de la provincia.

pras Cooperativo

mía solidaria civil, de carácter fi-
nanciero, comercial, tecnológico,
de seguros y de formación que les
facilitara un  cierto reposiciona-
miento e  igualdad en esta acen-
tuada competitividad de mercados
con los sectores privados y pú-
blicos de la economía. La sinergia
de esta alianza tendrá, sin lugar a
dudas, un efecto multiplicador y
un beneficio para todos los ciu-
dadanos por la reducción de cos-
tos, ya que no es el beneficio el
motor movilizador de tal sector
sino la redistribución equitativa, y
la reciprocidad mutual.
Asimismo, como bien sostiene la

chilena Natalia Sandoval A. , luce
importante revisar si las estruc-
turas cooperativas actuales res-
ponden al contexto actual, pues-
to que son los organismos de re-
presentación los que pueden do-
tar de mayor dinamismo a un de-
terminado grupo de empresas
cooperativas y, desde ese punto
de vista, resulta pertinente repen-
sar no sólo la forma de estructu-
rarse sino también de los nuevos
roles que ellos deben cumplir o
servicios que en definitiva deben
ofrecer a sus asociados para lo-
grar agregar valor a la gestión
para cada uno de ellos.
Precisamente hoy se destacan los

desencuentros de agencia entre
gerentes y asociados, dados los
escasos incentivos para ejercer
control privado y público sobre
la gestión, puesto que la propie-
dad de los aportes sociales coope-
rativos está atomizada y anclada
en valores de nominalidades his-
tóricas.

Igualmente, se verifica una ten-
dencia en la cual el consejo de ad-
ministración -singularmente el
comité ejecutivo o el gerente-
concentra información que los
asociados desconocen, provocan-
do una externalidad negativa de
asimetría permanente en la infor-
mación e incertidumbre para las
decisiones soberanas de los máxi-
mos órganos cooperativos como
Vg.,  las asambleas generales or-
dinarias y extraordinarias.

Colaboración:
Roberto Bertossi, autor del libro

“Servicios Públicos Cooperativos”
Nota completa en:
www.region.com.ar
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VIENE DE TAPA

Nieve artificial
A partir de esta temporada han

sido incorporados dos nuevos
pisapistas, que representaron una
inversión de 150 mil euros, con
lo cual en los últimos dos años la
empresa completó inversiones
por 30 millones de pesos en un
sistema de innivación inducida
(creación de nieve artificial), nue-
vos medios de elevación y el me-
joramiento edilicio y de pistas.
La incorporación de los nuevos

equipos pisapistas le permitirá a
Cerro Chapelco reacondicionar
todos los días más eficientemente
las 24 pistas del complejo que tie-
nen 140 hectáreas esquiables con
pendientes que varían entre 20º
y 45º y un importante desnivel de
730 metros, y una longitud máxi-
ma de 5,3 kilómetros. Esta incor-
poración implica un significativo
incremento de la confortabilidad
y la seguridad para la práctica del
esquí en todas las pistas, que pre-
sentan una amplia gama de difi-
cultades para visitantes de todos
los niveles de esquí y snowboard.

Tarifas vigentes
A la fecha las tarifas vigentes de

los pases para la próxima tempo-
rada se ubican en un 10% por
encima de las de la temporada

LAS TARIFAS DEL AÑO PASADO AUMENTARON SOLO UN 10 %

Nieve de vacaciones de invierno: Chapelco se viene con todo

anterior. El abono vigente de 6
días más uno libre para mayores
del 20 de junio al 3 de julio y del
29 de agosto al 12 de octubre
(Temporada baja) es de $ 512; en
Temporada media, del 4 de julio
al 10 de julio y del 1 de agosto al
28 de agosto, es de $ 748, y en
Temporada alta, del 11 de julio al
31 de julio, $ 957.

Lugar excepcional
El Cerro Chapelco, de 1980 me-

tros de altura, forma parte de una
paradisíaca cadena montañosa de
la Cordillera de los Andes, con
imponentes vistas del lago Lácar
y del volcán Lanín.

Está ubicado a 19 kilómetros de
la villa turística San Martín de los
Andes, en la provincia de
Neuquén y a 975 kilómetros de
Santa Rosa, La Pampa.

Entorno familiar
Chapelco Ski Resort es un cen-

tro de deportes invernales fami-
liar por la variedad de sus pistas,
aptas para todos los niveles. En
un imponente marco natural, un
milenario bosque de lengas acom-
paña el trazado de muchas de sus
pistas. Volcanes, lagos y cordones
montañosos completan un paisa-
je único, ideal para vivir a pleno el
contacto con la naturaleza.

La incorporación de los nuevos equipos pisapistas le permitirá a Cerro Chapelco
reacondicionar todos los días más eficientemente las 24 pistas del complejo que

tienen 140 hectáreas esquiables

El Cerro Chapelco, de 1980 metros de altura, forma parte de una paradisíaca cadena montañosa de la
Cordillera de los Andes, con imponentes vistas del lago Lácar y del volcán Lanín.

Opción no,
una realidad sí.

F
M

Radio
Tango

EN EL 98.3 DEL DIAL
F. Marquez 1.657

Tel.: 435177 - S. Rosa

"EL TANGO EN EL AIRE"

MAPA CARRETERO
DE LA PAMPA

8va Actualización
• Rutas y Distancias • Indice de localidades •

Estaciones de GNC • Sitios Turísticos
• Campings • Corredor Bioceánico
• Casa de Piedra • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$15
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E. Espina
y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 /S. Rosa

Los ingredientes
son para seis perso-
nas de buen comer

u ocho moderadamente.

Ingredientes: Un kilo y medio
cuadril cortado en churrascos
delgaditos (alrededor de 1 cm.).
Un kilo de papas. Un kilo de to-
mates. Un ají morrón grande o
dos pequeños. Un kilo de cebo-
llas. Medio vaso de vermouth rojo.
Dos cucharadas de aceite de oli-
va. Hojas de laurel, ají molido, oré-
gano, sal y pimienta.

Preparación: Limpiar el morrón
quitando el
cabo, la semi-
lla y las nerva-
duras blancas
del interior.
cortar en ti-
ras a lo largo
y reservar.
Pelar y cor-

tar las papas
en rodajas
gruesitas, cor-
tar la cebolla
en aros; los tomates también en
rodajas.
Disponer la mitad de la carne

sobre el disco limpio, seco y frío,
de manera que no quede super-
puesta ni muy separada, sin acei-
tar ni engrasar el recipiente.
Encima de la carne colocar una

primera capa de aros de cebolla,
y sobre ésta unas hojas de laurel
y la mitad de las tiritas de mo-
rrón. Después poner del mismo
modo la mitad de las papas y en-
cima de las papas, los tomates.
Hecho esto, habrán quedado de

abajo hacia arriba: la carne, la ce-
bolla con el laurel y el morrón,
las papas y el tomate.
Entonces repetir todo en el mis-

mo orden.
Condimentar por encima una vez

dispuestos todos los ingredientes

en el disco con la sal, la pimienta,
el orégano y el ají molido. Rociar
levemente con las dos cuchara-
das de aceite de oliva y colocar el
disco tapado a fuego vivo, dentro
de lo posible con llama (sin exa-
gerar: ¡no se trata de incendiar
nada!). Cuando hayan pasado unos
quince minutos, agregar el medio
vasito de vermouth. Tapar y com-
pletar la cocción, que lleva entre
veinte y treinta minutos, aproxi-
madamente. Se sirve con espátu-
la o espumadera, «calzando» las
porciones desde abajo, para que
vengan con todo.

Tener en cuenta que esta receta
está pensada para discos con tapa.
En este caso se cocina tapando la
preparación y sin revolver nunca
hasta que se verifique el punto de
las papas, que indicarán cuando el
plato está listo.
Si no se dispone de tapa se pue-

de preparar igual pero en una sola
capa de cada uno de los ingredien-
tes, y se va moviendo suavemen-
te para asegurar la cocción de
todos los ingredientes.
Tiene la ventaja de no requerir

de más guarniciones que los ve-
getales que forman parte de la
preparación y es muy bajo en gra-
sas, por lo que resulta apto para
todo comensal. La compañía de
un vino tinto grueso a tempera-
tura ambiente es ideal...

Fuente: «Café Columbus»

Al utensillo de cocción «Disco
de Arado», se le asigna la patente
de criollo en algún taller de cam-
po o pequeño pueblo del centro
de la provincia de Buenos Aires.
Es un artefacto de la cocina ru-

ral conformado simplemente por
un disco de arado ya fuera de ser-
vicio. Ulteriormente se lo ha he-
cho parecer a una paella, con un
borde alto unos cinco centíme-
tros de chapa de hierro soldada y
dos asas, y otro disco que hace
de tapa con una asa  exterior en
el centro. Es considerado un me-
dio perfecto de cocción por su
por su conducción y equilibrio
térmico y para algunos, mejor
utensilio que los que están recu-
bierto de teflón, o de acero inoxi-
dable y el mismo aluminio.
Además, puede ser puesto sobre

«Bifes a la Criolla en Disco de Arado»

La Cocina de REGION®

llamas de leña, brasas, sobre una
salamandra, sobre la hornalla de
la cocina de la casa o al horno.
Para fuego en general se le apli-

can tres pies de varilla de hierro
de distinta altura. Puede ser utili-
zado como una plancha para bi-
fes o churrascos, para guisos y es-
tofados y hasta para paella para
arroces.
¿Qué más?: Como paila para ela-

borar dulce de leche o como ele-
mento decorativo en el quincho
y rincones donde se ubica su com-
pañero: el horno de barro.
El calor de éste y la bondades de

aquél pueden hacer el milagro de
la gran cocina criolla. Acompaña-
mos esta nota de identidad culi-
naria, con una receta criolla para
Disco de Arado, en la sección de
«La Cocina de REGION®».

UTENSILLO DE COCCION CRIOLLO

El clásico «Disco de Arado»

El receso escolar invernal en La
Pampa se inició el pasado miér-
coles 1º y se extenderá hasta el
próximo 24 de julio, luego de que
desde Nación se facultó a las pro-
vincias a tomar las medidas co-
rrespondientes ante la evolución
de la situación epidemiológica.
El Equipo Directivo permanece-

rá en los establecimientos hasta
el 8 de julio entregando material
con recomendaciones de salud y
pedagógicas.
El Ministro de Cultura y Educa-

ción del Gobierno de La Pampa,
Prof. Néstor Torres detalló que en
un análisis conjunto entre el Go-
bernador de la Provincia y el Mi-
nisterio de Bienestar Social, res-
pecto a las últimas medidas dadas
por el Comité de Crisis Nacional
sobre la epidemia de la Gripe A
H1N1, en la cual se facultaba a
cada jurisdicción a que tomase las

AL CIERRE DE ESTA EDICION

Situación epidemiológica en
la Provincia de La Pampa

La Coordinación de Epidemio-
logía del Gobierno de La Pampa
informó que al 1º de julio de 2009,
a las 12.00 hs. se han notificado
133 casos sospechosos, de los
cuales, 22 han sido confirmados
positivos, 3 negativos y 2 mues-
tras han sido descartadas y 106
aún continúan como casos sospe-
chosos.  Asimismo desde el Go-
bierno de La Pampa se ha toma-
do la medida de ampliar el rece-
so escolar a partir del 1º y hasta
el 24 de julio.

Definición de caso
sospechoso

*La Provincia de La Pampa, está
definida al día de la fecha como
"Área sin transmisión extensa".
Por lo tanto se define como caso
sospechoso a toda persona que
presente enfermedad respiratoria
aguda febril (mayor a 38 ºC), de-
caimiento general, dolores mus-
culares y articulares, dolor de ca-
beza o garganta, tos seca en un
espectro que va de enfermedad
tipo influenza a neumonía y que
presente síntomas dentro de los
7 días posteriores a la fecha de
su salida de zonas afectadas con
transmisión humano-humano sos-
tenida (Canadá, Chile, Estados
Unidos, México, Área Metropoli-
tana de Buenos Aires, Ciudad de
La Plata y Conurbano bonaeren-
se); o presente síntomas en los
próximos 7 días a haber tenido
contacto estrecho/conviviente
con un caso confirmado de in-
fluenza A.
*Presente cuadro de IRA grave

en personas de 5-65 años (IRAGI).
*Pacientes inmuno comprometi-

dos con IRA.
*Casos de Influenza A detecta-

dos en pruebas de tamizaje de
virus respiratorios

(1) Contacto estrecho:
Se define como aquella persona

que haya cuidado o convivido con
un caso confirmado o sospecho-
so de influenza A (H1N1), o haya
estado en un lugar donde existió
una alta probabilidad de contacto
con secreciones respiratorias de
una persona infectada. Los ejem-
plos de contacto estrecho inclu-
yen besos, abrazos, compartir ele-
mentos de cocina, exámenes mé-

dicos o cualquier contacto entre
personas que hayan estado ex-
puesta a secreciones respiratorias
de los casos (distancia mínima
1,80m).
(*) En ambos casos, si se consi-

dera un “cluster”, el periodo debe
extenderse a 14 días. Definición
de cluster: un cluster está defini-
do como dos o más personas que
presenten enfermedad respirato-
ria aguda inusitada con fiebre
(>38°C) y que hayan iniciado sín-
tomas dentro de los 14 días en
una misma área geográfica o con
nexo epidemiológico, o que hayan
muerto por enfermedad respira-
toria aguda inusitada.
La Coordinación de Epidemio-

logía recomienda que ante la apa-
rición de cualquiera de estos sín-
tomas se concurra al médico o al
centro asistencial mas cercano.
También se solicita que ante la

aparición de síntomas, cada per-
sona se abstenga de concurrir a
trabajar, o asistir a eventos multi-
tudinarios. Cualquiera de estas
decisiones ayudará solidariamen-
te a evitar la propagación del vi-
rus.

Definición de Casos
confirmados

Persona con una enfermedad
aguda febril con confirmación de
laboratorio de infección por vi-
rus de la influenza porcina A
(H1N1) por uno o más de las si-
guientes pruebas:
•PCR-RT en tiempo real
•Cultivo viral.
Con nexo epidemiológico con

otro caso confirmado por labo-
ratorio

medidas correspondientes tenien-
do en cuenta cada situación, se
decidió ampliar el receso del pe-
ríodo escolar. El cual se inició el
1º y (no el 13 de julio como se
establece por calendario) y se ex-
tiende hasta el 24 de julio.

“Ante esta situación actual, -dijo
el Ministro- evaluamos en princi-
pio la gran ausencia de alumnos y
docentes que se venía produciendo
en las escuelas por este motivo de
la gripe, la cual llegaba a un 60%
de inasistencia, lo cual tampoco per-
mite un trabajo pedagógico produc-
tivo y significativo”.
A ello se suma que “en el nivel

secundario se estaba a punto de
cerrar el cuatrimestre y los alum-
nos no estaban concurriendo”.
A esto se agrega “la preocupación

proveniente de los padres y de la
sociedad en general”.

Ampliación del Receso Escolar Invernal
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Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651 Cine en S. Rosa y Gral. Pico

Teatro, Espectáculos, Museos
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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ALSINA – Av. Alsina 351 ........................ Tel: 414546
DAVIT - Telén y San Luis ......................  Tel: 437829
INTEGRAL - Juan Schmidt 1O58 ......... Tel: 421828
LUTILSKY - Av. Luro e Yrigoyen .......... Tel: 410381
PALASCIANO - Yrigoyen y Moreno ....  Tel: 416400
PASTEUR - Escalante y Pico ...............  Tel: 410110
PONCE - Av. Edison 1248 ...................... Tel: 456131
SAN  AGUSTIN – Av. Uruguay 681 ....... Tel: 417722

BELGRANO - Av. Belgrano (S) 442 ...... Tel: 425239
BENEITEZ - Carlos Gardel 285 ............. Tel: 429860
BUTALO - Unanue 366/372 .................... Tel: 430804
CALAMARI - Av. Luro 56 ........................ Tel: 424382
ESPAÑA S.C.S. - Gil y España .............. Tel:425169
LAGOS - Pico 336 .................................... Tel: 413746
MORALES - Gil y Alvear ........................ Tel: 453266
VITALFARMA - Ameghino 713 .............. Tel: 410500

ANDRADA - R.S. Peña 929 ..................... Te: 425730
CENTER FARMA – Av. San Martín 385 Te: 413300
DEL ROSARIO - 9 de Julio 44 ................ Tel 416200
FELICE – Pico esq Juan B. Justo ....... Tel: 411333
FERRATTO - Raúl B. Díaz 1795 ............ Tel: 421340
FERRERO - Argentino Valle 572 .......... Tel. 417617
MODELO  - Av. San Martín 2O1 ............ Tel: 424845
SANSINANEA - Pueyrredon y Larrea .. Tel: 426300

AMEGHINO - Ameghino 587 ................. Tel: 414441
DEL MUSEO - Pellegrini 174 ................  Tel: 433785
DON BOSCO - Coronel Gil 15 ............... Tel: 423101
LEAL – Rivadavia 101 ...........................  Tel: 420320
LOS ALAMOS – Lorusso 534 ................ Tel: 418884
NORTE S.C.S. – Escalante 52 ............... Tel: 425261
SAN MARTIN  - Av. S. Martín 499 ......... Te:l 453725
URUGUAY  - Cervantes 516 ................... Tel: 414303
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BAGLIANI - Av. Mitre 134 ....................... Tel: 417500
CARIGNANI - Alvear 526 ........................ Tel: 425265
GUGLIARA – San Luis 397 .................... Tel: 438643
LA FUNDACION - Av. Roca 269 ............ Tel: 411800
PAMPA S.R.L. - España y Mármol ........ Tel: 430862
RIO - Av. Luro 2446 ................................. Tel: 455729
SANTA CECILIA - Av. Spinetto 897 ...... Tel: 4-0444
SANTA LUCIA Av. Luro 565 ................... Tel: 416661

AMERICANA - L. de la Torre Nº 418 .... Te:l 421914
BAGLIANI N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz Tel: 417400
EL MATE - México 698 ........................... Tel: 455155
GALENO GAMMA - Quintana Nº 1 ....... Tel: 422311
LIBERTAD - Unanue Nº 514 ................... Tel: 431903
SAN ANDRES – Juan XXIII 395 ............ Tel: 457776
VAZQUEZ – Schmidt 1546 ..................... Tel: 455138

ACEVEDO - Av. Belgrano (N) 305 ........ Tel: 417001
DEL SUR - Emilio Zola 382 ................... Tel: 418905
LA CLINICA Av. San Martín 437 ........... Tel: 438734
MAYRA - Raúl B. Díaz 364 ..................... Tel: 429667
PIO XII - Ameghino y Pio XII ................. Tel: 427400
SAN DAMIAN - Av. Spinetto 598 ........... Tel: 421216
SANTA ROSA - Av. Roca y Avellaneda Tel: 422407

TEATRO
    • Teatro Es-
pañol : Lagos
44, Tel: 45-
5325

-Dom.5, 21 hs: «Marcela
Fernández», esp. de música melódi-
ca; $25.
-Jue. 9, 21 hs: «Jazzy Flogger», esp.
musical (ver aparte); $ 15.
• UNLPam: Gil 353, Aula Magna

-Vie.3, 21hs y Sáb.4, 21 y 23 hs:
Enrique Pinti «Serenata Argentina»,

monólogo humorísico; $80 y
$100. Entradas al tel. 41-8701.

-Dom.5, 20:30 hs: danzas árabes,
ballet «Al Haiyal»; $ 15.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600
-Vie.3 y Sáb.4. 24 hs: «Rocío», me-
lódicos, internacional, latinos.
• Casino Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. 606,5. Tel: 45-4794.  Entrada
$ 3, antes de las 19 después:
-Vie.3, 24 hs: «Los Mariachi Tolteca»;
$ 5.

-Sáb.4, 23:30 hs: «Sandra
Mihanovich»; $ 10.

MUSEOS, CHARLAS, EXPO
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.-vie. de 8 a 12 hs.; Fin de sem.
19 a 22 hs. Gratis.

EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 45-8160.
-Vie. 3 a las 19, 21 y
23 hs. -Sáb. 4 y

Dom.5 a las 17, 19, 21 y 23 hs. -
Lun.6 a miérc. 8 a las 19, 21 y 23
hs.: «La Era de Hielo 3». $ 12.
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 3 a dom. 5 a las 22 hs. -Lun. 6
a miérc. 8 a las19:30 y 22:15 hs:
«Transformers 2: La venganza de los
caídos». $ 12.
-Sáb. 4 y dom. 5 a las 19:30 hs.

«Jardines en otoño». $ 12.

 EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vie. 3 a miérc. 8, a las 18, 20 y 22:30
hs, sáb y dom. se agrega función a
las 15 hs: «La Era de Hielo 3», $ 12.
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
-Vier. 3 a miérc. 8, a las 20 y a las
22:30 hs: «Star Trek, el futuro comien-
za», $ 12.
• Espacio INCAA:
-Vier. 3 a miérc. 8, a las 21:30 hs:
«Parador Retiro», $ 4.

«La Era de Hielo 3»: Tras los
acontecimientos del deshielo en
"La Era de Hielo 2", la vida comien-
za a cambiar para Manny y sus ami-
gos: Scrat todavía está en la caza
para conservar su amada bellota, y
busca un posible romance con una
hembra ardilla dientes-sable llama-
da Scratte. Manny y su compañera
Ellie, están esperando un bebé.
Diego está intentando cambiar su
tranquila vida. El perezoso Sid co-
mienza a desear una familia de su
propia, y así roba unos huevos de
dinosaurio que lo lleva a una com-
plicada y peligrosa aventura en un
extraño mundo subterráneo. Ani-
mación. ATP. 94 min.

«Transformers 2: La venganza
de los caídos»: Han pasado dos
años desde que el joven Sam
Witwicky salvara al universo de una
decisiva batalla entre dos razas de
alienígenas robóticos en guerra, los
Autobots y los Decepticons. Pese
a lo ocurrido, Sam sigue siendo un
adolescente normal con las preocu-
paciones cotidianas de prepararse
para ir a la universidad, dejar atrás
a su novia Micaela y separarse de

El jueves 9 a las 21 hs en el Tea-
tro Español de Santa Rosa tendrá
lugar el espectáculo musical
«Jazzy Flogger», del saxofonista
santarroseño Marcos Vica (ex Yer-
gue La Oreja).
Estarán como invitados: Sergio

Suárez, Chelo Porcel, Hernán
Basso, Jorge Rodríguez, DJ Negro
Sumo, entre otros. Entrada $ 15.

• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lun. a vie. 8 a 20
hs. Fin de sem. de 18 a 21:30 hs.
Gratis.
-Continúa Salón de Paisaje «Funda-
ción Banco de La Pampa». Cierre: 31
de julio.
• «Olga Orozco» - Toay: Av. Reg.
13 de Caballería 1102. Tel: 49-2214.
Mar. a vie. 9 a 17 hs. Fin de semana
17 a 20 hs. Visitas guiadas. Gratis.
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña
y 9 de Julio. Tel: 49-8060. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30 hs. Visitas
guiadas. Gratis.

• Policial «Comisario Antonio»:
Belgrano 140. Tel: 43-3551. Lun. a
vie. 9 a 13 hs. Gratis.
• Estancia «La Malvina»: Parque
Don Tomás. Lun. a vie. 8 a 14 y de
15 a 19 hs; sáb, dom. y feriados 10 a
12 y 15 a 19 hs. Visitas guiadas lla-
mar al: Tel. 43-6555. Gratis.
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
Auditorio: sin actividad.
Sala Mareque: continúa la muestra
de pinturas de Adriana Chavarri
«Paisajes y Dibujos 2005-2009».
Fotogalería: sin actividad.
Galería Ferma: sin actividad.
Hall:  sin actividad.

Marcos Vica es
«Jazzy Flogger»

sus padres y amigos. Mientras Sam
ha hecho todo lo posible por dejar
atrás el conflicto de Mission City y
volver a su rutina diaria, la batalla
entre los Autobots y los Decep-
ticons, aunque haya sido un inciden-
te súper secreto, ha provocado
muchos cambios… Con Megan Fox,
Shia LaBeouf, Hugo Weaving, Rainn
Wilson, John Turturro y otros. Ac-
ción.  AM13. 150 min.
«Jardines en otoño»: Vincent es
un ministro del gobierno, de me-
diana edad, buen bebedor, aficiona-
do a la buena mesa y con una her-
mosa amante. Presionado por ma-
nifestaciones populares en su con-
tra, pierde su cargo y ella lo aban-

dona. A partir de ese momento
Vincent recomienza su vida. Poco
a poco, regresa a los ambientes que
había olvidado, redescubre simples
pasatiempos y finalmente logra
reencontrarse con los amigos que
dejó por largo tiempo.
Una mirada intensa y satírica

sobre el mundo actual y su crisis
de valores. Con Séverin Blanchet,
Jacynthe Jacquet, Michel Piccoli y
otros. ATP. 115 min.

Si bien aún no se han tomado medidas de prohibición, la Coordina-
ción de Epidemiología del gobierno de La Pampa recomienda -entre
otras medidas- “no asistir a espectáculos públicos (boliches, cines,
teatros, restaurantes, eventos deportivos) y toda convocatoria
multitudinaria. Evitar la concurrencia a lugares donde se reúnan mu-
chas personas (recordar que la distancia mínima sugerida de perma-
nencia es de 1,50 metros)” según un comunicado.
Asimismo: Sostener la permanencia de los miembros del grupo familiar

en sus hogares, durante el mayor tiempo posible, evitando salidas inne-
cesarias, dado que si evitamos el contacto con otras personas, no le
damos la posibilidad al virus de pasar de un individuo a otro y así evita-
mos contagiarnos, contagiar a nuestra familia y a la comunidad.
Ventilar frecuentemente los lugares de estar y permitir la entrada del

sol. Limpiar todas las superficies y demás elementos de uso común (pi-
caporte, mouse, teclado, controles remoto, etc.), con lavandina diluida al
1 % (10 centímetros cúbicos en 1 litro de agua).  Más en www.region.com.ar

La prevención de la gripe
y los espectáculos

«Transformers 2: La venganza de los caídos»

«La Era de Hielo 3»


