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LAS LIBERTADES

Y LAS FUGAS
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos

19º AÑO DE CIRCULACION

La Pampa en Expo Patagonia

Todos contra el FuegoSe viene la Expo

La Expo Patagonia 2009 se llevó
a cabo en el pabellón Ocre del
predio ferial de la Sociedad Rural
de Palermo, en Buenos Aires y
aunque no tuvo el mismo volúmen
en espacio del año pasado, bien
podríamos decir que este aspec-

to la benefició.
Muy buena presentación de to-

dos los escritorios participantes
en el stand pampeano de la Sub-
secretaría de Turismo, donde sa-
bores y aromas se mezclaron con
la música regional, la belleza de

nuestras mujeres y lo genuino de
la oferta.
Como novedad, hubo un exito-

so Workshop el primer día, don-
de participaron sólo los profesio-
nales. También se desarrolló el
«Buy Patagonia», con Operado-

res Turísticos extranjeros prove-
nientes de Brasil, Chile, Uruguay,
Perú y Colombia, que viajaron in-
vitados para que conozcan los
atractivos de la región y para que
mantengan reuniones de trabajo
con empresarios locales...

Este viernes 25 en el Centro
Municipal de Cultura de Santa
Rosa, tendrá lugar la inauguración
de la «Jornada Todos contra el
Fuego», plan integral de preven-
ción y lucha contra incendios fo-
restales rurales. La iniciativa tie-
ne como finalidad trabajar en una
campaña de comunicación y sen-
sibilización frente a una de las

Mozos y Camareras

Cada último viernes del mes
publicamos sobre el modelo de
una vivienda unifamiliar en
Planta Baja, de una superficie
de 120 m2, construida en mam-
postería de ladrillo común y
losa cerámica, los costos actua-
lizados del M2.

Costos actualizados de
la Construcción

principales problemáticas ambien-
tales de nuestra provincia.
La programación incluye una se-

rie de actividades que intentan
concientizar a los ciudadanos so-
bre la importancia de evitar con-
ductas negligentes, erradicar há-
bitos tan peligrosos como evita-
bles y favorecer la preservación
de la flora y fauna nativa...

UTTHGRA  llevará a cabo los días
28, 29, y 30 de septiembre y 1 y 2
de octubre, un curso de formación
de mozos y camareras que se de-
sarrollará de 8:30 a 12:30 hs. en
Hotel Lihuel Calel, Santiago Marzo
2535, y de 15 a 19 en el Hotel
Caldén, en Ruta 35 kilómetro 606.
Los participantes del turno tarde

deben concurrir a las 14:30 a
Oliver 53 para ser trasladados al
hotel. Los interesados pueden ins-
cribirse en la Oficina de Empleo de
la Municipalidad de Santa Rosa de
lunes a viernes de 7:30 a 13:30 hs.
hasta el 25 de septiembre.
__________________________________

«BUY PATAGONIA»

Como parte del «Buy Patagonia»,
organizado por el Ente Patagonia
con la colaboración del INProTur,
operadores de turismo interna-
cional recorrieron la Región tras
la realización de la Expopatagonia
2009 en Buenos Aires.
Con el propósito de profundizar

sus conocimientos sobre la pro-
puesta de La Pampa, nos visitaron
los empresarios Carolina Giu-
gliano, de «Lead Travel» de Chile
y Ricardo Pereira Santos, de la
aérea «TAM  Viagens» Brasil...
_________________________________
Medianeras conflictivas
«Los propietarios de un inmueble

se sienten amenazados cuando en
el predio vecino comienza una
obra...» comienza diciendo la
arquitecta, abogada y artista plás-
tica  Valeria Elizabeth Nerpiti, es-
pecialista en Arquitectura Legal,
en una nota sumamente aprove-
chable tanto para el profesional,
como para cualquier vecino.
Con buen humor y datos preci-

sos, aclara algunos mitos y pone
las cosas en su lugar...

El próximo fin de semana del 2,
3 y 4 de octubre  se desarrollará
en Santa Rosa el principal evento
anual que concita la atención del
sector agropecuario, pero que
también involucra a la industria,
el comercio y el público en gene-
ral de toda la provincia. Se trata
de la 83ª Exposición Agrícola Ga-
nadera,  Industrial y Comercial y
de Servicios, que organiza la Aso-
ciación Agrícola Ganadera de La
Pampa, para la cual al cierre de
esta edición ya tenía colmadas las
disponibilidades de stands abier-
tos y cerrados, con la confirma-
ción de los principales cabañeros
que aseguran la presencia de una
muy buena calidad de toros.

Además, como es habitual, habrá
charlas  técnicas con acceso pú-
blico, espectáculos, destrezas crio-
llas y una cena show con entrega
de premios.
Ya desde este miércoles 30 se

inicia el ingreso de reproductores
de la sección aves, conejos y afi-
nes, con la tarea del jurado de
admisión y  el jueves 1º entrarán
los reproductores bovinos, ovinos,
porcinos y equinos, con jura de
admisión durante la jornada, en
tanto  los expositores deberán
terminar de armar la muestra in-
dustrial y comercial, para permi-
tir a los jueces dar su veredicto
en tiempo y forma durante la jor-
nada siguiente...

La búsqueda de la libertad está
implícita en la naturaleza huma-
na. Todos ansiamos tener libertad
de tiempo, de movimiento...
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EN ESTA SEXTA EDICION HUBO MAS DE 22 MIL VISITANTES

Muy buena presencia de La Pampa en la «Expo Patagonia 2009»
Con la presencia del Subsecre-

tario de Turismo de La Pampa,
Santiago Amsé, junto a las demás
autoridades de turismo de las res-
tantes provincias patagónicas que
componen el Ente Patagonia Ar-
gentina (Neuquén, Río Negro,
Chubut, Santa Cruz y Tierra del
Fuego) se procedió al corte de
cintas de la sexta edición de la
«Expo Patagonia».
Por parte de la SecTur, asisitió el

subsecretario de Turismo de la
Nación, Daniel Aguilera, que
transmitió un mensaje de optimis-
mo frente a la temporada turísti-
ca venidera al decir que «tenemos
indicios de que la situación está me-
jorando, esperemos que en los próxi-
mos meses podamos retomar el cre-
cimiento constante que ha tenido
el turismo en los últimos seis años».
Lo mejor de la Región también

se hizo notar en sus bellas muje-
res, ya que la ceremonia inaugural
estuvo a cargo de la modelo
rionegrina Teté Coustarot y el
stand de La Pampa contó con la
presencia de Miss Turismo Iberoa-
mérica, la pampeana Agustina
Quinteros. El énfasis de esta edi-
ción estuvo dado en el aspecto
profesional, con la implementa-
ción de un Workshop y del even-
to denominado Buy Patagonia.

Corte de Cintas inaugural de «Expopatagonia 2009»

El stand pampeano, muy concurrido y visitado durante todo el fin de semana,
con excelentes degustaciones de embutidos, vinos y dulces.

La Villa Turística de Casa de Piedra
presente con el encargado de la
Oficina de Turismo, Sergio Alvez.

El titular de Cuchillos Artesanales
«Pampita» junto al Intendente de

Guardaparques del PN Lihué Calel.

Turismo Municipal de Intendente Alvear y Eco Parque «Los Abuelos». Turismo Municipal de Guatraché y de Jacinto Aráuz.

«Altos de Payún» y el Centro de Interpretación de la Cultura Ranquel. Turismo Municipal de Realicó y norte provincial.

Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

Opción no,
una realidad sí.

F
M

Radio
Tango

EN EL 98.3 DEL DIAL
F. Marquez 1.657

Tel.: 435177 - S. Rosa

"EL TANGO EN EL AIRE"
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La Expo Patagonia resultó en el
lanzamiento mediático de «Es-
tancias Pampeanas», la unión de
seis establecimientos turísticos
de la provincia que tendrá su
cabecera de difusión en Buenos
Aires, a través de la coordinado-
ra Andrea Keen, delegada de Tu-
rismo de la Casa de La Pampa
en Capital Federal.
Las estancias turísticas La Julia

(Guatraché); La Merce-
des (Toay); La Holanda
(Carro Quemado); San
Carlos (Luan Toro);
Santo Domingo (Gene-
ral Acha) y Santa Lucía
(Toay), apuntan al tra-
bajo conjunto promo-
cional, desenvolviéndo-
se dentro de un pro-
grama de la Subsecre-
taría de la Pequeña y
Mediana Empresa y

Desarrollo Regional (SePyME).
El concepto expresado es de un

«clúster» empresarial, orientado
a promocionar la autenticidad de
las tareas rurales y la vida de
campo que se realiza en cada una
de ellas, a diferencia de otras es-
tancias -como en la provincia de
Buenos Aires-, que son en reali-
dad, hoteles en el campo. Web:
www.estancias-pampeanas.com.ar

«Estancias Pampeanas»

Zona Franca
General Pico
y Dirección
Municipal de
Turismo de
Santa Rosa.

Dirección de Turismo Municipal de General Acha y prestadores de servicios.

Agencia de
Viajes «Che

Pampa» y
Turismo del

Municipio de
Puelén

Bodega del Desierto. Chacinados Pampino.

Productos Artesanales India. Dulces y Ahumados Kiyen Witrú.

Exitosa degustación de productos pampeanos
En la recorrida por los stands, el

público apreció en gran forma los
espacios para degustación de pro-
ductos elaborados en la provin-
cia y también hizo buenas com-
pras. Es que la tentación era muy
grande...
La marca Pampino desplegó un

arsenal de embutidos y chacina-
dos que los caracteriza, que con-
quistó la inmediata aprobación de
todo el que pasó por alli.
La gente de Productos India, die-

ron muestra de la calidad de sus
salsas, escabeches y mermeladas,
con el toque artesanal que marca
la diferencia.
Bodega del Desierto descorchó

sus excelentes vides elaboradas,
poniéndole el bouquet necesario
a cada bocado... para ir por otro.
Mientras que los finos produc-

tos pampeanos de Kiyen Witrú,

dieron el toque gourmet que los
entendidos saben apreciar, con sus
especialidades de quesos de ove-
ja Pampinta, los ahumados de
Ciervo y Jabalí, los escabeches de
carnes silvestres. En dulces, la
marca enfatizó el clásico argenti-
no: «de leche», que cautivó a los
porteños, como lo hizo años atrás
al dar la vuelta al mundo con la
Fragata Libertad.
Muy buena presentación de to-

dos los escritorios, un stand pam-
peano atractivo, colorido, con gus-
to a campo, donde sabores y aro-
mas se mezclaron con la música
regional, la belleza de nuestras
mujeres y lo genuino de la oferta.
En definitiva, el saldo de un tra-

bajo mancomunado entre los
prestadores del  Turismo y la Sub-
secretaría, que se notó que era
bueno.

CAPACITACION Y DIFUSION
AEHGLP presentó la«Guía Hotelera»

Mónica Vázquez del hotel «Mon Robe» de Catriló, en el escritorio de la AEHGLP
donde se entregó al público la flamante edición de la Guía Hotelera.

A nuestro pedido, posa para la foto Santiago Amsé, tesorero de la Institución,
integrante de una de las familias más tradicionales de la hotelería en la

provincia y actualmente, subsecretario de Turismo de La Pampa.

Si hay una institución en la pro-
vincia que hace un verdadero
aporte al Turismo de La Pampa,
es sin duda la integrada por los
miembros de la Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronómica,
que actualmente preside el em-
presario piquense Hugo Labarraz.
Una tarea de apoyo que se ma-

nifiesta de manera concreta, con
capacitaciones de alto nivel en dis-
tintas épocas del año, con auspi-
cio de eventos, con cartelería y
con el ingreso al flujo informati-
vo de una publicación de 30 mil
ejemplares como es la «Guía Ho-
telera», que en su 6ª edición fue
presentada en Buenos Aires; un
ejemplo para tener en cuenta.

Hugo Labarraz, actual presidente
de la AEHGLP.
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Santiago Alvarez 1756 • Tel. Part.: (02954) 49-8031
Cel.: (02954) 15-68-5728 • (6300) Santa Rosa - L. P.

este lunes 28 de septiembre.
El mismo se desarrolla en 32

horas teórico/prácticas, con ejer-
cicios multidisciplinarios, acce-
diendo al manejo de las herra-
mientas 2D de manera concreta
y relacionada con la profesión,
culminando con la realización de
prácticos que permiten el apren-
dizaje del modelado 3D como así
también la recreación de fotorea-
lismo (render).
Para inscribirse:
cadcursos@gmail.com
tel (02954) 49-0715
tel móvil (02954) 1569-3260
MSN jcenizo@hotmail.com

Los propietarios de un inmueble se sien-
ten amenazados cuando en el predio veci-
no comienza una obra.
Después de realizada la demolición y co-

menzada la excavación para las fundacio-
nes, cada vez que pasan delante de la obra
en construcción, ven su pared al descubier-
to y repiten una y otra vez que deberán
pagarles el uso de la medianera.
Es habitual escuchar, que los vecinos a una

construcción, digan esta frase, tal vez sin
saber que la misma responde a lo normado
en nuestro Código Civil en el artículo 2736:
«Todo propietario cuya finca linda inmediata-
mente con una pared o muro no medianero,
tiene la facultad de adquirir la medianería en
toda la extensión de la pared, o sólo en la
parte que alcance a tener la finca de su pro-
piedad hasta la altura de las paredes diviso-
rias, reembolsando la mitad del valor de la
pared, como esté construida, o de la porción
de que adquiera medianería, como también
la mitad del valor del suelo sobre que se ha
asentado; pero no podrá limitar la adquisi-
ción a sólo una porción del espesor de la pa-
red. Si sólo quisiere adquirir la porción de la
altura que deben tener las paredes divisorias,
está obligado a pagar el valor de la pared
desde sus cimientos. [El valor computable de
la medianería será el de la fecha de la de-
manda o constitución en mora]».
Generalmente suele llamarse medianera

a todos los muros divisorios, cuando en
realidad según sus características los mu-
ros se identifican como privativos (aque-
llos construidos por uno de los linderos a
su costa), contiguos (cuando han sido cons-
truidos totalmente sobre terreno de uno
de los vecinos), encaballados (cuando el eje
del muro coincide con el límite demarca-
torio de ambos terrenos, registrado en ca-
tastro) y finalmente los medianeros (cuan-
do el costo de su construcción fue sopor-
tado por ambos linderos); sin embargo
medianería es el condominio especial de
indivisión forzosa que puede ser de pare-
des, muros, fosos y cercos que sirven de
separación entre dos heredades contiguas.
El muro debe ser de piedra o ladrillo (con-

forme artículo 2725 Código Civil), macizo
construido en albañilería (conforme artí-
culo 5.8.3.1 Código de Edificación).
Si el muro no se encontrara encaballado,

a plomo o correctamente construido pue-
de generar un reclamo inverso, es decir, que
el propietario o empresario de la obra lin-
dera se sienta perjudicado económicamen-
te en su construcción y por tanto reclame
los mayores costos que le ocasionó la exis-
tencia de un muro con vicios constructi-
vos.
Todo propietario de un inmueble puede

obligar a su vecino a ejecutar un cerramien-
to forzoso, es decir, la construcción y con-

ARQUITECTURA LEGAL- VA

Medianeras 

AUTOCAD: Curso empieza el lunes 28

Nueva dirección para la fábrica
de aberturas «Alu-Man», ahora se

NUEVA DIRECCION

«ALU-MAN»

encuentra en la Av. Luro 2.764.
«Las instalaciones son mucho más

amplias y cómodas, también inver-
timos en herramientas nuevas para
mejorar aún más la calidad final del
producto y tiempo de entrega de
un pedido», comentó José Oscar
Arévalo propietario de la firma.
En la fábrica se realizan abertu-

ras en general de media y alta
prestación. Se trabaja la línea He-
rrero, Módena, templados, DVH,
mamparas y todos trabajos en alu-
minio.
Para mayor información llamar a

los tel: 56-1308 ó al 15588149
también puede escribir un correo
a alu-man@hotmail.com o dirigir-
se personalmente a la fábrica, ubi-
cada en Av. Luro 2.764, S. Rosa.

Juan Carlos Cenizo, capacitador
autorizado de ACAD M2  S.A.,
Reseller Autorizado de Autodesk,
nos informa que se encuentra

abierta la Inscripción para una
nueva edición del Curso de
AutoCAD 2009 - 2D y 3D, a rea-
lizarse en Santa Rosa, a partir de

El Agora SRL, empre-
sa reconocida en el
medio por su trayec-
toria en el rubro
construcción e insta-
laciones, ha abierto
recientemente un
nuevo local en Avda.
Luro 1896, local 5, (es-
quina Delfín Gallo) de
Santa Rosa en donde
se expone la amplia
gama de Roca Aequa-
tor para calefacción
por agua, radiadores,
loza radiante e hidro-
masajes. A la excelen-
cia de estos produc-
tos de origen español
se suma el compromi-
so de El Agora en la instalación y
funcionamiento ya que se entre-
gan con la colocación y garantía
por un año, brindando un servi-
cio de posventa, asistencia preven-
tiva y mantenimiento.
Los productos se pueden insta-

lar en hogares o grandes edificios
dotando de confort y estética al
ambiente.  La calefacción por agua
tiene importantes beneficios pero
es necesario planificar antes de
comenzar la construcción.
Con este sistema se le puede

El Agora SRL: Tecnología y calefacción por agua

regular la temperatura de cada
lugar creando un espacio agrada-
ble y cómodo para cada necesi-
dad.
Para mayor información comu-

nicarse al Tel. 02954-425220 o al
e-mail: elagorasrl@gmail.com
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Aclaración Importante: Los costos son estimativos y para un deter-
minado prototipo. Surgen de consultas a Contratistas y de Comercios
locales. Los costos no pretender dar orientación alguna sobre sus va-
lores para el mercado, dado  la dispersión existente especialmente en
mano de obra. Los costos sólo pretenden ser una guía para un deter-
minado prototipo de determinado tipo de construcción. Cualquier tipo
de cálculo de valores corre por cuenta de quién lo realice.

MODELO: Vivienda
Unifamiliar en Planta Baja.

Superficie 120 m2.
Mampostería de ladrillo
común y Losa cerámica.

entina
e
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n el

mpo,
nca
n el
mpo,

nos
ntra
el
mpo.

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

ADOQUINES
EXCLUSIVOS BORRAVINO
Pórfidos • Adoquines

Piedra Bocha
Lajas • Piedras

Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo. Marzo Este • Tel: 15-47-5543 • Santa Rosa

La calefacción por piso radiante
resulta en la actualidad, el mejor
sistema de calefacción, ya que ca-
lienta primero los objetos, no el
aire, brindando calor uniforme y
confortable a todos los ambien-
tes. Pisos calentitos, operación si-
lenciosa, seguridad y economía,
son tan solo algunas de las venta-
jas que ofrece este sistema.
El calor que irradia el piso ca-

lienta primero a las personas y los
objetos, para después difundirse
suavemente sin corrientes de aire
ni áreas frías. Además, el piso ra-
diante puede combinarse con
cualquier otro elemento de cale-
facción hidrónica de acuerdo a las
necesidades de diseño. Pueden
colocarse zócalos o radiadores en
algún área con menos uso, toa-
lleros radiantes en los baños, o
radiadores de convección forza-
da en cocinas o escaleras.
Los medios de control pueden

ser manual, por timer o por ter-
mostatos; por cada ambiente, por
zonas o para toda la obra.
Por otra parte, la ventaja de que

el sistema es totalmente invisible,
permite acomodar el mobiliario
con total flexibilidad.

CALEFACCION

Por «Piso
Radiante»servación de paredes de 3 metros de altu-

ra y 45 centímetros de espesor (conforme
artículo 2726 Código Civil).
Teniendo un muro que cumple con los

requisitos de calidad y ubicación, en caso
de uso por parte del lindero, éste deberá
adquirir los derechos de medianería.
Para la liquidación de medianera se utiliza

una fórmula que dará como resultado el
valor del muro a la fecha de dicha liquida-
ción, demanda o constitución en mora
(conforme artículo 2736 Código Civil).
Los componentes de la misma son la edad

del muro (es decir la antigüedad del mis-
mo), la construcción, el uso de materiales,
el estado de conservación y el porcentaje
de depreciación. Para obtener el porcen-
taje pueden utilizarse diferentes criterios
como son el de ROSS, HEIDECK,
MASSELIN, entre otros. Jurisprudencial-
mente es valorada la fórmula de Ross-
Heideck (CNC Sala F  Consorcio Córdoba
996/1000 c/ Av. Córdoba 972 SRL s/cobro
de medianería).
Para la liquidación de medianera se debe-

rá tener en cuenta si hubo acuerdos
preexistentes de medianería, el condomi-
nio de antigua data que se visualiza por los
signos materiales que presenta el muro, si
hay adquisición por reconstrucción, el ce-
rramiento de vanos existentes en el muro
privativo, la presunción de medianería en
los muros que separan dos edificios en toda
su altura hasta el menos alto (conforme
artículo 2718 Código Civil), etc.
La realización de la liquidación puede ser

encomendada a un profesional arquitecto,
ingeniero o técnico. Los honorarios profe-
sionales deberán ser abonados por quien
encomienda el trabajo.
La prescripción de la acción por cobro de

medianería es de 10 años (artículo 4023
del Código Civil) siendo el obligado al pago
de la medianera, el actual propietario del
inmueble lindero (Arquitectura Legal Las
Respuestas, Butlow – Nerpiti, Ed. TyNSA,
pág. 179 y ss).
Antes de concluir, es preciso aclarar que

los vanos en los muros divisorios privati-
vos pueden realizarse conforme lo estable-
cido en el artículo 2655 del Código Civil:
«El dueño de una pared no medianera conti-
gua a finca ajena, puede abrir en ella venta-
nas para recibir luces, a tres metros de altura
del piso de la pieza a que quiera darse luz,
con reja de fierro cuyas barras no dejen ma-
yor claro que tres pulgadas».
En definitiva, lo que debe entenderse, es

que nadie puede demandar el cumplimien-
to de una obligación, si no probase haber
cumplido u ofrecido cumplir con las suyas.

(*) Abogada, Arquitecta y Artista Plástica.
 Estudio Nerpiti & Asociados

ALERIA ELIZABETH NERPITI (*)

conflictivas

Mayor economía
La calefacción por piso radiante

ofrece hasta un 40 % de ahorro
respecto a otros sistemas de ca-
lefacción. El calor se localiza don-
de se necesita, cerca del suelo, no
junto al techo como en los siste-
mas de aire caliente y se irradia
directamente a las personas, lo
que permite temperaturas de
confort hasta 4°C por debajo de
las necesarias con éstos.
Para más asesoramiento, consul-

tar a «Pico Instalaciones», (02302)
42-3856, Calle 34 Nº 535, Gene-
ral Pico, correo electrónico:
picoinstalaciones@speedy.com.ar

DESIGNACION Un. Cant. Mater. M. de O. Parcial Total

TRABAJOS PRELIMINARES
Limpieza Terreno- Replanteo- Nivelac. Gl. 1827,00 1827,00 1827,00
Excavación Zanjas p/ Cimientos m3 21,00 2565,00 2565,00 4392,00

ALBAÑILERIA
Hormigón Pobre p/ Cimientos m3 29,00 4925,00 4169,00 9094,00 13486,00
Mampostería Cimientos m3 9,00 4055,00 4781,00 8836,00 22322,00
Capa Aisladora Horizontal m2 27,00 575,00 1833,00 2408,00 24730,00
Mamposteria Elevación 0.30 m2 131,00 16175,00 11006,00 27181,00 51911,00
Mampostería Elevación 0.15 m2 105,00 6615,00 6386,00 13001,00 64912,00
Encadenado H°A° Pared 0.30 ml 50,00 2710,00 2522,00 5232,00 70144,00
Encadenado H°A° Pared 0.15 ml 40,00 920,00 1522,00 2442,00 72586,00
Contrapiso H° Cascote m2 168,00 16530,00 2357,00 18887,00 91473,00
Losa Cerámica c/Capa Compresión m2 115,00 1650,00 9171,00 10821,00 102294,00
Membrana Asfáltica m2 137,00 2565,00 725,00 3290,00 105584,00
Azotado Hidrófugo m2 131,00 2202,00 1100,00 3302,00 108886,00
Revoque Grueso a la Cal m2 470,00 8070,00 11920,00 19990,00 128876,00
Revoque Fino a la Cal m2 470,00 3635,00 8436,00 12071,00 140947,00
Piso Cerámico Interior con Carpeta m2 127,00 7710,00 6968,00 14678,00 155625,00
Piso Exterior y Vereda m2 48,00 4030,00 3376,00 7406,00 163031,00
Revestimiento Azulejos m2 27,00 835,00 2008,00 2843,00 165874,00
Contrapiso Pendiente s/ Losa m2 120,00 1630,00 4821,00 6451,00 172325,00
Revoque Cielorraso m2 120,00 4030,00 7910,00 11940,00 184265,00
INSTALACION ELECTRICA Gl. 4000,00 6533,00 10533,00 194798,00
INSTALACION SANITARIA
Agua Gl. 1173,00 1565,00 2738,00 197536,00
Cloacas Gl. 1155,00 1090,00 2245,00 199781,00
Artefactos Gl. 2785,00 725,00 3510,00 203291,00
INSTALACION DE GAS
Materiales Gl. 2195,00 1100,00 3295,00 206586,00
Artefactos Gl. 5960,00 1096,00 7056,00 213642,00
CARPINTERIA MADERA
Puerta Frente 0.90x2.00 1,00 1335,00 136,00 1471,00 215113,00
Puerta Servicio 2,00 2395,00 212,00 2607,00 217720,00
Puerta Placa 6,00 1758,00 620,00 2378,00 220098,00
Ventana 1.60x1.50 con Cortina 4,00 3660,00 555,00 4215,00 224313,00
Ventiluz 0.50x0.50 1,00 365,00 90,00 455,00 224768,00
Frente Placard 2.05x2.40 3,00 4295,00 430,00 4725,00 229493,00
Frente Placard 0.50x2.40 1,00 585,00 145,00 730,00 230223,00
Mueble Bajo Mesada 2.50 1,00 5100,00 192,00 5292,00 235515,00
Portón Garage 2.40x2.00 1,00 5330,00 528,00 5858,00 241373,00
Vidrios 3mm. m2 13,00 1867,00 558,00 2425,00 243798,00
PINTURA
Latex Exterior m2 127,00 1096,00 1840,00 2936,00 246734,00
Latex Interior m2 360,00 2012,00 4302,00 6314,00 253048,00
Barniz m2 68,00 365,00 1200,00 1565,00 254613,00
VARIOS Gl. 16650,00 271263,00
PROYECTO Y DIRECCION TECNICA Gl. 24413,00 295676,00

CONSTRUCCION - PRECIO POR M2

COSTOS AL DIA

VALOR ESTIMATIVO POR METRO CUADRADO -IVA incluido- :  $ 2.463
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DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 1567-9973
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones

AHORA
T
A
M
B
I
E
N

CERRAJERIA

MAPA CARRETERO
DE LA PAMPA

8va Actualización
• Rutas y Distancias • Indice de localidades •

Estaciones de GNC • Sitios Turísticos
• Campings • Corredor Bioceánico
• Casa de Piedra • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$15

La Escuela de Fotografía
de YTC Yánes Studio

Convoca a toda persona
que tenga vocación por la
fotografía y quiera prepa-
rarse a nivel profesional,
hacerlo ahora. Aquí te pre-
paramos y te asesoramos
como instalar tu propio ne-
gocio para trabajar en for-
ma independiente manco-
munadamente con nuestra
empresa. Precisamos 50
profesionales para cubrir
toda La Pampa y zonas ale-
dañas, damos garantía de
trabajo con una sólida en-
trada económica. Nuestros
alumnos ya instaladas son
testigos. Vení asesorate, te
esperamos, estamos en
Alem 330, Santa Rosa, La
Pampa (02954) 414-333
sólo para entrevistas.

VIENE DE TAPA
A las 19 hs de este viernes 25, el

Foro Conciencia Ambiental en
Santa Rosa, de la Dirección de
Educación, brindará la charla «Pre-
vención y lucha contra incendios
forestales rurales», a cargo de
brigadistas de la Dirección Gene-
ral de Defensa Civil.
A las 20, se inaugurarán mues-

tras plásticas y fotográficas en el
hall y las galerías Eduardo Ferma
y Horacio Echaniz del centro
municipal. Allí, los concurrentes
podrán apreciar las obras de
Bibiana González, fotografías de
Gerardo Yanes, Jimmy Rodríguez,
de los integrantes del Fotocine
Club Pampeano y de los perio-
distas gráficos Fabián del Ruíz y
Milton Fernández del diario La
Arena. Momentos más tarde, los
asistentes serán invitados a mirar
el video «Prevención de incendios
rurales en La Pampa» y posterior-
mente disfrutarán de una actua-
ción en vivo, especialmente desti-
nada a los más chicos,  a cargo de
Ana Badillo, Lily Susvielles, Victo-
ria Mario y Roberto Prost, con
escenografía y diseño de muñe-
cos de Diego Sejas Rubio y soni-
do de Sebastián Domínguez y

Carlos Rivero Chirino.
Los niños, recibirán además li-

bros didácticos de Bibiana
González que relatan las aventu-
ras de Uñaiche «El Valiente” y el
juego «Carrera contra el fuego».
Ambas producciones comunican
a los más pequeños, pero también
a sus padres, la necesidad de pro-
teger nuestros bosques y montes
nativos y la diversidad de espe-
cies que en ellos habitan, además
de educar sobre las acciones pre-
ventivas y de intervención que
Defensa Civil lleva a cabo para
contrarrestar la devastación que
producen los incendios forestales.

Figuran como organizadores de
esta jornada la Dirección Gene-
ral de Defensa Civil del Ministe-
rio de Gobierno, Justicia y Segu-
ridad de La Pampa, la Dirección
de Cultura y la Dirección de Edu-
cación de la Municipalidad de San-
ta Rosa. Los mismos hacen una
invitación extensiva a todos los
vecinos que consideran esta pro-
blemática como un compromiso
ciudadano y una oportunidad cí-
vica de gestionar acciones preven-
tivas y de preservación de nues-
tro nicho ambiental.

ESTE VIERNES 25 EN EL CMC

Jornada Todos contra el Fuego

VIENE DE TAPA
El ciclo de Conferencias co-

menzarán el jueves 1º a las 18 hs.
con Aníbal Pordomingo que abor-
dará “Nutrición Animal, con la or-
ganización del Colegio de Ingenie-
ros Agrónomos y los auspicios de
la AAGLP. Mientras tanto, a las 20
hs. Víctor Tonelli tratará “Pese a
todo se viene el renacer de la ga-
nadería”. Ambas disertaciones
tendrán lugar en el salón restau-
rante “La Rural”, en el mismo pre-
dio de la muestra.
El viernes 2, en el auditorio me-

nor de la Exposición, la Municipa-
lidad de Santa Rosa ofrecerá du-
rante toda la jornada una serie de
charlas educativas orientadas a los
establecimientos educacionales
que visiten este encuentro del
campo y la ciudad. Esta iniciativa
está a cargo del Departamento de
Capacitación y Educación Vial de
la Dirección de Tránsito de la co-
muna y es de sumo interés para
todos los niveles de escolaridad.
A las 18 hs., en el salón restau-

rante, se ofrecerán las siguientes
charlas técnicas: “Sustentabilidad
de los sistemas agrícolas en las
regiones semiáridas”, con Martín
Andrés Ambroggio y el auspicio
AAPRESID; “El campo argentino
frente a la situación mundial y las
políticas internas”, a cargo de
Carlos Etchepare, siempre con los
auspicios de la Asociación Agrícola
Ganadera.
El sábado, a las 11 hs., Ramón

Recio y Ana Dirhurbide, analiza-
rán “Bíodiesel, el poder de la soja”,
con la organización de Tierra
Gaucha, S.A., mientras el domin-
go 4, también a las 11, se tratará
“Educación Vial: uso correcto de
los elementos de seguridad; como
reducir el porcentaje de verse
involucrado en un accidente”, con
Miguel Fernández, subdirector de
Capacitación y Educación Vial de
la Municipalidad de Santa Rosa.

El viernes 2 podrán ingresar los
alumnos de escuelas primarias y
secundarias acompañados por sus
docentes, con acceso libre y sin
cargo.  Los estudiantes universi-
tarios  de las facultades de Agro-
nomía, Veterinaria y los  jubilados
y pensionados, podrán acceder
durante el dia viernes,  sábado y

domingo inclusive sin costo algu-
no.  Habrá más accesos habilita-
dos y se podrá ingresar por las
boleterías de  Spinetto y Duval,
por Chaco y San Juan y por
Neuquén y Spinetto.

La inauguración oficial es el
sábado 3 luego del tradicional al-
muerzo de camaradería con las
autoridades. En la tribuna, habla-
rá el presidente de la institución,
Dr. Miguel Torroba; el presidente
de la CARBAP,  Pedro Apaolaza
y un dirigente  de CRA.  Será in-
vitado a declarar inaugurada la
muestra el gobernador de La
Pampa,  cr. Oscar Mario Jorge.
Seguidamente desfilarán los gran-

des campeones, las tropillas,  los
centros tradicionalistas. Tocará la
Banda de Música del Ejército, ha-
brá bailes con  grupos de danzas
folklóricas y destrezas criollas en
la pista central con prueba de
riendas, polca de la silla, carrera
del dormido y otras habilidades.
Por la noche la tradicional cena
de entrega de premios se llevará
a cabo en el salón restaurant de
La Rural.

El domingo por la tarde se de-
sarrollará -siempre en la pista
central -el aparte de novillos, y
otros juegos campestres, además
de grupos de danzas y grupos mu-
sicales. La Asociación Agrícola Ga-
nadera incluyó para esta jornada
la venta de reproductores, con la
firma Casa Ramiro Gutiérrez e
Hijos, destacándose que la subas-
ta de ovinos y porcinos comen-
zará por la mañana y la subasta
de bovinos, equinos, aves, cone-
jos y afines por la tarde.

El público contará con  las tra-
dicionales Cantinas del predio (la
Central y la Norte) más un patio
de comidas aledaño al restauran-
te, con vista a la Avda. Spinetto.
Como un importante valor agre-

gado, la Exposición contará con
un gran parque de diversiones con
imponentes juegos mecánicos,
ubicados sobre avenida Spinetto,
que otorgarán al evento un inte-
resante atractivo más, con una va-
riedad de opciones que no sue-
len estar en la ciudad en forma
habitual.

SE VIENE LA EXPO DE SANTA ROSA

El jueves 1º comienzan
las Conferencias
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La Cocina de REGION®

VIENE DE TAPA
Alternativa diferente

«La búsqueda estuvo orientada a
detectar ofertas de turismo rural,
como una alternativa diferente al
producto nieve» explicó Santiago
Amsé, subsecretario de Turismo
provincial.
«La idea fue que, luego de la Ron-

da de Negocios que se llevó a cabo
en Buenos Aires, durante la exposi-
ción, algunos operadores de turis-
mo salieran a recorrer algunas pro-
vincias patagónicas para ver la ofer-
ta turística disponible que existe»,
dijo Amsé. «A través de la Subse-
cretaría de Turismo organizamos al-
gunos circuitos tentativos para ofre-
cerle a los visitantes, fundamental-
mente lugares cercanos a la ciudad
capital, en virtud que el tiempo que
disponían fue muy acotado».
«Tuvimos oportunidad de llevarlos

hasta Quehué, a la Cueva Salaman-
ca (ver REGION® 883) y a un coto de
caza cercano llamado ‘La Rosadita’.
También visitaron la estancia ‘A

Puro Campo’ en General Acha y
otros lugares cercanos a Santa Rosa,
como la estancia ‘Villaverde’ y el ‘ca-
sino’» explicó Amsé.
«En Santa Rosa tomaron contacto

con los hoteles, con la finalidad de
ver las alternativas y las ofertas con
las que pueden contar. Posterior-
mente visitaron Toay, el Museo ‘Olga

Orozco’ y la estancia ‘Santa Lucía’ .
Como punto final, la Reserva Na-

tural Parque Luro».

No conocían La Pampa
Sobre las impresiones que se lle-

varon los operadores turísticos
visitantes, Amsé señaló a la pren-
sa que «ellos no conocían práctica-
mente la existencia de La Pampa y
ni hablar de la oferta turística con
la que contamos -enfatizó- porque
no manejan una oferta de turismo
rural, ni de cotos de caza».
En referencia al operador que

representa a la empresa «TAM
Viagens-Brasil», que depende de
la Aerolínea TAM, destacó que «es
muy importante en el mercado tu-
rístico». En el caso de «Lead Travel-
Chile», Amsé explicó: «ellos toman
a Bariloche como punto de referen-
cia de Argentina, es decir, el producto
nieve. Nosotros debemos sumar una
alternativa diferente, tenemos que
ver que se puede llevar adelante»,
comentó Amsé.
«La impresión general que ellos se

llevaron de lo visto en La Pampa,
en lo que se refiere principalmente
a la llanura, a lo rural, al campo y a
la parte histórica, fue tomado como
una alternativa diferente al produc-
to nieve -que es lo que consume
principalmente el turista brasilero
dentro en nuestro país-».

Durante los días 15
al 18, la Facultad de
Cs. Humanas de la
UNLPam, fue sede
del 2º  Congreso de
Geografía de las Uni-
versidades Naciona-
les. En ese ámbito, y
continuando con el
trabajo de «Turismo
de Eventos», la Sub-
secretaría de Turis-
mo de La Pampa par-
ticipó con un Stand
de información y promoción.
En tanto, el subsecretario, San-

tiago Amsé, participó de una mesa
redonda, cuyo eje era «Geografía
y Turismo», junto a los destaca-
dos profesionales Rodolfo Ber-
toncello (UBA), Roberto Bustos

Ubaldo Omar Gimenez, coordi-
nador del Grupo de Apoyo a Fa-
miliares de Enfermos del Mal de
Alzheimer y Otras Dolencias
(GEMA), nos informa que con-
tinuan reuniéndose los terceros
miércoles de cada mes a partir de
las 18 horas en Gil  64, donde sus
integrantes intercambian expe-
riencias personales y reciben in-
formación actualizada de los
avances médicos que se registran
en el tratamiento de esta enfer-
medad, como las técnicas que se
emplean en la convivencia con el
enfermo.
Como todos los 21 de septiem-

bre, dia internacional del Mal de
Alzheimer, GEMA recordó al Dr.

Cara (UNS) y Claudia Natenzon
(UNS). Asimismo, este tipo de en-
cuentros se convierte en un es-
pacio ideal para dar a conocer las
alternativas que ofrecen La Pam-
pa y así, promocionar las propues-
tas y atractivos turísticos.

«BUY PATAGONIA»

Operadores Internacionales
recorrieron La Pampa

El grupo acompañante y los operadores en Quehué.

Alois  Alzheimer investigador de
este mal, que en su honor lleva su
nombre.
Asimismo, en pocas semanas,

estaran organizando una jornada
de información destinada a fami-
liares de enfermos del M.A. so-
bre la posibilidad de obtener el
certificado nacional de invalidez,
con el cual se podrá recibir de las
obras sociales y prepagas, todos
los servicios y atenciones indica-
das por el medico, totalmente gra-
tuitos. Desde la Asociación de
Lucha contra el Mal de Alzhemier
(ALMA) central, vendrá a la pro-
vincia una delegación, que tendrá
a su cargo la información y el ase-
soramiento necesario.

Mal de Alzheimer y Otras Dolencias

SubseTur: «Turismo de Eventos»

Ingredientes: 1 taza
harina leudante, 100
grs. de Manteca y 4

Huevos.

Para el Relleno: Dulce de leche,
crema chantilly, crema pastelera,
postre de chocolate, etc.

Preparación: Poner en una cace-
rola a fuego moderado una taza
de agua con la manteca, cuando
rompa el hervor incorporar la
harina de golpe, revolviendo vigo-
rosamente con cuchara de made-
ra. Cocinar a fuego mínimo, siem-
pre revolviendo con fuerza unos
cinco minutos (el punto es cuan-

do la masa se empieza a despegar
de las paredes del recipiente).
Retirar del fuego y agregar un

huevo, mezclando hasta que que-
de totalmente incorporado a la
masa, luego agregar otro repitien-
do el procedimiento hasta com-
pletar los cuatro huevos, siempre
de a uno y mezclar (esto es muy
importante). Colocar la masa en
una placa con manga o cuchari-
tas, dejando espacio entre una y
otra porque aumentan mucho de
tamaño.
Llevar a horno fuerte cinco mi-

nutos y luego bajar la temperatu-
ra y dejar 20 minutos y retirar.
Dejar enfriar y rellenar.

El lunes 21 de
septiembre el
Club de Caza
"Mapú Vey Puu-
dú", recibió cer-
ca de cinco mil
jóvenes que se
acercaron al
predio para fes-
tejar el día del
Estudiante y de
la Primavera. A pesar del día ven-
toso y frío. Los jóvenes se divir-
tieron y colaboraron gustosa-
mente con los operativos llevados
a cabo, haciendo posible de esta
manera cumplir con el objetivo
trazado. El Club quiere hacer lle-
gar su agradecimiento a todo el
personal de la Institución que tra-
bajó en pos de que saliera todo
bien, en especial a quienes reali-
zaron la higiene de baños y lim-

pieza del predio durante y al fina-
lizar el evento, a los padres pre-
ventores, al personal de: la
seccional 5º de Toay, Hospital Lu-
cio Molas y Municipalidad de Toay,
a Pastas "La Romana", al DJ
Marcelo Alvarez, a los medios de
prensa que se hicieron eco de este
festejo y a todos los que concu-
rrieron a festejar este día, verda-
deros protagonistas de esta «Pri-
mavera sin alcohol 2009».

Día de la Primavera en el Club Mapú Cómo hacer «Profiteroles»
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Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

Teatro, Espectáculos, Museos
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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TEATROS
• Teatro ATTP:
Bolivia y José
Luro

-Sáb. 26 a las 21:30
hs: «Los sueños de
Tito Quimera», co-
media de mimo clo-
wn. Reservas al
1531-3354. $ 20
-Dom. 27 a las 20 hs: «La Cosa y La
Cruz». Espectáculo teatral para jó-
venes y adultos a cargo del grupo
La Espina.Localidades limitadas, $
20.  Reservas al 1555-8757.
• UNLPam. Aula Magna: Gil 353

-Sáb. 26 a las 22 hs: «Dejame ha-
blar, amor», obra teatral de humor
con Chichilo Viale, Carlos Sánchez,
Chiqui Abecasis, Matias Santoiani y
el Mono Amuchástegui. Entradas en
venta: Roca 241. $ 75, $ 60 y $ 50.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Teatro Español: Lagos 44 - Tel:
45-5325
-Vier. 25 a las
21:30 hs: Pre-
sentación del
jazzista John
Stowell. $ 20
-Sáb. 26 a las
21hs: Con-
cierto «Dúo
Gattinoni -
Kaplan», violoncello y piano. $ 20
-Dom. 27 a las 17 y a las 20:30 hs:
Actuación del Ballet de Andrea
Santamarina. $ 25

• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600

-Vie. 25 y sáb. 26 a las 23 hs:
«Tarde Piaste».

• Jockey Discoteca: 9 de Julio 234
-Vie. 25 a las 24 hs: Baltasar Como-
tto y Catalinatom. Rock. $ 15
• Club 222: 9 de Julio 222
-Vie. 25 a las 23 hs: «La Diablita»
Gisell. Show de baile y caño.
• V-8: 9 de Julio 130
-Vie. 25 a las 23 hs: «Play Night».
• Las Viñas: González 754
-Sáb. 26 desde las 17 hs: Finales Pro-
vinciales Juegos Culturales Pam-
peanos, clasificatorios
para los Evita. Catego-
ría: Adultos Mayores.
Presentación de Gui-
llermina Gavazza y
G u s t a v o
Díaz.
• Casino Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. 606,5. Tel: 45-4794.  Entrada
$ 3, antes de las 19 después:

-Sáb.26 a las 23:30 hs:
Trocha Angosta $ 5

Cine en S. Rosa y Gral. Pico
EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 45-8160.
-Vie. 25 a mié. 30 a
las 20 y a las 22:15

hs: «Las viudas de los jueves». $ 12.
-Sáb. 26 a mié. 30 a las 18 hs: «Pe-
queños Invasores». $ 12.
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 25 a mié. 30 a las 19 y a las
21:30 hs: «Anita». $ 12.

EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vier. 25 a mié. 30, a las 20 y a las
22:30 hs: «El secreto de sus ojos».
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
-Sáb. 26 a mié. 30, a las 20 y a las
22:30 hs: «¿Qué pasó ayer?». $ 12.
• Espacio INCAA:
-Sáb. 26 a mié. 30, a las 21:30 hs:
«Parador Retiro», $ 4

AMERICANA - L. de la Torre Nº 418 .... Te:l 421914
BAGLIANI N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz Tel: 417400
EL MATE - México 698 ........................... Tel: 455155
GALENO GAMMA - Quintana Nº 1 ....... Tel: 422311
LIBERTAD - Unanue Nº 514 ................... Tel: 431903
SAN ANDRES – Juan XXIII 395 ............ Tel: 457776
VAZQUEZ – Schmidt 1546 ..................... Tel: 455138

ACEVEDO - Av. Belgrano (N) 305 ........ Tel: 417001
DEL SUR - Emilio Zola 382 ................... Tel: 418905
LA CLINICA Av. San Martín 437 ........... Tel: 438734
MAYRA - Raúl B. Díaz 364 ..................... Tel: 429667
PIO XII - Ameghino y Pio XII ................. Tel: 427400
SAN DAMIAN - Av. Spinetto 598 ........... Tel: 421216
SANTA ROSA - Av. Roca y Avellaneda Tel: 422407

BELGRANO - Av. Belgrano (S) 442 ...... Tel: 425239
BENEITEZ - Carlos Gardel 285 ............. Tel: 429860
BUTALO - Unanue 366/372 .................... Tel: 430804
CALAMARI - Av. Luro 56 ........................ Tel: 424382
ESPAÑA S.C.S. - Gil y España .............. Tel:425169
LAGOS - Pico 336 .................................... Tel: 413746
MORALES - Gil y Alvear ........................ Tel: 453266
VITALFARMA - Ameghino 713 .............. Tel: 410500

ARGENTINA  - Alte. Brown y Mendoza Tel: 425275
AUSTRAL - Ameghino y Valerga .......... Tel: 415100
COSTABEL - Uruguay 35O .................... Tel: 425273
DEL SOL. - Av. San Martín esq. UrquizaTel: 418006
DEMARIA - Av. Belgrano (N) 672 ......... Tel: 427297
PAS-CO - Yrigoyen 123 ........................... Tel: 422910
QUINTANA - Quintana 198 ..................... Tel: 413757

Apple PowerMac
G3 233 MHz

384 MB de memoria RAM
Grabadora CD 52x

Diskettera 3,5"
Disco rígido 4 GB

Puertos USB
Red Ethernet

Slots PCI
Puerto SCSI

Sonido digital
Apple PowerMac 8600/300 MHz

Lectora CD
114 MB de memoria RAM

Diskettera 3,5"
Disco rígido 4 GB

Slots PCI
Red Ethernet
Puerto SCSI

Entradas y salidas de audio digital y
video RCA y S-Video

 (para edición, monitores externos,
etc)

Monitor color Apple
MultipleScan 15 AV
(15" c/parl. stereo)

TAMBIEN
LIQUIDAMOS:

Scanner
UMAX SCSI
modelo ASTRA 1220S

Grabadora CD 1/2X Micronet SCSI
(ideal para estudios
de grabación que
deben grabar audio
en 1X para enviar
a replicar CDs)

PC INTEL Pentium II 350 MHz
256 MB de RAM
Disco Rígido 20GB
Grabadora de CD CD-R/RW
Placa de Sonido Creative
Red Ethernet
Disketera 3,5”

Monitor color 17”
Samsung
SyncMaster 710S

$ 500

$ 400

$ 250

$ 150

$ 250

$ 400

$ 300
Ventas de dueño directo

ANDRADA - R.S. Peña 929 ..................... Te: 425730
CENTER FARMA – Av. San Martín 385 Te: 413300
DEL ROSARIO - 9 de Julio 44 ................ Tel 416200
FELICE – Pico esq Juan B. Justo ....... Tel: 411333
FERRATTO - Raúl B. Díaz 1795 ............ Tel: 421340
FERRERO - Argentino Valle 572 .......... Tel. 417617
MODELO  - Av. San Martín 2O1 ............ Tel: 424845
SANSINANEA - Pueyrredon y Larrea .. Tel: 426300

• A. Agrícola: Spinetto y Neuquén

- Parque de diversiones con juegos
mecánicos para toda la familia.

MUSEOS, CHARLAS, EXPO
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.- vie. de 8 a 13:30 y de 14 a 18
hs.; Dom. 18 a 21 hs. Gratis.
• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lun-vie. 8 a 20.
Sáb-dom. 18 a 21:30 hs.  Gratis.
-Muestra interactiva "Caramelos
Sueltos" de Adriana Maggio, con
ilustraciones de Claudia Espinosa.
-Dom. 27 entre las 19 y las 21hs. se
invita a niños y padres al cierre de
la exposición proponiendo lectura
de textos con la escritora, dibujar
en el muro, recortar y pegar, ama-
sar... Cierre especial con la "explo-
sión" de todas las piñatas. Gratis.
• Estancia «La Malvina»: Parque

Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a 19 hs;
sáb, dom. y feriados 10 a 12 y 15 a
19 hs. Visitas guiadas llamar al: Tel.
43-6555. Gratis.
• «Olga Orozco» - Toay: Av. Reg.
13 de Caballería 1102. Tel: 49-2214.

ALSINA – Av. Alsina 351 ........................ Tel: 414546
DAVIT - Telén y San Luis ......................  Tel: 437829
INTEGRAL - Juan Schmidt 1O58 ......... Tel: 421828
LUTILSKY - Av. Luro e Yrigoyen .......... Tel: 410381
PALASCIANO - Yrigoyen y Moreno ....  Tel: 416400
PASTEUR - Escalante y Pico ...............  Tel: 410110
PONCE - Av. Edison 1248 ...................... Tel: 456131
SAN  AGUSTIN – Av. Uruguay 681 ....... Tel: 417722

DVDTECA
Hay generaciones enteras que no han visto el cine que hizo escuela, y que
formaron su historia. Ahora en Santa Rosa podrán disfrutar de éste cine,
de cinematografías del mundo, de las temporadas de Jueves de Cine y de
los últimos estrenos en DVD.Una colección de cine en un sistema de
novedosa tecnología de expendio automático. Un videocajero que fun-
ciona todo el día, todo el año, con todo original.  Conozcan y disfruten la
DVDTECA en Amadeus, Cnel. Gil 31.

AMEGHINO - Ameghino 587 ................. Tel: 414441
DEL MUSEO - Pellegrini 174 ................  Tel: 433785
DON BOSCO - Coronel Gil 15 ............... Tel: 423101
LEAL – Rivadavia 101 ...........................  Tel: 420320
LOS ALAMOS – Lorusso 534 ................ Tel: 418884
NORTE S.C.S. – Escalante 52 ............... Tel: 425261
SAN MARTIN  - Av. S. Martín 499 ......... Te:l 453725
URUGUAY  - Cervantes 516 ................... Tel: 414303

«Anita»: Anita es una chica que pa-
dece Síndrome de Down y vive con
su madre en el barrio del Once. El
18 de julio de 1994 el atentado a la
Mutual AMIA cambió su vida para
siempre. Anita no entiende qué ha
pasado, sólo recuerda que su ma-
dre salió a hacer un trámite y de
pronto la tierra tembló. El ruido la
asusta y decide salir de su casa, se
pierde en la gran ciudad donde co-
mienza una larga odisea. Ella no
sabe qué ha sucedido, no sabe que
la están buscando…no podrá com-
prender lo incomprensible. Con
Norma Aleandro, Alejandra Manzo,
Luis Luque, Leonor Manso y otros.
Música Lito Vitali. Drama.  AM13.
105 min.

«Pequeños Invasores»: Peque-
ños invasores sigue las andanzas de
los Pearson, una familia que llega a
su casa de verano  para pasar unas
merecidas vacaciones. Sin embargo,
su periodo de descanso se verá al-
terado por Sparks, Skip, Spike y
Razor, cuatro alienígenas que llega-
ron antes que ellos. Será entonces
cuando los miembros del clan uni-

Mar. a vie. 9 a 17 hs. Fin de semana
17 a 20 hs. Visitas guiadas. Gratis.
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña
y 9 de Julio. Tel: 49-8060. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30 hs. Visitas
guiadas. Gratis.
• Policial «Comisario Antonio»:
Belgrano 140. Tel: 43-3551. Lun. a
vie. 9 a 13 hs. Gratis.
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
Auditorio:
-Sab. 26 a las 19 hs:  Documental
de «Periodistas argentinos en red».
Hall y Galerías
- Vier. 25 a partir de las 19 hs: Mues-
tras plásticas y fotográficas sobre
la «Jornada Todos contra el Fuego»
(ver nota en esta edición).
• Fundación BLP: Pellegrini 366

-Vie. 25 a las 20 hs: Inauguración
muestra fotográfica «Restos de una
inundación» de Oscar Pintor.
-Sáb. 26 a las 18hs. el autor brinda-
rá una charla abierta al debate con
invitación a público en general.
• Editorial Voces: Raúl B. Diaz 214
Muestra «Paisajes», de Mario Eyhe-
ramonho. Gratis
• Hecho en S. Rosa: Expone Silvia
Beltrame: “Ajuar de Bebé”. Hasta
dom. 27. En «La Anónima»,  Ame-
ghino 1.250.
• Hall de Amadeus
-Hasta el 30/9 Andrea Daniela Sosa
y Elisa Viviana Conti exponen pin-
turas en el hall de Amadeus. Gratis

rán fuerzas con un único propósi-
to: echar a los pequeños y belico-
sos intrusos que viven en su ático,
y desbaratar su pequeño gran plan.
Aventuras. ATP. En castellano. 85
min.

«Las viudas de los jueves»: En
el barrio privado “Altos de la Cas-
cada” la vida transcurre idílica
como siempre, entre casas que imi-
tan mansiones con grandes jardines
y piscinas climatizadas. Separado de
la realidad por muros y cámaras
que todo lo vigilan, el country los
Altos es una burbuja perfecta en
un país erizado de espinas. Una ma-
ñana tiene lugar un descubrimien-
to macabro: tres cadáveres apare-

cen flotando en
una piscina. El ha-
llazgo conmueve
a esa cerrada co-
munidad que se
apresura a cara-
tularlo de acci-
dente y a definir-
lo como tragedia
e infortunio. Pero
la revisión de las
últimas activida-

des de las víctimas hace dudar so-
bre el carácter accidental de esas
muertes. Dirigida por Marcelo
Piñeyro, con las actuaciones de Er-
nesto Alterio, Juan Diego Botto,
Pablo Echarri, Leonardo Sbaraglia,
Gabriela Toscano, Juana Viale y
otros. Thriller dramático. Basada en
el bestseller de Claudia Piñeiro.
AM16. 125 min.

-Vie. 25 a las 18 hs: Presentación
del libro “Caramelos Sueltos” de
Adriana Maggio. Lugar: Biblioteca
Popular San Martín (España 954).
Eduardo Castex.
-Vie. 25 a las 18:30 hs: 1er Semina-
rio de Literatura Pampeana en
Realicó. Lugar: Biblioteca Popular
Nicolás Avellaneda de Realicó.
-Sáb. 26 desde las 14 hs: Cristian
Morales y su conjunto en el Par-

que Centenario (Estación Anguil).
-Sáb. 26 a las 16 hs: Tomás Vázquez
y su conjunto en el Parque Manuel
J. Campos de General Acha.
-Dom. 27 a las 18 hs:  Aldo
Umazano y sus títeres en el Salón
Comunal de Trenel.
-Dom. 27 a las 16:30 hs: Germán
Paglino y músicos en el Playón del
Club Juvenud Regional de Miguel
Cané.

Actividad en el interior provincial


