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DUDOSA INTELIGENCIA
ANIMAL

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________
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Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
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20º AÑO DE CIRCULACION

Viajando en auto desde La Pampa
al Norte Argentino - Parte 1

Cena Anual de UnILPa Chefs: Mejor Plato
Principal «Restó Roma»

El mensaje del gobernador Oscar
Mario Jorge, sorprendió a los in-
dustriales en la Cena Anual de
UnILPa, con motivo de celebrar
El Día de la Industria Nacional.
Fue cuando el primer mandata-

rio analizó, frente al amplio audi-
torio, el límite natural para el cre-
cimiento de la provincia, de no
haber un cambio sustancial, di-
ciendo: «...mi preocupación funda-
mental es el crecimiento de la gen-
te que está en el sector público y
esto sólo lo puede evitar el creci-
miento del sector industrial, es de-
cir, no podemos terminar como las
viejas provincias que sólo la fuente
de empleo sea el sector público,

porque esto tiene un límite natural
para la comunidad pampeana...».
De esta manera, Jorge sinceró un

tema que a todos nos preocupa.
Dijo además que «el hecho de te-

ner una sóla fuente de ingreso ata-
da a los vaivenes del clima -en re-
ferencia a la actividad agrícola ga-
nadera- produce altibajos en los
ciclos económicos», señalando que
lo único que puede equilibrar esta
situación es «un fuerte crecimien-
to del sector industrial». Respecto
a la Ley de Promoción Industrial
fue tajante: «necesitamos un siste-
ma impositivo que aliente, que li-
bre el hecho de radicarse en esta
zona»...

El restaurante Roma de la locali-
dad pampeana de General Pico,
obtuvo la distinción de haber lo-
grado el «Mejor Plato Principal»
de la 6ta. Edición del Torneo Na-
cional de Chefs «Buscando el
Menú Argentino», que se desarro-
lló la semana pasada en el marco
de la Feria Hotelga 2010.

Los galardonados participarán
junto con la Subsecretaría de Tu-
rismo provincial en la Expo Pata-
gonia 2010, que es el próximo
domingo 19, donde habrá un es-
pacio para la gastronomía de la
región. Allí a las 17 hs. desarrolla-
rán un plato típico de La Pampa,
que será a base de ciervo...

Ricardo Belfiore y Leo Hernández de «Restó Roma», junto al director del Torneo,
Jorge López Cortés en la premiación. El logro obtenido es sumamente meritorio,
considerando que participaron 29 equipos en una competencia a nivel nacional.

El gobernador
Oscar Mario
Jorge
acompañó
una vez más
el festejo
anual de la
Unión
Industrial de
La Pampa y
sorprendió con
su discurso.

 78ª Exposición Rural
de General Pico

Todos los rubros de la actividad
económica local y regional esta-
rán presentes en la muestra
piquense que se desarrolla este
fin de semana, anuncian desde la
organización. Como novedad, la
78ª Exposición Rural de General
Pico tiene reservado un lugar es-
pecial: el Paseo de la Mujer, en un
ámbito acondicionado exclusiva-
mente para que ellas disfruten de
un paseo de compras tan elegan-
te, cómodo y práctico como un
centro comercial urbano...
__________________________________

Eventos: Copa
Argentina de Canotaje

Más de cien palistas de distintas
partes del país ya han confirma-
do su presencia en la regata na-
cional de 1.000 metros, 3º fecha
de la Copa Argentina de Canotaje,
que del 17 al 19 de septiembre se
desarrollará en la Laguna Don
Tomás de Santa Rosa...

Rejuvenecimiento facial

Este novedoso tratamiento es
excelente, rápido, indoloro y ac-
cesible. ¿Qué más se puede pe-
dir?. En la Clínica de Ojos, ubica-
da en Rivadavia y Mansilla de la
capital pampeana, la Dra. Ascarza
vino a  traer toda la ciencia  y
tecnología actual sumada al arte
desarrollado por ella en sus más
de 20 años de experiencia en tra-
tamientos estéticos mínimamente
invasivos en la región periocular....
________________________________
Obras por $ 900 mil en
la Reserva Parque Luro

El año pasado, a pedido de un ma-
trimonio amigo, le armamos el
recorrido en vehículo de un viaje
al Norte Argentino  -que previa-
mente nosotros habíamos relevado-
bajo la premisa de que querían co-
nocer la Quebrada de Humahua-
ca y darse el gusto de llegar hasta
la Quiaca (para la foto nomás) en
nuestra provincia de Jujuy,  límite
con el país hermano de Bolivia.
Al regreso, agradecieron con un

mistela exquisito de los Valles Cal-
chaquies -buena actitud y buen
vino-, diciendo que la ruta y los
consejos dados les habían resul-
tado de maravillas, de manera que
posteriormente decidimos publi-
car el periplo, compartiendo esta
travesía con miles de amigos:
nuestros lectores.
En aquella oportunidad, esta se-

rie de notas al norte de nuestro
país, inclusive  generó entusiasmo
en lectores que decidieron bus-
car compañeros de viaje, suman-
do otros autos al recorrido.
Además, varios de nuestros se-

guidores reclaman más datos so-
bre turismo en Argentina para

hacer en auto, con costos más
convenientes que las salidas inter-
nacionales propuestas.

En esta primera entrega, el
relevamiento incluye el tramo su-
gerido de Santa Rosa a San Juan,

pasando por San Luis y luego des-
de San Juan a La Rioja.
La ruta elegida es buena, muy pin-

toresca, con gran diversidad de
opciones, entre las que se desta-
can visitas a importantes bodegas
y champañeras, como así también

a una elaboradora de aceite de
oliva premium. En el trayecto se
puede visitar dos parques nacio-
nales, lugares sorprendentes de la
producción regional, destacados
sitios históricos y un cable carril
con un pasado apasionante...

En este primer tramo del recorrido, una visita al Dique Ullum cercano a la ciudad de San Juan, resulta muy conveniente.
Al borde del lago hay un hotel de la cadena Howard Johnson, que acepta visitas. El lugar es ideal para hacer un alto en la
tarde y tomar el té, o disfrutar de una picada al borde del espejo de agua, desde donde se obtienen fotos espectaculares.

Mamá Chancha estaba junto a su
hijito el Chanchito. Este le pre-
guntó curioso: -¿Mamá, quiénes
son anormales? Y mamá Chancha
luego de meditar...

Con dos licitaciones efectuadas
por el Gobierno de La Pampa,  la
Reserva Provincial Parque Luro
recibirá varias mejoras en sus ins-
talaciones y se repavimentarán los
circuitos turísticos. Queda pen-
diente una actualización tecnoló-
gica con fondos provenientes de
Ciencia y Tecnología de Nación...
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Diferentes obras se realizarán en
la Reserva Provincial Parque Luro
y dos de ellas ya fueron licitadas.
Una licitación abarca obras que

involucran el Centro de Interpre-
tación, Sector del camping, Sala de
Carruajes y Sector Quincho-Res-
taurante con un presupuesto ofi-
cial de $ 435.000 y un plazo de
180 días para su ejecución.
La otra parte licitada, es la repa-

vimentación de casi 6 km del Cir-
cuito Turístico, con un presupues-
to oficial de $ 467.000 y un plazo
de 120 días para su ejecución.

Centro de Interpretación: Se
realizarán tareas de cambio de
aberturas, modificaciones internas
en oficina de guía. Se mejorarán
las condiciones de accesibilidad, se
construirá un baño para discapa-
citados y rampa de acceso evitan-
do desniveles y escalones.
En cuanto a equipamiento tec-

nológico, se proveerá  y colocará
equipo de aire acondicionado.
Sector del camping: Se reno-

varán las parrillas, se realizará la
construcción de senderos para el
mejoramiento de accesibilidad
para discapacitados. Se instalará
una torre tanque para la provi-
sión de agua para los baños y
proveeduría y el mejoramiento de
instalaciones cloacales y sanitarias.
Sala de Carruajes: Se realiza-

rá la reparación de cumbreras,
canaletas y elementos estructu-
rales del techo existente.  Se re-
construirá la carpeta y recupera-
rán 15 metros cuadrados del piso
original. Además, se construirá un
baño para discapacitados y se res-

taurará el office de empleados.
En el exterior se proveerá y co-

locará 85 metros de cerco bajo
de madera, similar al existente en
el Centro de Interpretación y
Castillo.
Quincho- Restaurante: En

este sector  se reparará la insta-
lación sanitaria existente y el de-
sagüe cloacal.
La mejor cotización fue de la

Constructora Rolhaiser, con $
400.200, lo que representa una
disminución del 8 % respecto del
presupuesto; las demás propues-
tas, todas por encima del presu-
puesto, fueron de las empresas
Sucesión de Juan Carlos Jubete;
Lang Construcciones; Construc-
tora Domke; Baumann Omar Ju-
lio y Amulén SH.

Repavimentación Circuito
Turístico: Consistirá en la
repavimentación de 5.900 metros,
con un plazo de ejecución de cua-
tro meses. Llevará 300 metros de
calle nueva y un estacionamiento
totalmente asfaltado. La obra nue-
va tiene una estructura de base
de tosca e imprimación y una
lechada tipo doble. El resto de la
repavimentación consiste en una
lechada simple. Asimismo, se rea-
lizará el señalamiento horizontal
con material termoplástico y se
efectuarán los trabajos de cons-
trucción de terraplenes, construc-
ción de base, imprimación en 7,10
metros de ancho.
Se presentaron tres empresas:

Roberto Queixalos S.A, Omar
Ángel Jubete y Cleanosol Argen-
tina SACIFI.

RESERVA PROVINCIAL PARQUE LURO

Se iniciarán obras licitadas
por más de 900 mil pesos

Los trabajos que se harán en el Centro de Interpretación de la Reserva, se
completarán posteriormente con obras de instalaciones tecnológicas,

provenientes del área de Ciencia y Tecnología de la Nación.
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Felicita a «Restó Roma»
por la distinción lograda.
www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

El restaurante Roma de la locali-
dad pampeana de General Pico,
obtuvo la distinción de haber lo-
grado el «Mejor Plato Principal»
de la 6ta. Edición del Torneo Na-
cional de Chefs «Buscando el
Menú Argentino», que se desarro-
lló la semana pasada en el marco
de la Feria Internacional de Equi-
pamiento, Productos y Servicios
para la Gastronomía y Hotelería
(Hotelga 21010). La distinción
máxima fue para el equipo de la
costa atlántica del restaurante
Tante Pinamar, que se quedó con
el Tenedor de Oro...

Certamen nacional
A la hora de la entrega de pre-

mios, Oscar Ghezzi destacó el
trabajo y esfuerzo de todos los
equipos de cocineros que parti-
ciparon en las Rondas Clasifica-
torias, que se fueron realizando
por todo el país, y a partir de las
cuales se seleccionaron a los Fi-
nalistas de este exclusivo y ver-
dadero certamen nacional repre-
sentativo de la actividad, no sólo
de los profesionales del sector
sino también de las raíces culina-
rias argentinas. También el direc-
tor del Torneo, Jorge López Cor-
tés, resaltó que el encuentro na-

ció con el objetivo de plasmar en
las producciones el enorme mo-
saico culinario de nuestro país,
rescatando preparaciones y ma-
terias primas tradicionales de cada
región para así lograr un menú
que sea síntesis de la cultura
gastronómica argentina.

Los premiados
-Tenedor de Oro: Tante Pinamar

(Pinamar, Costa Atlántica). Puntaje:
131,10 (sobre 150). -Tenedor de
Plata: Hotel Sofitel Buenos Aires
(ciudad de Buenos Aires) Puntaje:
129,07). -Tenedor de Bronce: Res-
taurante La Lejanía (Córdoba).
Puntaje: 121,60. -Mejor Plato Prin-
cipal. Restaurante Roma (Gene-
ral Pico, La Pampa). -Mejor Plato
Regional. Restaurante Armonía
del Hotel & Spa Maran Suites &
Towers (Paraná). -Mejor Entrada.
Cruz de los Vientos Restó - Ho-
tel Quorum. (Córdoba). -Mejor
Postre. Cacique Inacayal (Barilo-
che). -Mejor Plato de Vanguardia.
Restaurante Sud Hotel Tower Inn
& Suites (San Rafael, Mendoza). -
Premio Manipulación e Higiene.
Hotel Mirador Del Lago (El Ca-
lafate). -Premio al Compañerismo.
Restaurante Casimiro Biguá (El
Calafate).

GRAN FINAL NACIONAL EN HOTELGA

«Restó Roma», Mejor Plato
Principal del Torneo de Chefs.

Ganador del Torneo Nacional de Chefs: Equipo del Restaurante Tante Pinamar.
Se llevaron para la costa atlántica el Tenedor de Oro y un cheque de $ 7.500.

Equipo del «Restó
Roma» de General
Pico, cocinando en

Hotelga 2010.
Obtuvieron la

distinción de haber
logrado el «Mejor

Plato Principal» del
Torneo.

En el marco de la Feria Interna-
cional HOTELGA,el presidente de
la Asociacion Hotelara Gastronó-
mica de La Plata, Mario Aguilar y
el directivo de la AEHGLP,Hugo
Fernández Zamponi ,mantuvieron
una charla durante la cual le fue-
ron presentados los disertantes
y representantes extranjeros de
México,Brasil,Ecuador,Costa Rica
y Paraguay, que participaron del
Simposio de Termalismo y SPA.
El diálogo versó sobre el desa-

rrollo de las actividades de la en-
tidad pampeana, que se destaca
por un desenvolvimiento institu-
cional meritorio y sostenido de
sus dirigentes, tales como la ges-
tión de los empresarios hotele-
ros Santiago Amsé, al frente de la
cartera de Turismo provincial y de
Laura Galluccio, como presiden-
te de  la entidad bancaria oficial,

Reunión AEHGLP con Filial La Plata

El presidente de la Filial La Plata de FEHGRA, Mario Aguilar, junto al directivo
de la Filial La Pampa, Hugo Fernández Zamponi y los representantes

extranjeros que participaron del Simposio de Termalismo y SPA en HOTELGA.

entre otros.
Mario Aguilar recordó aquella

época de 1999, en que La Pampa
compitió con los destinos mas re-
levantes del país, para hacer la pri-
mera reunión del Consejo Direc-
tivo, logrando su cometido con un
programa inolvidable, como lo fué
la Retreta del Desierto y la cali-
dez humana de todos los pam-
peanos. Fernández Zamponi apro-
vechó la oportunidad para invitar
a los ilustres visitantes a conocer
la oferta turística de nuestra re-
gión. La delegación de La Pampa
en Hotelga, contó con la asisten-
cia de unas veinte personas, en-
cabezada por el subsecretario de
Turismo, Santiago Amsé; el con-
sejero de FEHGRA,  José Izcue y
los directivos Orfelia Beascochea,
Hugo Fernández Zamponi y
Sergio Vega.

El subsecretario de Turismo de
la Provincia, Santiago Amsé, ade-
lantó en conferencia de prensa,
que los galardonados participa-
rán junto con la Subsecretaría de
Turismo en la Expo Patagonia
2010, que tendrá lugar en la Ru-
ral de Palermo, en Buenos Aires,
el próximo domingo 19 de se-
tiembre, «donde habrá un espa-
cio para la gastronomía patagó-
nica. Allí a las 17 hs. desarrollarán
un plato típico de La Pampa, que
será a base de ciervo».

Con orgullo
Amsé presentó a la prensa «con

orgullo» al equipo de Restó
Roma, recordando que los dos
equipos de La Pampa que nos re-
presentaron en este Torneo Na-
cional, surgieron de una instan-
cia provincial realizada en el mes
de junio con motivo de los 40
años de la Asociación Empresa-
ria Hotelera y Gastronómica de

Estarán en Expopatagonia
La Pampa.
Al respecto el subsecretario

mencionó: «es de destacar que
este trabajo conjunto con el sec-
tor privado no quedó en ese con-
curso, sino que se siguió apoyan-
do a estos equipos para que par-
ticiparon en la instancia nacional
en representación de la Provincia».
Amsé, felicitó a los participan-

tes y también a FEHGRA y a
quienes acompañaron en este
evento, así como también les
agradeció su participación.
Luego instó a «que el año próxi-

mo participen una mayor canti-
dad de gastronómicos de la Pro-
vincia, la idea es que concursen,
se capaciten y así mejoren la gas-
tronomía a nivel provincial con el
fin de ser competitivos en cuanto
a platos y servicios, en otros luga-
res”.

(ver programación completa del
Auditorio en Expopatagonia y más

información en www.region.com.ar)
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ES UN TRAYECTO LARGO PERO MUY ATRACTIVO Y TAMBIEN ECONOMICO

Viajando en auto al Norte Argentino desde La Pampa - Parte 1
VIENE DE TAPA

Santa Rosa - San Juan
Este es el primer tramo propues-

to, donde sugerimos, para apro-
vechar el viaje, sería ir por la RN
35 hasta Vicuña Mackena, de ahí
tomar la RN 7 (autopista en San
Luis) a Villa Mercedes y seguir a
San Luis capital. Son poco más de
500 kms.

En San Luis hay que conocer el
«Monumento al Pueblo Puntano
de la Independencia», en el sitio
llamado ‘Las Chacras’, a pocos
kms. del centro. Es una visita muy
interesante que tiene que ver con
la historia de Argentina y con las
vivencias heroicas de la zona.
Luego enganchar el circuito (pre-

guntar) que pasa por el lago de
Potrero de Los Funes y reco-
rrerlo, regresando al centro.
El Hotel de Potrero de los Funes

es buen lugar para alojarse. La
zona es especial para comer
chivito. Lo típico es el chivito con
“chanfaina”, un acompañamiento
a base de los menudos del chivito,
procesados como una salsa con
alto contenido en grasa, pero muy
sabrosa.

Camino a San Juan (330 kms
más) por RN 147, a unos 120 km
ingresar a conocer el «Parque
Nacional Sierra de Las Quijadas»,
muy impactante, bueno para ir
hasta el mirador principal y de allí
seguir a pie, caminar y sacar fo-
tos. Los servicios son mínimos,
pero el lugar es naturalmente
maravilloso.

En ciudad de San Juan:
La recomendación es hacer por

cuenta propia la visita guiada a la

«Casa Natal de Sarmiento», un
testimonio increíble de la histo-
ria ilógica de Argentina, con los
desencuentros propios de la in-
tolerancia. Muy apasionante. Soli-
citar información de horarios en
la Secretaría de Turismo.
Luego visitar la fábrica de aceite

«Don Julio» y hacer la visita guia-
da de la empresa con degustación.
Es muy buena.

También visitar Bodegas Gra-
ffigna y hacer la visita guiada de la
empresa, con degustación, es una
opción excelente que seguramen-
te sabrán apreciar.

Con guía: Desde la oficina de tu-
rismo salen guiadas en grupos o
individuales. Por un bajo costo
vale la pena pagarle a algún guía
para que los acompañe en su ve-
hículo y los lleve a conocer pun-
tos que si uno va sólo, no los lle-
ga a disfrutar en sus detalles.
Por ejemplo, en una sola reco-

rrida se puede hacer:
-Visita al Auditorio Juan Victoria

de San Juan, una joya acústica.
-Visita a un secadero de tomate

al aire libre. Llamativo, interesan-
te y muy original.

-Visita a la champañera «Cavas
de Zonda» -no se la pierdan y
aprovechen a comprar a buen
precio que es de altísima calidad-
-Visita al Dique Ullum y el Hotel

Howard Johnson. Fotos especta-
culares.

A la hora de comer: ir al «Ran-
cho de Pelufo», con show noctur-
no de folklore y demás, es sobre
la Circunvalación, alejado del cen-
tro y muy bueno.

San Juan - La Rioja
Salir temprano para aprovechar

el recorrido. Tomando la RN 141
se llega a Chepes. Si fuera posible
visitar la Casa de Facundo Qui-
roga, el Tigre de los Llanos y la
‘Chepes vieja’.

Continuando por RP 29 y RP 27,
se llega a Patquía. Si estan con
ganas, tomar a la izquierda por RN
150 hasta el impresionante «Par-
que Nacional Talampaya», que está
pegado al «Parque Nacional
Ischigualasto», más conocido
como ‘Valle de la Luna’ del lado
sanjuanino. De Patquía al Parque

son unos 150 kms, que luego hay
que hacerlos de vuelta, pero vale
la pena.
También una vez en el Parque se

puede ir a La Rioja por Villa Unión,
que es otra vuelta larga, pero el
norte es así, no hay muchas rutas
pavimentadas intermedias como
estamos acostumbrados. Volvien-
do a Patquía, tomar la RN 38 has-
ta La Rioja.

En la ciudad de La Rioja:
Por cuenta propia:
-Hay varios museos interesantes,

como el «Inca Huasi» sobre cul-
turas aborígenes, o el «Museo del
Traje» con la historia de la moda.
Preguntar en la Secretaría de
Cultura.
-Tomando la RN 75, a muy po-

cos kilómetros se puede visitar
«Las Padercitas», un conjunto de
ruinas de barro y piedra, de valor
histórico que da para unas bue-
nas fotos. Más adelante se llega al
Dique «Los Sauces», un paisaje
muy lindo. Muy cerca está el tú-
nel a Villa Sanagasta, vale la pena
conocerlo. A 12 km esta el Mira-
dor de la Cruz, una importante
elevación con muy buena vista del
lugar.

Si hay tiempo:
-Lo ideal es hacer el circuito de

RN 75 al noroeste y la RN 60
hasta Tinogasta, pasando por
Anillaco -plantaciones de vid, olivos
y frutales muy buenas- (la Casa del
Carlo es otro punto turísitico) y
Aimogasta -no pasar por alto una
visita al Olivo Cuatricentenario-.
El regreso hacerlo por la RN 60

hasta el cruce con la RN 40 y
doblar rumbo sur, pasando por
Chilecito -una visita al Cablecarril
«Chilecito/La Mexicana» con guía
para que cuente su historia, es im-
posible de olvidar después- y luego
conocer Nonogasta -pueblo típi-

Muy recomendable es en la región norteña, donde iremos ingre-
sando en esta serie de notas, comer comidas regionales en los luga-
res más típicos y pintorescos, ‘donde va el pueblo a comer’, teniendo
en cuenta, eso si, que en casi todo el Norte Argentino no hay agua
potable y las cloacas son una excentricidad de algunas citys selec-
tas. Por eso lo mejor es evitar el agua de las canillas y las comidas
hervidas o caldosas. Los más sano son alimentos a base de carnes y
consumir bebidas envasadas, incluso la soda. Si es vino mejor, por-
que recompone cualquier desarreglo estomacal.

co-. Muy recomendable.
No salir de La Rioja sin tomar

un vino patero, probar una maza-
morra con arrope, comer una car-
bonada y cantar una chaya...

(continúa la semana próxima)

Las comidas regionales

Bodegas Graffigna

Secadero de tomate
al aire libre

Monumento al
Pueblo Puntano de
la Independencia

Túnel a
Sanagasta

Parque Nacional Sierra de Las Quijadas
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EL VIERNES 24 EN GENERAL PICO

«Emprender 2010»
A partir de este viernes 10 de

septiembre, un grupo de Jóvenes
Emprendedores y Empresarios de
General Pico, JEmGeP, estará par-
ticipando de la Exposición Rural
de dicha ciudad.
Estos jóvenes, apadrinados por

C.I.C.A.R. y la Cámara de Comer-
cio y Afines, se iniciaron teniendo
en cuenta las bases de la FEDAJE,
Federación Argentina de Jóvenes
Empresarios.
Comprometidos a promover el

espíritu emprendedor en la ciu-
dad, y queriendo facilitar herra-
mientas que fomenten el desarro-
llo emprendedor y empresarial de
la zona, organizan para el próxi-
mo 24 de Septiembre el 1º Con-
greso de Sensibilización fomen-
tando el emprendedorismo.
El ‘Emprender 2010’ pretende

exponer fundamentos generales
vinculados a la cultura emprende-

dora, motivando  a los participan-
tes, de entre 18 y 40 años, apro-
vechar las herramientas básicas
para la dirección y gestión de ne-
gocios, que permitan a los dirigen-
tes, empresarios y emprendedo-
res de la región afrontar el en-
torno competitivo actual.
El mismo se llevará a cabo en el

Palacio Municipal de General Pico,
cito en Av. San Martín Nº 451,
desde las 13.30hs hasta las 22hs.
(con 3 coffee breaks y servicio de
catering al cierre del evento).
La inscripción es GRATUITA y

se entregarán certificados de asis-
tencia.
Las pre-inscripciones se estarán

realizando en el Stand de la Rural
como así también en CICAR y
CCyA hasta el 20 de septiembre.
Los cupos son limitados.
(Descargar descripción del evento, desa-

rrollo y valores en www.region.com.ar)

Arge
se

recu
con
cam
nun
sin

cam
me
con

e
cam

VIENE DE TAPA

Cierto es que aún, no están da-
das las condiciones políticas y eco-
nómicas para que los pampeanos
podamos distinguir a un sector
industrial próspero, tenemos lo
nuestro y hay necesidad imperio-
sa de considerarlo, la producción
primaria está, la esperanza y el
espíritu empresarial está y sigue
apostando al trabajo en una pro-
vincia geográficamente mediterrá-
nea que alejada de los grandes
centros urbanos no la benefician
por su condición a la hora de va-
lorizar el costo operativo de fun-
cionamiento de empresas que por
sobre todo estén en condiciones
de comercializar al exterior.
No obstante en La Pampa las he-

rramientas, las utopías, el factor
humano, la capacitación y la infra-
estructura están, solo falta un me-
jor contexto y quizá la garra, el
carácter y un mayor deseo de
conquista a la hora de intentar
seducir nuevas radicaciones em-
presariales.

El gobernador Oscar Mario Jor-
ge que acompañó una vez más el
festejo anual de la Unión Indus-
trial de La Pampa evaluó en pre-
via con la prensa que “necesitamos
los pampeanos desarrollar el sec-
tor secundario industrial, porque
tenemos un sector agropecuario -
que configura - la mayor parte de
nuestro producto bruto y el clima
que hace que tenga los ciclos de
alza y caída, lo que se necesita es
un sector industrial que atempere
y que cree trabajo”.

Sistema Impositivo
Oscar Mario Jorge asumió que

ante instrumentos que han bene-
ficiado a otras jurisdicciones pro-
vinciales, dijo que: “la verdadera
posibilidad de desarrollar industrias
en zonas como la nuestra menos
desarrolladas es a través de los sis-
temas impositivos”, evaluó el man-
datario pampeano, “yo no digo de
los extremos que tuvo San Luis que
arrastró con industrias existentes, yo
creo que tiene que haber un siste-
ma impositivo que vaya generando
racionalmente nuevas empresas y
nuevos puestos de trabajo, no que
arrastre de otro sector”, indicó.

Ministro Randazzo
REGION® consultó al goberna-

dor por la expresión de “conflicto
de intereses” del ministro del in-
terior Florencio Randazzo con
respecto al pedido de inclusión de
La Pampa en los beneficios de la
Ley de Promoción Industrial,
Oscar Jorge contestó: “no sé qué

quiso decir con conflicto de intere-
ses…; lo que pasa es que evidente-
mente en nuestro país tenemos el
70% del producto bruto  y el 70%
de la población en el 25% de un
territorio, estamos hablando de Cór-
doba, Santa Fe, provincia de Bue-
nos Aires y Capital. Si queremos
desarrollar el 75% del país restan-
te, tiene que haber medidas acti-
vas tendientes a ir desarrollando
esto, ¿y como se logra ?, hay una
experiencia en La Pampa que con
sólo poner dinero y capitales a ta-
sas subsidiadas no alcanza a rom-
per con esto;  necesitamos un siste-
ma impositivo que aliente, que li-
bre el hecho de radicarse en esta
zona”.

La peor sequía
“Evidentemente estamos sufrien-

do la sequía más prolongada y más
profunda en nuestro territorio re-
cordó el gobernador-, nosotros te-
nemos un plan para recomponer el
sector de cría, pero cómo vamos a
recomponer y dar crédito si los cam-
pos no están en condiciones, si Dios
nos ayuda con la lluvia yo voy a con-
vocar…, lo he dicho a los sectores
agropecuarios, le vamos a dar un
crédito para compra de animales,
pueda ser que esto sea el puntapié
inicial de la salida de una sequía
tan complicada”.

Gustavo Diribarne
El presidente de UnILPa  dijo que

el encuentro anual que organiza
la entidad en una cena de cama-
radería, tiene como motivo ser un
reconocimiento a todos los em-
presarios de la provincia quienes
cotidianamente llevan una ardua
labor gestionando sus empresas.
Diribarne reseñó hechos insti-

tucionales que marcaron la agen-
da de UnILPa durante 2010, pun-
tualmente se refirió a una reor-
ganización del sistema de funcio-
namiento interno que da mayor
autonomía a los distritos de la

provincia con el ánimo de “una
forma de crear una participación
más activa de los socios de las dis-
tintas ciudades, esto ha tenido un
eco y una recepción muy rápida
sobre todo en el Distrito Centro y
Sur de la provincia”, subrayó.

Obras de UnILPa
“Queremos citar que estamos lle-

vando adelante obras muy impor-
tantes -prosiguió Diribarne-, una
de ellas es la sede que está cons-
truyéndose en la ciudad de Santa
Rosa, que va a permitir a todos
nuestros asociados tener un punto
de referencia en la ciudad Capital,
los amigos y socios de Santa Rosa
están trabajando más que activa-
mente en la puesta en marcha de
esta obra;  se construye también un
pequeño salón de usos múltiples en
el acceso oeste del Parque Indus-
trial de General Pico, esto desde el
punto de vista institucional demues-
tra el esfuerzo de todos los socios y
la participación activa que todos
quieren”, dijo.
(Al respecto, el gobernador

pampeano comprometió durante
la cena, un aporte de 100 mil pe-
sos para la construcción de la
sede Centro en Santa Rosa).

Aduana y Créditos
Otra concreción del año en cur-

so para la provincia a la cual hizo
referencia el presidente de la
Unión Industrial de La Pampa, es
la sanción de la Ley que permiti-
rá una Aduana “un viejo anhelo, sin
duda ha sido muy bien recibido y
en especial por nuestra entidad”.
Diribarne citó “un importante”
apoyo a través de las líneas de
crédito que tiene la Provincia, elo-
gió la gestión de las diferentes lí-
neas subsidiadas a través del Ban-
co de La Pampa “que para nues-
tros socios y para nuestras empre-
sas es realmente una herramienta
de desarrollo y de ventas para pe-
netrar incluso en otros mercados”,
marcó.

Gobernador Jorge
El mensaje del gobernador Oscar

Mario Jorge sorprendió a los in-
dustriales, el primer mandatario
analizó frente al amplio auditorio,
desmenuzando: “Nosotros tenemos
una explotación agrícola ganadera

FUE DURANTE LA CENA DE UNILPA POR EL DIA DE LA INDUSTRIA Y SORPR

«Mi preocupación fundamental es el crecimiento de la gente q
y esto sólo lo puede evitar el crecimiento del sector industrial» d

La Presidente promulgó la Ley de
creación de la Aduana en Pico

El proyecto de ley que fuera pre-
sentado por la totalidad de los le-
gisladores nacionales por la pro-
vincia de La Pampa en el mes de
agosto, fue promulgado esta se-
mana por la presidente Cristina
Fernández.
De esta manera, la movida im-

pulsada desde UnILPa para ace-
lerar los tiempos de la creación
de una aduana para General Pico,
tras la inconsulta decisión que la
AFIP tomó el año pasado -crean-
do otra aduana en la provincia de
Córdoba, con la pretensión de obli-
gar al norte provincial a depender
de ella-, dio su fruto.

Sólo dos provincias en el país no
tienen aduana hasta el momento,
una es Santiago del Estero y otra
es La Pampa. Lo notorio es que,
de ambas, solamente La Pampa
tiene una Zona Franca.

Panorama alentador
Ahora el panorama se presenta

más alentador para General Pico,
que acumula méritos para ser
sede aduanera. La ciudad es por
historia y desarrollo, un polo in-
dustrial que ha luchado por man-
tenerse. La sola presencia de su
Zona Franca era una demanda
para que ésto se concretara. Y a
todo podemos sumar el retorno
de una línea aérea que desarrolla
vuelos comerciales con Buenos
Aires. El saldo debería ser el me-
jor y ojalá la Aduana General Pico
esté funcionando en el menor
tiempo posible.
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RENDIO A LOS EMPRESARIOS

que está en el sector público
dijo el Gobernador Oscar Jorge.

que es la base fundamental de la
economía pampeana con alta tec-
nología, pero evidentemente el he-
cho de tener una sóla fuente de in-
greso atada a los vaivenes del cli-
ma, ésto genera altibajos en los ci-
clos económicos de la provincia de
La Pampa que sólo lo puede atem-
perar un fuerte crecimiento del sec-
tor industrial”, remarcó. “También mi
preocupación fundamental es el cre-
cimiento de la gente que está en el
sector público y esto sólo lo puede
evitar el crecimiento del sector in-
dustrial, es decir, no podemos ter-
minar como las viejas provincias que
sólo la fuente de empleo sea el sec-
tor público, porque esto tiene un lí-
mite natural para la comunidad
pampeana, entonces en esto com-
partimos con UnILPa los objetivos”,
definió.

Promoción Industrial
“Hay que analizar y esto lo hemos

venimos hablando con los goberna-
dores de la región sur -agregó el
primer mandatario pampeano-, in-
dudablemente para generar el cre-
cimiento del sector industrial de
nuestras provincias necesitamos de
la promoción industrial, la experien-
cia nos dice que la provincia de La
Pampa tuvo toda la vida créditos a
10 años con dos de gracia al 6%
de interés y así y todo no se logra
una fuerte radicación industrial,
también tenemos exenciones impo-
sitivas de impuestos provinciales y
tenemos buenos parques industria-
les, la idea es hacer crecer el 75%
restante del territorio. Esto lo he-
mos hablado con la presidenta de
la Nación, hemos compartido nues-
tros ideales y no sólo por una razón
económica, también por una razón
geopolítica de poblar racionalmen-
te nuestros territorios. Con respec-
to a la promoción industrial tene-
mos que tener cuidado, para que
ese crecimiento sea armónico y no
que nos robemos de una región a
otra las industrias, como pasó en el
caso del Acta de Reparación Histó-
rica, San Luis creció abruptamente
gracias al aporte de todos los ar-
gentinos y destrozó empresas de
otras provincias y en caso de la pro-
vincia de La Pampa incluso, algu-
nas que se radicaron con créditos
nuestros se tuvieron que ir a San
Luis”, denunció.

La 78ª Exposición Ru-
ral, Agrícola, Ganade-
ra, Comercial, Indus-
trial y de Servicios de
General Pico será una
síntesis elocuente de
la realidad económica
y el potencial produc-
tivo de la ciudad y las
localidades vecinas. En
la diversidad de pro-
ductos y servicios, los expositores
ofrecerán en stand interiores y
exteriores una notable cantidad
de propuestas. Entre ellas se con-
tarán las actividades laborales en
el campo y la ciudad, herramien-
tas, vestimenta, educación y ser-
vicios diversos.

Entre otros, los visitantes podrán
apreciar productos y realizar con-
sultas sobre: servicios bancarios,
propuestas educativas de nivel
secundario y universitario, empre-
sas de transportes, publicaciones
y medios de difusión, construccio-
nes, tornerías, comercialización
agropecuaria, firmas cerealeras,
refrigeración, casillas rurales, he-
rramientas, baterías, impermeabi-
lizaciones, piscinas, concesionarios
de automóviles, motocicletas, bi-
cicletas, servicios de comunicación
y nutrición animal. También habrá

una marcada presencia institu-
cional de organismos guberna-
mentales locales, provinciales y
nacionales.

Paseo de la Mujer
La 78ª Exposición Rural de Ge-

neral Pico tiene reservado un lu-
gar especial, el Paseo de la Mujer.
Allí se creará un ámbito acondi-
cionado exclusivamente para que
ellas disfruten de un paseo de
compras tan elegante, cómodo y
práctico como un centro comer-
cial urbano. Una veintena de
expositores locales y regionales
darán vida a ese espacio con ac-
cesorios, decoración, prendas de
vestir, fragancias, y servicios que
serán sumamente apreciados por
todas las mujeres que lo recorran.

(Descargar Programa General y Progra-
ma de Conferencias en www.region.com.ar)

VIERNES 10, SABADO 11 Y DOMINGO 12

Desarrollo de la 78ª Exposición
Rural de General Pico

Tiempo de exposiciones
Septiembre y octubre son me-

ses de exposiciones rurales, don-
de el agro, la industria y el comer-
cio, comparten escenario en las
ciudades más importantes de la
provincia. Este fin de semana se
desarrolla en General Pico, la 78ª
Exposición Rural, Agrícola, Gana-
dera, Industrial y de Servicios.
Posteriormente, el fin de sema-

na del 1, 2 y 3 de octubre es la
fecha de la 84ª Exposición Agrí-
cola, Ganadera, Industrial y Co-
mercial de Santa Rosa, Edición del
Bicentenario y la más reciente no-
ticia, es respecto a la «Expo
Castex 2010» prevista para el fin
de semana del 15, 16 y 17 de oc-
tubre. Esta última, ha sido pro-
puesta declararla  de interés le-
gislativo,  según los diputados Luis
Cervellini y Sergio Pregno, quie-
nes dicen dicen que «será una ex-
posición agrícola, ganadera, arte-
sanal, culinaria,  cultural, institucio-

nal, comercial e industrial, que pro-
pone demostrar la riqueza del tra-
bajo de la región» y revelan que
«contará con cuarenta espacios  co-
merciales bajo cubierta y con alre-
dedor de veintidós stands al aire li-
bre, espacios estáticos y dinámicos,
con muestras culturales y espectá-
culos artísticos...».
El escenario será las instalacio-

nes del Club Estudiantil.

El nuevo retraso para terminar
con las obras del Paso El Pehuen-
che, en Chile - que recién estaría
concretado en 2013-, incomoda a
varios dirigentes de la Región del
Maule, a punto tal que algunos
parlamentarios adelantaron que le
plantearán personalmente al Pre-
sidente Sebastián Piñera, la bús-
queda de alternativas para que la
ruta internacional se construya
dentro de los plazos estipulados,
es decir a fines del próximo año
o a principios de 2012.
“Siempre he sostenido que el Paso

El Pehuenche es un eje clave para
el desarrollo de la región y lamento
que un proyecto de esta magnitud
se haya llevado a un ritmo tan len-
to durante los últimos años -expre-
só al periodista Diego Villar el se-
nador por Maule norte, Juan An-
tonio Coloma-, ya que me consta
que los recursos están disponibles.
Por eso solicitamos al Presidente
tomar una decisión urgente”.
Otro diputado, Pablo Lorenzini,

hizo también declaraciones di-
ciendo: “El retraso me parece un
descalabro, al igual que lo del Ra-
mal. Da lo mismo el Gobierno que
asuma y vamos atrasando y atra-
sando, que ya uno se pone incrédu-
lo”. Lorenzini dijo que pedirá a tra-
vés de la Cámara de Diputados
una entrevista a Piñera. “Él sabe
la importancia de El Pehuenche
para el país y la región y creo que

debe haber una instrucción desde
La Moneda -la Casa de Gobier-
no- para agilizar el proyecto”, re-
calcó Lorenzini. “No ha habido nin-
guna autoridad ministerial, ni de
este Gobierno ni del anterior, que
tome ésto como corresponde y diga
exactamente qué es lo que va a
pasar. Ya han pasado varios presi-
dentes y ministros y nadie ha pues-
to fechas concretas. Creo que esto
no es un problema de Gobierno y
oposición y le dije al intendente que
debemos tomar una bandera de
lucha maulina, ya que esto no es
un tema político”, enfatizó.
Al respecto, el intendente -car-

go que es como un gobernador
de toda la región-, Rodrigo Galilea,
aseguró que El Pehuenche es
“prioridad presidencial” y que Pi-
ñera comprometió la construc-
ción del paso durante su período,
“la fecha de 2013, simplemente fue
para sincerar lo que técnicamente
siempre se ha sabido. Hay que re-
cordar que sólo se puede trabajar
de octubre a marzo y todos los que
están involucrados sabían eso”. Ade-
más agregó, que la construcción
del puente de 215 metros aumen-
taba considerablemente el presu-
puesto y que su construcción
también ponía en riesgo una de-
mora más significativa a la ya exis-
tente.

(Fuente: Diego Villar - Colaboración:
Christian Reyes Rojas)

Molestos en Chile por el atraso del
paso internacional «El Pehuenche»
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El subsecretario de Cultura, An-
gel Aimetta, anunció la realización
de la 26ª Fiesta Provincial del Tea-
tro, desde el 18 al 24 de octubre
en la ciudad de Santa Rosa, orga-
nizada por la Subsecretaría, el Ins-
tituto Nacional del Teatro, la Mu-
nicipalidad de Santa Rosa y el Tea-
tro ATTP. “Se trata de un aconteci-
miento que es muy abarcativo y que
cada año cuenta con mayor parti-
cipación, tanto de elencos como de
público”, comentó el subsecreta-
rio y agregó que “la idea es que
cada día haya mayor participación
de gente del interior de la Provincia
en este acontecimiento”.
En este marco, Gustavo Rodrí-

guez del INT convocó a los
elencos que quieran participar de
esta Fiesta del Teatro, a que se
inscriban en la sede de la Subse-
cretaría de Cultura donde se en-
cuentran las bases de este con-
curso, hasta el 1º de octubre.
Luego detalló que este aconte-

cimiento está compuesto de dos
instancias, por una lado una ins-
tancia selectiva para quienes quie-
ran participar representando a La
Pampa, en la Fiesta Nacional que
se llevará a cabo el próximo año
en San Juan.  Pero también mani-
festó Rodríguez, “habrá otra ins-
tancia para los grupos que quieran
solamente participar de la Fiesta
mostrando sus productos”.
Esta 26ª Fiesta se podrá presen-

ciar en las salas del Teatro Espa-
ñol, del Centro Municipal de Cul-
tura, en el Aula Magna de la
UNLPam y en el teatro ATTP, las
cuales se usarán de acuerdo a la
cantidad de grupos.
Premios: Para esta edición, la Sub-

secretaría de Cultura otorgará
premios de 1.000 pesos para el
3° puesto, 2.000 pesos para el 2°
y de 3.000 pesos para los gana-

dores. “Siendo La Pampa la única
Provincia que entrega premios en
efectivo”.
Rodríguez señaló que La Pampa

pertenece al grupo de la Patagonia
“en el cual generalmente se desta-
caban los grupos rionegrinos o de
Neuquén, respecto a la cantidad y
calidad de obras, en este último
tiempo nuestra Provincia ha entra-
do en la terna”. También dijo que
el jurado será el mismo que re-
corre toda la Patagonia “quienes
el año pasado ya nos hicieron co-
mentarios muy importantes respec-
to de las obras que vieron aquí”.

Capacitación en Teatro
Otra instancia de esta Fiesta será

la capacitación, la que según de-
talló Diego San Miguel del ATTP
“se centrará en narrativa para ac-
tores, sobre lo cual vimos que ha-
bía mucho interés y otro tema a
trabajar es el teatro en la educa-
ción”. En ese sentido, hizo refe-
rencia “a la necesidad que tenemos
de implementar el Profesorado de
Teatro en el CREAr de esta ciudad
y eso también queremos exponer
en esta Fiesta”.  En relación a ello
comentó que “en la ley de Educa-
ción ya se incorporó el área de Tea-
tro, pero aún faltan los profesores.
También se efectuó un proyecto con
el CREAr referido a las capacita-
ciones en teatro, creemos que esta-
mos mejorando respecto a años
anteriores, al menos estamos ha-
blando del tema”. Todos los pre-
sentes destacaron también que
“en las ediciones anteriores hubo
interesantes propuestas presenta-
das de los artistas pampeanos, las
cuales iban desde el ámbito clásico
hasta ideas muy innovadoras”.
Y también destacaron que mu-

cha gente está asistiendo al Tea-
tro, “sobre todo los jóvenes”.

DEL 17 AL 19 EN LAGUNA DON TOMAS

3ª fecha de la Copa Argentina
de Canotaje en Santa Rosa

VIENE DE TAPA
Daniel Sierra, profesor de la es-

cuela municipal santarroseña de
Canotaje, dijo que vendrán dele-
gaciones de San Pedro, Rosario,
Viedma, Carmen de Patagones,
palistas de la provincia de
Neuquén, de Entre Ríos y ya com-
prometieron su participación 25
palistas de la escuela municipal de
Santa Rosa. Habrá competencias
en todas las categorías: preinfan-
tiles, infantiles, menores, junior,
senior y master. Lo harán en em-
barcaciones de travesía, promo-
cionales y olímpicos. Esta fecha es
organizada por Escuela Municipal
de Canotaje y la Asociación
Pampeana de Canotaje, con la fis-
calización de la Federación Argen-
tina de Canoas.

 Alojamiento colmado
Sierra destacó que “ya se han

colmado los cupos del albergue pro-
vincial y del albergue municipal, que
entre los dos suman 160 plazas, por
lo que estamos buscando otros lu-
gares de alojamiento porque segui-
mos recibiendo solicitudes para par-
ticipar”, aseguró.
Respecto a las categorías, indicó

que hay niños de 8 años que ya
se han anotado, “e incluso tenemos
un caso de un palista de 81 años,

de nuestra escuela, que también
estará presente”.
El lunes 13 comienzarán los tra-

bajos en la laguna para demarcar
el circuito. Para ello, el Ejército co-
laborará con la logística y la eje-
cución del marcado. En relación a
este trabajo, Sierra aseguró que
requiere de tiempo y coordina-
ción. “Se tienen que colocar boyas
blancas y amarillas en una exten-
sión de 1.000 metros por 90 me-
tros de ancho”, dijo. El punto de
largada será entre El Faro y el
Club Naútico del cuenco mayor
donde en forma diagonal termi-
nará en la confitería, allí estará
ubicado el centro de cómputos.

Programación
El viernes 17 de septiembre se

harán las acreditaciones, el sába-
do 18 a las 8:30 horas comenza-
rán las primeras competencias y
para las 11:30 horas está prevista
la ceremonia inaugural.
Cabe recordar que la 1ª fecha de

la Copa Argentina -2.000 metros-
se realizó en Tigre el 14 de febre-
ro, la 2ª fecha -5.000 metros- tuvo
lugar en Viedma y la 4ª fecha -500
metros- se hará el 30 y 31 de
octubre en Tandil, de acuerdo al
calendario de la Federación Ar-
gentina de Canoas.

DESDE EL 18 AL 24 DE OCTUBRE

26ª Fiesta Provincial del Teatro

El 8º Festival Selectivo Provincial
de Artistas (Clasificatorio 39ª
Fiesta Provincial de la Ganadería)
y del Certamen «Pre Baradero»
2011, se llevará a cabo en Victorica
el 12 de octubre próximo a las
18hs. en lugar a confirmar.
Los artistas locales y provincia-

les que deseen participar, debe-
rán aportar todos los datos soli-
citados en la planilla de inscrip-
ción. Más info: (02954) 15537753
/ 15662120 / 15571446, E-mail:
cultura@victorica.gob.ar-MSN:
cultura_munivictorica@hotmail.com
Reglamento: Por el Selectivo de

la Fiesta Provincial de la Ganade-
ría se destacará un ganador por
cada rubro: Canto-Recitado,
Malambo, Tango, Danza Folclórica.

Los ganadores se harán acree-
dor de $ 250 cada uno más una
distinción. De estos cuatro des-
tacados se determina la «revela-
ción» del Certámen obteniendo
$ 250 adicionales más distinción
y se presentará el 3 de febrero
de 2011 en el marco de la 39ª
Fiesta Provincial de la Ganadería.
A cada participante se le hará en-
trega del certificado de participa-
ción respectivo.
Asimismo, los ganadores de cada

rubro del Pre Baradero 2011 pa-
sarán a la siguiente etapa partici-
pando en la ciudad de Puán, pro-
vincia de Buenos Aires.
Cabe aclarar que la Comisión

organizadora no se hace cargo de
traslado y estadía.

Pre Baradero 2011 en Victorica

-Viernes 17:
• General Acha – Salón Padre

Buodo – 20:00 hs. – Actúan: Coro
“Locos por la música” (Servicio
de Psiquiatría de General Acha),
Coro de la Escuela Especial Nº 2
de Santa Rosa, Coro Señales de
Vida (Intendente Alvear),
Larroudé Canta. Gratis
• Quehué – Escuela Nº 32 –

19:00 hs. – Actúan: Grupo de Can-
to de la Escuela Nº 32, Coro Mu-
nicipal de Quehué, Coro de Ni-
ños del Barrio Plan 5000 (Santa
Rosa), Coro de Niños del Barrio
Río Atuel (Santa Rosa), Coro de
la Unidad Educativa Nº 2 (Santa
Rosa), Infanto Juvenil Coral Voces

del Viento (Alpachiri). Gratis

-Sábado 11:
•Alpachiri  - Parroquia San José -

20:00 hs. - Actúan: Infanto Juvenil
Coral Voces del Viento, Coro de
la Unidad Educativa Nº 2 (Santa
Rosa), Coro Infanto Juvenil de
General Acha. Gratis
• Victorica: Salón Histórico Mu-

nicipal  - 19:30 hs. -  Actúan: Co-
ral Che (Victorica), Coro
Pluricanto (Eduardo Castex),
Coro Suyai (Ataliva Roca), Coro
Lihue (General Acha). Gratis

-Domingo 12:
• Eduardo Castex - SUM Muni-

cipal Cumelén - 20:00 hs. - Ac-
túan: Coro Pluricanto (Eduardo
Castex), Coral Guatraché, Coro
de Jóvenes del Centro Polivalente
de Arte de T.Lauquen. Gratis
• Intendente Alvear - Iglesia de

la Inmaculada Concepción - 21:30
hs. - Actúan: Coro Polifónico Mu-
nicipal de Intendente Alvear, Coro
Clave de Sol (Instituto Heguy),
Coro Canto a la Vida (Intendente
Alvear), Tiempo de oírnos (Huinca
Renancó). Gratis

Segundo fin de semana del 8º Coral de La Pampa

• El Cine Teatro Pam-
pero de Guatraché si-
gue siendo buen escenario
de grandes obras. Para esta
semana:
-Vie.10 a las 21:30 hs: «Da-
mas», de Adriana Allende.
Grupo Entretelones.
-Dom. 12 a las 20 hs: «La
cosa y la cruz», ganadora
Festival de Teatro 2009.
-Mié. 15 a las 21:30 hs: «Las chicas
del calendario», con Dora Baret,

«Las chicas del calendario» en Guatraché

María Rosa Fugazot, Marta Gonzá-
lez, Linda Peretz, Norma Pons y
María Valenzuela.
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La Cocina de REGION®

Carbonada CriollaMARIANA ARAMBARRY DE ING. LUIGGI

Joven pampeana se consagró
Miss Internacional Argentina

Mariana Arambarry, de Ingeniero Luiggi, es actualmente Miss Internacional
Argentina y en noviembre viaja a China a competir por el título mundial.

En la sede de la Subsecretaría de
Turismo, fue presentada la joven
pampeana, Mariana Arambarry,
quien obtuvo la consagración de
Miss Internacional Argentina en el
certamen Miss Mundo Argentina.
«Miss Internacional es una de las

cuatro competencias de belleza
más importante del mundo junto
con  Miss Universo, Miss Mundo y
Miss Tierra» señalaron en una rue-
da de prensa que estuvo encabe-
zada por el subsecretario de Tu-
rismo, Santiago Amsé y Sandra
Fumagalli, poseedora de la licen-
cia de Miss Mundo La Pampa.

En noviembre a China
Mariana Arambarry, de 21 años

de edad, oriunda de Ingeniero
Luiggi participó del certamen na-
cional realizado recientemente en
Buenos Aires no sólo con su be-
lleza, sino también, con un pro-
yecto social sobre trata de per-
sonas que se ubicó en tercer lu-
gar, logrando  una exitosa perfor-
mance. Sandra Fumagalli expresó
«Tuvimos la suerte y el honor que
Mariana obtuvo el cetro de Miss
Internacional Argentina, y ahora va
a representar a la Argentina en el
Miss Internacional que se llevará a
cabo en noviembre en la Republica
Popular de China».

Me sorprendí mucho
Por su parte, Mariana comentó

que viajó a Buenos Aires con mu-
chas expectativas. «No era lo que
yo pensaba, me sorprendí mucho,
por lo general cuando se compite

en esas instancias hay mucha com-
petencia pero encontré un clima
humano muy lindo, con mucho com-
pañerismo, logré hacer amistad con
muchas chicas por lo que llegar al
día de la final con tanto afecto y
tantas cosas lindas que rescatamos,
creo que era lo de menos».
Fue mucho más que esa noche

«lo que compartí con chicas de
otras provincias, por eso rescato lo
que se consigue al compartir y unir
de alguna manera al país», agregó
Mariana.

Trata de personas
El proyecto social del certamen

Belleza por una causa extraña,
estuvo referido a la trata de per-
sonas. La pampeana se ubicó en
el tercer lugar donde la ganadora
fue la representante de la provin-
cia del Chaco. La joven pampeana
comentó: «El proyecto apuntó más
que nada a sensibilizar a la pobla-
ción, es un tema que creo nos debe
interesar a todos porque es una
problemática que crece cada día
más, creo que la gente debe tomar
más conciencia».
Por otro lado,  Sandra Fumagalli

hizo propicia la oportunidad para
invitar a las jóvenes pampeanas
que deseen participar en el Miss
Mundo La Pampa 2011 que se  lle-
vará a cabo el 26 de septiembre
en Ingeniero Luiggi, acontecimien-
to que se sumará a los festejos
por el Centenario de la localidad.
Interesadas en concursar:
safconsultora@cpenet.com.ar
(02954) 15663639 ó 15464858.

DRA. AMALIA ASCARZA

Nuevo tratamiento «Soft Lift» Este tipo de guiso
es la expresión mas
común de la cocina

familiar del interior. Se cocina to-
davía en viejas ollas de barros o
en ennegrecidas cacerolas  de hie-
rro fundido.

Ingredientes: 1 kilo de carne
magra como aguja sin hueso,  cua-
dril de ternera o lomo, 80 cc. de
aceite, 1 cebolla grande, 1 tomate
grande maduro (o extracto de
tomate), 2 batatas, 2 papas gran-
des, 1/2 kilo de zapallo amarillo, 3
choclos frescos, 150 gramos de
orejones de duraznos remojados,
1 cucharada escasa de pimentón,
2 hojas de laurel, 250 cc. de agua
caliente, sal y pimienta.

Preparación:  En una cacerola
de barro o hierro fundido o en

modernas ollas de teflón, poner
los 80 cc. de aceite y dorar la car-
ne cortada en cubos chicos, agre-
gar la cebolla cortada , el tomate
cubeteado (o extracto), el pimen-
tón, las hojas de laurel, la cucha-
radita de azúcar y el cuarto de
litro de agua caliente.
Cocinar a fuego lento y con tapa

por unos cuarenta minutos, en-
tonces añadir la dos batatas, las
dos papas y el zapallo todo cor-
tado en cubitos, lo tres choclos
cortados en rodajas finas y los
orejones de durazno cortados en
cuartos, sal, pimienta.
Continuar la cocción hasta que

los vegetales estén a punto. El re-
sultado debe ser un guiso algo
caldoso. Se acompaña con arroz
blanco hervido y vino tinto a dis-
creción. De postre: «Vigilante»,
dulce de batata y queso.

Santiago Alvarez 1756 • Tel. Part.: (02954) 49-8031
Cel.: (02954) 15-68-5728 • (6300) Santa Rosa - L. P.

El pasado 8 de septiembre reali-
zó su primera visita en Santa Rosa
la Dra. Amalia Ascarza, especialis-
ta en oculoplastía, (cirugía plásti-
ca, cosmética y reparadora de
parpados y rostro), docente de la
Carrera de Residente de Oftal-
mología, dependiente del Depar-
tamento de Docencia e Investi-
gación del Hospital Santa Lucia,
docente de postgrado del curso
superior de médico especialista
en Oftalmología de la USAL,
miembro de la Comisión Organi-
zadora de las jornadas Naciona-
les de Oftalmología, entre otras.

En la Clínica de Ojos, ubicada en
Rivadavia y Mansilla de la capital
pampeana, la Dra. Ascarza vino a
traer toda la ciencia  y tecnología
actual sumada al arte desarrolla-
do por ella en sus más de 20 años
de experiencia en tratamientos
estéticos mínimamente invasivos
en la región periocular.
Este novedo-

so tratamien-
to se llama
«Soft Lift» y
combina lo
mejor de la
tecnología no
invasiva de re-
juvenecimien-
to facial en una sola sesión. “El re-
sultado -dijo la médica-, es una
apariencia fresca, descansada y re-
juvenecida. El tratamiento permite
obtener resultados naturales dura-
deros y altamente satisfactorios, se
trabaja con Botox y con rellenos, sin
cirugías, sin anestesia, sin dolor.”
La sesión dura  entre 20 y 40

minutos, tiene un costo entre $
1.300 y $ 1.800 aproximadamen-
te  y para estar siempre impeca-

ble es conveniente hacerlo dos
veces al año.

 “Después de realizar el tratamien-
to el paciente puede volver a su vida
habitual, trabajar, tomar sol, hacer
deportes, la diferencia entre éste y
otros tratamientos es que con éste
sus amigos le van a decir “qué bien
que estás” y no “Qué te hiciste!!!”
expresó la especialista.

“La elección del tratamiento de-
pende del tipo paciente, se estudia
el rostro como si fuera un mapa,
esto es un arte que requiere del
médico, del conocimiento científico
adecuado para la técnica de apli-
cación. Y es, además, un arte en el
que hacemos que el paciente se vea
mejor pero sin que nadie se dé
cuenta de que estuvimos sobre su
cara, no va a quedar con una mis-
ma expresión siempre, sino una más
natural y una ventaja adicional es
que con la aplicación de Botox des-

aparecen las
migrañas , la
misma droga
elimina el dolor
y las arrugas”
culminó di-
ciendo la pro-
fesional.
Contraindica-

ciones: son pocas, especialmente
si el paciente sufre de algún tras-
torno neuromuscular, como una
miastenia; si tiene coagulopatías
asociadas o usa antibióticos
aminoglucósidos, que pueden po-
tenciar el efecto del Botox. Tam-
poco si se trata de una mujer
embarazada en período de lactan-
cia. Para mayor información:  Tel.
(02954) 455222/419000, e-mail:
clinicadeojossrl@cpenet.com.ar

La Dra. Amalia Ascarza, junto al Dr. Darío Guinder en la Clínica de Ojos.
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Teatro, Espectáculos, Museos
MUSICA Y ES-
PECTACULOS
• Club Estu-
diantes: Mo-
reno 651

-Vie. 10 desde las 20:30 hs: Festival
boxístico con la disputa del título
mundial entre Mónica ‘La Gata’
Acosta y Lely ‘La Roca’ Flores.

$ 50, $ 70 y $ 110
• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600
-Vier. 10 a las 22 hs: Peña folklórica.
-Sáb. 11 a las 23 hs: Sol Cayre. Pop,
melódicos, latinos.
• Autódromo: Ruta 5 km 600

-Vier. 10, sáb. 11 y dom. 12:
Supercar Pampeano, F-Renault

Promocional del Centro, TC Pamp,
Zonal 2000, Monomarca 128.

• Peña La Cañada: Lagos 467
-Vie. 10 a la noche:  Pablo Weth y
Maria José; ballet "Purrum - Che" y
grupo "Brisas del Litoral".
-Sáb. 11: Noche de solos y solas.
-Dom. 12: Noche de Milonga.
• Teatro Español: Lagos 44

-Vie. 10 a las 21 hs:  «+ The Nada»,
presentación último CD de Kevin

Johansen. $ 60

-Sáb. 11 a las 21:30 hs: "Canto y
danza", espectáculo folklórico con
el Ballet Municipal a cargo de Caly
Suárez, Hugo Cuello, la agrupación
folklórica Mamüll Mapú, el Ballet
Estrella Sureña y el conjunto de
canto tradicional Canto amigo. $15
-Dom. 12 a las 20 hs: "Primer Festi-
val del Centro Universitario Pam-
peano". Taller de tango y Milonga
"Entrelazados" Profesor Cristian
Literini, Grupo Calandria, Grupo
Folclórico "El Revuelo" (de La Pla-
ta), Ignacio Mastroiácovo (becado
del Centro Pampeano), Coro Méda-
nos y Luna Centro Ligure de La
Pampa. $ 20

-Jue. 16 a las 20:30 hs:
7º Concierto de Gala Banda

Sinfónica “Dos Generaciones”.
Direc. invit.: Gustavo Fontana. Gratis
• Casino Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. 606,5. Tel: 45-4794.  Entrada
$ 3, antes de las 19 después:
-Sáb. 11 a las 23:30 hs: «La Vecina
Jazz». $ 5

-Jue. 16 a las 22:30 hs:
«Enanitos Verdes». $ 20

• Auditorio CMC: Quintana 172
-Dom.12 a las 19:30 hs:  "Bienveni-
dos al mundo de la música". Demos-
tración alumnos de la Academia
Musical Santa Rosa del IMT. Gratis

MUSEOS, CHARLAS, EXPO
• Alianza Francesa: H. Lagos 67
-Hasta el 30 de septiembre de 18 a
20 hs: «Nushu», cinco artistas ba-
hienses exponen con diversas mo-
dalidades expresivas. Gratis
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
-Hall: «Proyecto Dominó» muestra
itinerante.
-Fotogalería Echaniz: Muestra foto-
gráfica «Mirándonos» del grupo
TaFoDiRE. Gratis
-Sala Mareque:  «Despertar» mues-
tra de María J. Esturel confecciona-

Películas de la Semana

Cine en S. Rosa y Gral. Pico
EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 45-8160.
-Vie. 10 y sáb. 11 a
las 20 y a las 22:15

hs. -Dom. 12 a las 19 y a las 21:30
hs. -Lun. 13 a mié. 15 a las 20 y a las
22:15 hs.: «El último maestro del
aire». $ 15
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 10 y sáb. 11 a las 21 hs. -Dom.
12 a las 20:30 hs. -Lun. 13 a mié. 15
a las 21 hs: «Igualita a mi». $ 15
-Vie. 10 y sáb. 11 a las 23:15 hs. -
Dom. 12 a las 22:45 hs. - Lun. 13 a
mié. 15 a las 23:15 hs: «Los indes-
tructibles». $ 15

-Sáb. 11 a las 18 hs: «Los hombres
que no amaban a las mujeres». $ 15
-Dom. 12 a las 18 hs: «La chica que
soñaba con un fósforo y un bidón de
gasolina». $ 15

EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vie. 10 a mié. 15 - 20 y 22:30 hs:
«El último maestro del aire». $ 20
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
-Vie. 10 a mié. 15 a las 20 y a las
22:30 hs: «El Origen» $ 20 (dom. 12
sin función)
• Espacio INCAA:
-Vie. 10 a mié. 15 a las 21:30 hs:
«Gorri». $ 4 (dom. 12 sin función)
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

ARGENTINA  - Brown y Mendoza ... 425275
DEL SOL - San Martín y Urquiza .... 418006
PAS-CO - Yrigoyen 123 ......................... 412910
PONCE - Edison 1248 ......................... 456131
SAN AGUSTIN – Uruguay 681 ......... 417722

BELGRANO - Belgrano (sur) 442 .... 425239
ECONOMED Rivadavia 316 ............. 410600
FERRATTO - Raúl B. Díaz 1795 ....... 421340
SAN ANDRES – Juan XXIII 395 ...... 457776
SANTA LUCIA - Luro 565 ................... 416661
SANTA ROSA - Roca y Avellaneda ... 422407

BUTALO - Unanue 366/372 .............. 430804
INTEGRAL - Juan Schmidt 1058 ...... 410809
PAMPA S.R.L. - España y Marmol ..... 430862
POLYFARMA - 1º Mayo y R.B. Díaz 417400
QUINTANA - Quintana Nº 198 ....... 413757

CALAMARI - Luro 56 ............................ 424382
DON BOSCO - Coronel Gil  15 ........ 423101
FELICE – Pico y Juan B. Justo ...........  411333
FERRERO – Argentino Valle  572 ..... 417617
LA CLINICA - San Martín 437 ......... 438734
VITALFARMA – Ameghino 713 ......... 410500

COSTABEL - Uruguay  350 ................ 425273
DEL ROSARIO - 9 de Julio 44 ........... 416200
DEMARIA - Belgrano (N) 672 .......... 427297
PALASCIANO - Yrigoyen y Moreno ... 416400
PIO XII - Ameghino y Pio XII .............. 427400

CENTER FARMA – S.Martín 385 .... 413300
ESPAÑA - Gil y España ........................ 425169
LAGOS - Pico 336 .................................. 413746
LIBERTAD - Unanue 514 .................... 431903
LUTILSKY - Luro e Yrigoyen ................ 410381
SANTA CECILIA - Spinetto 897 ........ 414444
ANDRADA - R. S. Peña 929 ............... 425730
AUSTRAL - Ameghino y Valerga ......... 415100
CAZAUX – Garibaldi 498 .................. 415600
MAYRA - Raúl B. Díaz 364 ................ 429667
PASTEUR - Escalante y Pico ............... 410110
SAN DAMIAN - Spinetto 598 ........... 421216

da en acuarelas y acrílicos. Gratis
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.- vie. de 8 a 12 hs.; Dom. 19 a
22 hs. Gratis.
• La Cinacina: Río Negro 931
-Museo Atelier. Todos los días de 10
a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis. Visitas
guiadas llamando al 1561-2699.
-Exposición de pinturas de Juan
Harb y Colección de máquinas fo-
tográficas y filmadoras, de Osmar
Sombra. Hasta  30/9.
• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lun-vie. 8 a 19:30
hs. Sáb-dom. 18:30 a 21:30 hs.

-Vie. 10 a las 20 hs: Inauguración
de las exposiciones “El banquete y
otros platos”, pinturas de Nicolás
Menza y “Dobles”, obras de la
pinacoteca del Museo. Gratis

• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a
18 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 y
15 a 19 hs. Visitas guiadas llamar al:
Tel. 43-6555. Gratis.

Nuevo Horario de los City Tour Peatonales
La Subsecretaría de Turismo informa que, con motivo de la llegada de la
primavera y los días soleados; los City Tour Peatonales por Santa Rosa, se
realizarán los días viernes a las 17 hs. El lugar de encuentro sigue siendo
la Subsecretaría de Turismo. Se recuerda que este recorrido histórico-
cultural, no tiene costo y para realizarlo deben inscribirse en dicho Or-
ganismo,  Av. Luro y San Martín, o por tel: (02954) 425060/424404.

• «Olga Orozco» - Toay: Av. Reg.
13 de Caballería 1102. Tel: 38-1998.
Lun. a vie. 9 a 12 y de 14 a 17 hs.
Fin de semana 17 a 20 hs. Visitas
guiadas. Gratis.

-Vie. 10 a las 19:30hs: La artista
santafecina Raquel Minetti

presenta “Esperando”. Muestra de
dibujos sobre postales. Hasta 3/10
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña
y 9 de Julio. Tel: 38-1996. Lun. a vie.
10 a 12 y 14:30 a 16:30 hs. Visitas
guiadas. Gratis.
• Museo Histórico “Tte. Gral.
L.M.Campos”: Unidad militar
Toay, Tel: 49-8019. Visitas previo avi-
so de lun. a vie. de 7:30 a 13, mar. y
jue. de 15:30 a 18:30 hs. Gratis
• Policial «Comisario Antonio»:
Belgrano 140. Tel: 43-3551. Lun. a
vie. 9 a 13 hs. Gratis.
• Hall de Amadeus
-Expo y ventas obras de Marta
Arangoa. Todos los días desde las
19hs. Gratis

«Los hombres que no amaban
a las mujeres» es la primera pelí-
cula de la trilogía Millenium: El jefe
del clan Vanger contrata al perio-
dista Mikael Blomkvist para inves-
tigar el caso de la desaparición de
su sobrina durante una reunión en
la isla de la familia. Aunque su cuer-
po nunca se encontró,  su tío está
convencido de que fue asesinada.
Misteriosamente Blomkvist recibe
ayuda de una joven llamada Lisbeth
Salander.  Juntos descubren un gran
número de grotescos asesinatos...
Con las actuaciones de Noomi
Rapace, Michael Niqvist, Lena
Endre, Peter Haber y otros. Thriller
policial. SAM16. 155 min.

«La chica que soñaba con un
fósforo y un bidón de gasolina»
es la segunda entrega de la trilogía
Millenium: Lisbeth Salander es la
mujer más buscada del país. Dos co-
laboradores de la revista Mille-
nnium, a punto de sacar a la luz un
escándalo sobre el comercio sexual
en Suecia, han sido brutalmente
asesinados y las huellas de Lisbeth
están en el arma homicida… Con
Noomi Rapace, Michael Nyqvist,
Lena Endre, Sofía Ledarp, Micke
Spreitz y otros. Thriller policial.
SAM16. 130 min.

«Igualita a mi»: Una noche Fredy
conoce a Aylin. Creyendo estar

frente a una nueva aventura amo-
rosa y pasajera, se encuentra con
la sorpresa de que la joven es su
hija y que, además, está embaraza-
da… Con Adrian Suar, Florencia
Bertotti, Claudia Fontán, Gabriel
Chame Buendía y otros. Comedia.
ATP c/reservas. 110 min.

«Los indestructibles»: Barney es
el líder de un comando de merce-
narios que operan en cualquier lu-
gar del mundo con total “libertad”.
En la clandestinidad total y asedia-
dos por la CIA, Barney ha elegido
una nueva misión para sus subor-
dinados: asesinar al General Garza,
un cruel y despiadado  dictador que
somete a la nación de una pequeña
isla de Suramérica... Con Jason
Statham, Sylverster Stallone, Jet Li,
Dolph Lundgren, Mickey Rourke,
Steve Austin, Arnold Swarzenegger
y otros. Acción, aventuras y humor.
SAM16. 109 min.

«El último maestro del aire»:
Aire, Agua, Tierra y Fuego son las
cuatro naciones que entran en gue-
rra. Debatiéndose entre combatir
o mantenerse neutral, Aang descu-
bre que es el único Avatar con el
poder de manipular los cuatro ele-
mentos. Basado en la exitosa serie
de TV animada de Nickelodeon...
Con Noah Ringer, Dev Patel,
Nicola Peltz, Jackson Rathbone,
Shaun Toub, Francis Guinan y otros.
Acción y aventuras. ATP. En caste-
llano. 105 min.

MAPA CARRETERO
DE LA PAMPA

8va Actualización
• Rutas y Distancias • Indice de localidades •

Estaciones de GNC • Sitios Turísticos
• Campings • Corredor Bioceánico
• Casa de Piedra • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$15


