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21º AÑO DE CIRCULACION

Edición Nacional
«Diario del Viajero®»

EL SILENCIO Y
SUS PRECIOS

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________

Se reunió en Santa Rosa el Ente
de Turismo Patagonia Argentina

Nueva edición 2011
de «Aire Libre»

Sigue en avance el
Autódromo Provincial

La 15ta actualización
del suplemento color
de Recreación, Depor-
tes, Caza y Pesca,
«Aire Libre», produci-
do por REGION®

Empresa Periodística,
ya está  en circula-
ción. Entre las notas
de esta edición po-
demos mencionar:
El nuevo record ar-
gentino de jabalí
cazado en La Pam-
pa; el lanzamiento
en Quehué de la
Temporada de
Brama del Ciervo
Colorado; la acti-
vidad de los clu-
bes de caza; Ranking Pampeano
actualizado; reglamentación vigen-
te de caza y pesca; un análisis de
la temporada anterior; exporta-
ción de trofeos; el águila corona-
da en peligro de extinción; cómo
utilizar un GPS; al asado más gran-
de del mundo; Rally Dakar 2012 y
Maratón A Pampa Traviesa.

El ejemplar se consigue en Casa
de La Pampa en Buenos Aires; Di-
rección de Recursos Naturales;
Clubes de Caza Mapú y Valle de
Quehué, oficinas y agencias de
informes y turismo; empresas
auspiciantes y en nuestra redac-
ción de Urquiza 640, Santa Rosa.

Se viene el Maratón
«A Pampa Traviesa»

El concepto de política, es decir
el de la ciencia de gobernar, deri-
va justamente de polis que es el
nombre griego de las ciudades-
estado que existían en la Grecia...

Ya se licitó la primera etapa co-
rrespondiente a la parte de obra
civil que será adjudicada a la bre-
vedad, según dijo el gobernador
Oscar Jorge.  Ahora la semana pa-
sada  tres firmas hicieron la pre-
sentación de los sobres N° 1 que
contienen la documentación le-
gal y técnica  para la construc-
ción del Circuito y Boxes, con un

presupuesto oficial de casi 40 mi-
llones de pesos y un plazo de eje-
cución de 210 días. «Está todo pre-
parado como para contar con este
autódromo finalizado en el trans-
curso de este año y ver si podemos
tener una fecha este año» dijo el
gobernador Jorge, refiriéndose a
poder realizar en 2011 una carre-
ra de Turismo de Carretera...

El gobernador Jorge quiere terminarlo este año con una carrera de TC.

La municipalidad de
Santa Rosa presentó
oficialmente el miér-
coles 30 de marzo, la XXVII edi-
ción de la Maratón Internacional
A Pampa Traviesa, que tendrá lu-
gar en Santa Rosa el próximo do-
mingo 10 de abril...
_____________________________
Cabalgata de Semana

Santa en Luan Toro

Son 2 dias y tres noches reco-
rriendo el bosque de caldenes,
surcando barrancas naturales, vi-
sitando un antiguo asentamiento
ranquel. El programa es todo in-
cluido con comidas tradicionales
-asado, empanadas, tortas fritas-
y bebidas. Habrá fogón y un cam-
peonato de truco...

«Día del Veterano
de Guerra»

El acto central tendrá lugar este
sábado 2 de abril de 2011, frente
al Monumento que recuerda en
Santa Rosa a los Caídos en Mal-
vinas durante el conflicto del At-
lántico Sur en 1982.
__________________________________

Asado en La Holanda

En la ciudad de Santa Rosa tuvo
lugar la 164ª Reunión Ordinaria
del Ente Patagonia Turística y re-
presentantes de áreas de turis-
mo de la Patagonia y Buenos Ai-
res. El objetivo fue acordar la
agenda de trabajo, además de
efectuar un recorrido por los
principales atractivos urbanos y
rurales de La Pampa.

«Esta es la primera reunión en
2011 del Ente Patagonia Turística,
en coincidencia con la época de
avistaje del ciervo en brama en La
Pampa -explicó el secretario de
Turismo de La Pampa, Santiago
Amsé-. Además de la reunión pro-
piamente dicha, se efectuó un Fam
Tour, con operadores turísticos de
Buenos Aires y empresas periodís-
ticas»  dijo Amsé.
El grupo realizó el programa tu-

rístico de avistaje en la Reserva
Provincial Parque Luro durante la
primera jornada y posteriormen-
te visitaron algunos estableci-
mientos hoteleros, más un city
tour por Santa Rosa y Toay,  una
visita al Spa La Campiña y a una

estancia cercana a la ciudad.
Terminando el recorrido previs-

to, realizaron una visita guiada al
Centro de Interpretación de la
Cultura Ranquel.

En declaraciones a la prensa, el

presidente del Ente Patagonia,
Omar Contreras, ministro de Tu-
rismo de la provincia de Río Ne-
gro, manifestó que La Pampa ya
no es un lugar de tránsito. “Se está
posicionando mejor en el sistema
turístico argentino. Tenemos datos

que un 10% de turistas que antes
pasaban y no se quedaban, ahora
pernoctan en Santa Rosa. Hay pro-
ductos importantísimos, como la
Brama, excelente como para que el
país lo exporte al resto del mun-
do”, puntualizó...

Funcionarios, agentes de viajes y periodistas de la Patagonia y de provincia de Buenos Aires, estuvieron en La Pampa en el
contexto de la 164ª Reunión Ordinaria del Ente Patagonia Turística. Fueron recibidos con una degustación de exquisiteces

regionales, participaron del avistaje de ciervos en brama en Parque Luro y de un completo Fam Tour.

La Estancia Turística «La Holan-
da» de la familia Ortíz Echagüe de
Carro Quemado, ubicada sobre la
Ruta Provincial 13 (Ruta de la
Cría) a 112 km de Santa Rosa, ha
organizado para el próximo do-
mingo 10 de abril de 2011 un pro-
grama turístico gastronómico, de-
nominado «Asado en La Holan-
da», con la propuesta de disfrutar
de un domingo diferente ...
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Atención al consumidor: Urquiza 640,
S. Rosa (02954) 43-2164

$60

· Encuadernación tapas duras
  · Papel ilustración 150 gramos
      · Todo fotocromo color
        · 180 páginas
        · Laminas dobles
     · 250 fotos e ilustraciones
  · Ejes: La Provincia,  Actividad
           Turística y Destinos.

«Libro Guía REGION® de La Pampa»
edición bilingüe (castellano-inglés) 7ma actualización

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

Conocé La Pampa !!

Colonia Agrícola de fuerte tradición religiosa
habitada por familias holandesas y alemanas,
donde todos visten igual y
educan a sus hijos ellos mismos.
Mirar TV o Internet es algo
prohibido.
Se realizan
excursiones
desde Guatraché,
solo se puede ir
con guía. Tel:
(02923) 1542-6936

Estancia turística
familiar. Comidas
típicas.Ideal para

prácticas en 4x4. Con
reserva previa.Tel:
(0291) 1564-92684

Guatraché: Laguna,
treeking, senderos,

centro termal, parque
con camping y piscina.
En enero es la Fiesta

del Turismo. Tel.
(02924) 49-2791.

CONTINUARÁ

Inmigrantes ruso alemanes
venidos desde la zona del río
Volga se instalaron aquí hace

un Siglo.
Muy

buenos
embutidos.

Arauz
 es el

pueblo
donde vivió

el Dr.
Favaloro.

Hay un
museo

 con visita
guiada.

 Tel:
(0291)

1540-64892

Aguas
hipermarinas

Salidas de Geoturismo
recorriendo salinas
Colorada Grande,
Colorada Chica y

Callaqueo. Consultas:
Tel: (0291) 1540-64892

La Adela es parte de
una comarca a la vera
del Río Colorado. Con
camping, balneario y
hermosos paisajes.

Consultas: Tel:
(02920) 1557-8582

VIENE DE TAPA
«Estas visitas de funcionarios, agen-

tes de viajes y periodistas son ac-
ciones de promoción y difusión des-
de el Ente Patagonia, que benefi-
cian a La Pampa, al ser miembro
del mismo -dijo el secretario de
Turismo, Amsé.- La región Pata-
gonia, a nivel internacional tiene un
nombre muy fuerte” dijo, destacan-
do el trabajo de folletería, videos,
asistencia a ferias, de varias pro-
vincias que son muy fuertes en ese
aspecto.
En las jornadas también estuvie-

ron presentes representantes del
PROFIP (Programa Federal de
Financiamiento) con el objetivo de
llevar adelante un plan de marke-
ting a mediano y largo plazo, una
nueva página web y acciones de
promoción.

«Patagonia Show»
Se trata de un evento promo-

cional que recorrerá las ciudades
de Rosario, Córdoba, Tucumán y
Mendoza, a realizarse en el mes

de mayo. “Este año, a modo de
prueba, se irá a los destinos, que
pueden llegar a atraer turistas ha-
cia la Patagonia, en un convenio con
la línea aérea Sol, para contar con
la logística de traslado del turista.

LA PRIMERA REUNION DEL AÑO FUE EN LA PAMPA

Santa Rosa recibió al Ente de Turismo Patagonia Argentina

Allí cada provincia de la Patagonia,
tendrá un tiempo de exposición
para ofrecer su oferta turística ha-
cia los operadores de esas provin-
cias”, detalló Amsé. También se
trataron los próximos viajes de

la Televisión Nacional Chilena a la
región; detalles de la nueva edi-
ción de la Fiesta Nacional de la
Trucha; y otras acciones conjun-
tas con AAAVyT y con FEHGRA.

El presidente del Ente Patagonia,
Omar Contreras, ministro de Tu-
rismo de la provincia de Río Ne-
gro, manifestó que La Pampa ya
no es un lugar de tránsito. “Se está
posicionando mejor en el sistema
turístico argentino. Tenemos datos
que un 10% de turistas que antes
pasaban y no se quedaban, ahora
pernoctan en Santa Rosa. Hay pro-
ductos importantísimos, como la
Brama, excelente como para que el
país lo exporte al resto del mun-
do”, puntualizó.
En cuanto a las expectativas de

la reunión, señaló que es coordi-
nar la agenda de todo el trabajo
del Ente Patagonia Argentina, “ente
oficial de turismo y el más antiguo
del sistema turístico argentino, que
funciona desde hace 43 años.
Son varios los temas tratados, el

calendario de ferias en las que par-
ticipará la región patagónica con sus

seis provincias, La Pampa, Neuquén,
Río Negro, Chubut, Santa Cruz y
Tierra del Fuego, así como definir
cuestiones de agenda del Consejo
Federal. Patagonia tiene un antece-
dente importante en el trabajo en
conjunto, no sólo en la promoción
sino en el acuerdo general, más allá
de los colores políticos; cómo se ha
llevado esta marca que se ha posi-
cionado en el mundo”, dijo Con-
treras.

“La Pampa se está posicionando mejor en el siste-
ma turístico argentino”  dijo el presidente del Ente

«La Pampa aumentó su oferta» señaló el
coordinador del Consejo Federal de Turismo

Por su parte, el Coordinador del Consejo Federal de Turismo, Adrián
Contreras, indicó que La Pampa se ha incluido en el mapa turístico
nacional, con el turismo rural y el de salud. “La provincia ha aumen-
tado su oferta, hemos estado presentes en la Casa de La Pampa en
Buenos Aires, donde se presentaron las nuevas ofertas, también partici-
pamos de la inauguración de las Termas de Bernardo Larroudé. Es muy
importante incluirlo en el mapa turístico, porque la Patagonia aumenta
su oferta y su diversidad”. Se acompaña al área de turismo desde el
Ministerio de Turismo Nacional, donde el Ente Patagonia es un íco-
no y un hito a marcar en cuanto al desarrollo de las regiones.

Como parte del agasajo, los visitantes fueron recibidos en la Secretaría de
Turismo con una exquisita degustación de productos regionales. Allí «Vinoteka»

presentó vinos de Bodega del Desierto; «Lemún» sus quesos, embutidos y
fiambres, y Productos «India» sus escabeches, conservas y marinados.

En la Secretaría de Turismo de La Pampa.
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HOJAS DE RUTAS
19na Actualización
• Desde Santa Rosa a

los principales destinos
• Distancias parciales
 • Ruta a Chile por el
Paso El Pehuenche

• Estaciones de GNC

Consígala en empresas auspiciantes,
emp. de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164

$5

La Estancia turística
«San Carlos», de Car-
los Emilio Lorences,
dedicada a las cabal-
gatas y el Turismo
Rural en La Pampa,
desarrollará su «Ca-
balgata de Semana
Santa» con un pro-
grama de dos días y
tres noches, entre el
viernes 22 y sábado 23 de abril
de 2011, en Luan Toro, corazón
del Oeste Pampeano.

Programa
• Recepción jueves 21 de abril,

entre las 18 y 20 horas.
• Recorridos por el bosque de

caldenes, surcando barrancas na-
turales.
• Visita a antiguo asentamiento

ranquel en Estancia “La Blanca”.
• Paseo por la población rural de

Luan Toro.
• Pernocte en la Estancia en sa-

lón calefaccionado, con bolsas de
dormir. Baños.

• Comidas tradicionales -asado,
empanadas, pollo al disco, paste-
les, tortas fritas-.
• Fogón. Campeonato de truco.
Precio con todo incluido $ 740

-seguro, todas las comidas, bebi-
das y alojamiento (traer bolsa de
dormir y colchoneta)-.

Reservas anticipadas: Estancia
“San Carlos” - Turismo Rural -
Ruta 10 Km. 159 - Zona Rural
Luan Toro La Pampa -  Argentina
Cel: (02954) 15 66 6408 - Tel:

(02338) 49-1055 - Sitio Web:
www.sancarloslapampa.com.ar

VIERNES 22 Y SÁBADO 23 DE ABRIL

Cabalgata de Semana Santa

Sandra y Federico viven en la ciu-
dad de La Plata, provincia de Bue-
nos Aires, son lectores de Sema-
nario REGION® y la semana pa-
sada visitaron Santa Rosa para dis-
frutar de la Brama de los Ciervos
Colorados.
«Así fue que en un campo cerca-

no a esa ciudad capital, dimos cuen-
ta de un hermoso ciervo rojo de 19
puntas, que arrojó un resultado de
210 puntos (FACM) en la medición»
contaron a esta redacción.
«La cacería fue inmejorable, pues

hemos visto varios buenos ejempla-

res hasta encontrarnos con este
hermoso ejemplar, que abatimos a
poco más de 200 metros de dis-
tancia. Es mucha nuestra alegría por
el trofeo y el buen momento vivido
en esa querida provincia, por lo que
hemos decidido compartirlo con su
gente a través de ese prestigioso
diario. Sin más nos despedimos de
ustedes no sin antes desearles bue-
na caza a todos los colegas que dis-
frutan de la brama y se encuentran
allí».
Saludos cordiales. Sandra y Fede-

rico

EN EL INICIO DE LA TEMPORADA
Cazadores platenses con un trofeo
de 19 puntas que es medalla de oro

Esta es la foto de la cacería en La Pampa que nos mandaron Sandra y Federico
desde La Plata, el 28 de marzo de 2011. Según dijeron, el trofeo de ciervo
colorado tiene una cornamenta de 19 puntas y según la Fórmula Argentina,
alcanzaría las 210 unidades, lo que lo haría merecedor a Medalla de Oro.

La Estancia Turísti-
ca «La Holanda» de
la familia Ortíz
Echagüe de Carro
Quemado, ubicada
sobre la Ruta Pro-
vincial 13 (Ruta de
la Cría) a 112 km de
Santa Rosa, ha orga-
nizado para el
próximo domingo
10 de abril de 2011
un programa turístico gastro-
nómico, denominado «Asado en
La Holanda», con la propuesta de
disfrutar de un domingo diferen-
te.

Programa
Domingo 10 de abril
-Recepción de invitados a partir

de 11,30 horas
-Almuerzo a partir de 12,30 ho-

ras.
Menú:
• Empanadas fritas, con carne de

ciervo cortada a cuchillo
• Cordero al asador y vacio de

vaca
• Ensalada de lechuga y tomate
• Ensalada de papas
• Escabeches de berenjena y de

EL DOMINGO 10 DE ABRIL

Asado en Estancia La Holanda

zanahoria
• Flan casero con dulce de leche
Bebidas: vino, gaseosas, soda, agua
Recreación y actividades:
-A partir de 15 horas cantina, con

variedad de bebidas y bocados
salados y dulces, a módicos pre-
cios.
-Show de música y baile en vivo.
-Sorteos.
-A las 17 horas visita  optativa al

Museo Ortiz Echagüe
Venta anticipada de tarjetas con

cupo limitado: $ 110
Menores de 10 años, se sientan

en mesa para menores:  $ 60
Nenores de 3 años gratis
En caso de lluvia se reprograma.
Contacto: (02954) 15320698/

15534167 / 455836

El pasado fin de semana largo, se
llevó a cabo una nueva edición de
la Feria Multisectorial de la Pro-
ducción, el Trabajo, el Comercio y
los Servicios del Sur Argentino
(FISA), que se desarrolla en la ciu-
dad de Bahía Blanca.
En esta oportunidad, la provin-

cia de La Pampa se promocionó
activamente en el evento organi-
zado por la Corporación de Co-
mercio, Industria y Servicios y la
Municipalidad local.
Este año su denominación FISA

VERDE 2011, tuvo como propó-
sito tomar un rol más protagónico
y comprometido con el desarro-
llo económico y social respetuo-
so con el medio ambiente, enten-
diendo que en todos los niveles
de nuestra sociedad es necesario
un cambio cultural, en el sentido
de adoptar nuevos hábitos y con-
ductas para lograr un desarrollo
armónico.
La conocida Feria Multisectorial

se realizó, como todos los años,
en el Predio Corporación con una
importante cantidad de stands
que ofrecieron al público presen-

te una variada información. Ade-
más, pudieron participar de semi-
narios y espectáculos artísticos de
renombre nacional, como León
Gieco, Soledad y Estelares, entre
otros.
En tanto, la Secretaría de Turis-

mo de La Pampa junto al Ministe-
rio de Turismo de la Nación, y
como parte de la campaña “Viajá
por tu país”, presentaron un stand
cuyas imágenes permitieron ha-
cer un recorrido de nuestros pai-
sajes y bellezas naturales.
Se destacó cierto interés en al-

gunos productos o destinos rele-
vantes de nuestra provincia  como
la Reserva Provincial Parque Luro
y el Avistaje de Ciervos en Bra-
ma; la Villa Turística Casa de Pie-
dra; las Termas y Colonia Meno-
nita. Es de destacar que, Bahía
Blanca y su zona es considerado
un mercado regional  de mucha
importancia.  Esto se debe a que
gran parte de nuestra demanda
turística proviene de la región por
ciertos condicionantes como ac-
cesibilidad, distancia, tiempo dis-
ponible y costos.

EXITOSA PROMOCIÓN EN FISA VERDE

La Pampa en Bahía Blanca

La Secretaría de Turismo de La Pampa junto al Ministerio de Turismo de la
Nación presentaron el stand “Viajá por tu país”.

Uno de las empresas pampeanas presentes: «Kiyen Witrú».
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LICITACIÓN PARA C

Sigue en avance l
obras del Autód

Ante la presencia del Gobernador Oscar
Mario Jorge; los ministros de Hacienda,
Obras Publicas y Cultura y Educación y el
intendente Municipal de Toay, Ariel Rojas,
en la semana que pasó se realizó la aper-
tura del sobre N° 1 para la construcción
del circuito y boxes del nuevo trazado que
se construirá a la vera de la Ruta Provin-
cial Nº 14, del Departamento Toay, a unos
5 km de la Ruta Nacional Nº 35.

Los terrenos están ubicados en el cruce de la Rut
Nº 9 (tierra), que va a Cachirulo y Naicó al Sur y

sobre la Ruta 14, a unos cinco kilómetros del emp

«La gente está entusiasmada y se nota en la
calle» dijo el gobernador de La Pampa, Oscar

Jorge, en referencia a la construcción del
Autódromo Provincial». Será un autódromo de

promedio rápido, adelantó el mandatario.

El Gobernador Jorge señaló que el inte-
rés de la afición deportiva automovilística
local y de mucha gente está centrado en la
construcción del nuevo Autódromo Pro-
vincial. “Todo el mundo pregunta por el
Autódromo, evidentemente el automovilismo
es un deporte que está muy arraigado en la
gente de La Pampa, no se necesita hacer nin-
guna encuesta”, afirmó.
Precisó que ya se licitó la primera etapa

La municipalidad de Santa Rosa
presentó oficialmente el miérco-
les 30 de marzo, la XXVII edición
de la Maratón Internacional A
Pampa Traviesa, que tendrá lugar
en Santa Rosa el próximo domin-
go 10 de abril.

Campeonato Argentino
Torroba destacó que “la maratón

este año vuelve a ser fecha nacio-
nal, hemos recuperado para la ciu-
dad de Santa Rosa un lugar en el
calendario nacional y esperamos
tener una importante concurrencia
de atletas, no sólo de elite, sino lo-
cales”.
Salas informó que “al igual que

años anteriores el gobierno provin-
cial hará un aporte para solventar
parte del pago de los premios”.

Prueba integración 9,5 km
Torroba comentó que en esta

edición “hemos incorporado una
prueba Integración de 9,5 kilóme-
tros para que todos aquellos que
habitualmente corren en Santa
Rosa puedan sumarse a este nue-
vo recorrido y modalidad”.
Patricia Escudero agregó que “el

objetivo de incorporar una nueva
modalidad de competencia, los
9,5K, es invitar a la gente que habi-
tualmente practica en la laguna o
en otro sector a participar de la fies-
ta que significa correr en esta
maratón”. Señaló que “la tabla de
premios en efectivo este año tiene
un incremento importante” e invi-
tó a toda la ciudad a acompañar y
disfrutar de este “importante even-
to para Santa Rosa”.

 Vuelven los chips
Risso, por su parte, informó que

“seguramente contaremos entre los
atletas de elite con Oscar Cortínez
y si bien sabemos que no hay mu-
chos especialistas en maratón en
el país, creemos que al ser campeo-
nato nacional las provincias envia-
rán a sus mejores representantes”.
Consultado sobre aspectos de la
competencia, puntualmente sobre
la toma de tiempos, Risso explicó
que “este año se van a volver a uti-
lizar los chips, por lo tanto no ha-
brá inconvenientes”.
Respecto a la prueba participa-

tiva de 9,5K, el dirigente de la FAP
señaló que “se hace a pedido de
algunos atletas que no se animan o
no están en condiciones de partici-
par de los 21K. Sabemos que eso
nos va a jugar en contra en la can-
tidad de participantes en los 21
kilómetros, pero se hace para darle
la posibilidad a muchas personas
de competir”.

Circuito
Sobre el circuito, Risso dijo que

“se está evaluando para más ade-
lante ver alguna modificación; los at-
letas no se quejan tanto del tema
de la laguna, sino de la Avenida
Perón que es muy larga y cuando
hay viento se hace duro. Por lo tan-
to estamos evaluando en base a las
nuevas obras viales que se están ha-
ciendo ver si el año que viene o den-
tro de dos años ir por otros secto-
res de la ciudad”.

Inscripciones
Este año “A Pampa Traviesa” será

válida para el Campeonato Argen-
tino de Maratón y habrá premios
en efectivo y trofeos. Las inscrip-
ciones se encuentran abiertas y
puede solicitarse información es-
cribiendo al correo electrónico
apampatraviesa2011@yahoo.
com.ar , llamado al teléfono 02954
-455358 de lunes a viernes de 8 a
12 horas o entrando a la página
web www.santarosa.gov.ar/
e_deportes donde se encuentra
cargada la ficha de inscripción que
debe ser completada por el par-
ticipante. El valor de la inscripción
es de $ 70 hasta el 9 de abril. Se
debe hacer un depósito bancario
a la cuenta corriente especial -
Banco de La Pampa 21138/1
(CBU 0930300111200002113818
- CUIT 30-67168503-9).

El número de participante se
otorgará presentando Documen-
to de Identidad, copia impresa del
formulario con datos personales
y ticket de depósito en el edificio
municipal el día viernes 8 de abril,
de 8 a 12 y de 17 a 21 horas; y el
sábado 9 de abril, de 8 a 12 y de
16 a 21 horas.

EL MARATON SE DISPUTA EL DOMINGO 10 DE ABRIL

27º Edición de «A Pampa Traviesa»

La presentación la hizo el intendente Francisco Torroba, acompañado por el
secretario de Gobierno, Pedro Salas, la directora de Deportes, Patricia Escudero

y el presidente de la Federación Atlética Pampeana, Raúl Risso.

La marca
record para
esta prueba

en La
Pampa, es

del atleta de
la ciudad de

Morón,
Oscar

Cortínez, con
el mejor

tiempo de
2h 13m 42s.
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CIRCUITO Y BOXES

a licitación de las
romo Provincial
correspondiente a la parte de obra civil
que será adjudicada a la brevedad, y agre-
gó que el trámite se encuentra actualmen-
te en el Tribunal de Cuentas. Posteriormen-
te se firmará el Decreto respectivo y se
iniciarán las obras civiles.

Circuito y Boxes
En referencia con la licitación para la cons-

trucción  del circuito y boxes, Jorge reite-
ró que es una obra que la gente aguarda
con ansiedad, “esperemos que se haga rápi-
damente para ver si podemos tener el con-
curso de alguna carrera durante el año”. No
obstante consideró  que es un empren-
dimiento muy complejo que exige de
equipamientos especiales por las caracte-
rísticas del asfalto, con un control de obra
por parte de un especialista, para guiar a
las empresas, que vendrá desde Rosario.
“También tendremos -agregó- naturalmen-
te a los técnicos del Automóvil Club Argentino
y de la Asociación Corredores de Turismo de
Carretera que son los que van a guiar y con-
trolar los trabajos y el diseño. La ACTC dio su
parecer sobre que tenía que ser un autódromo
de promedio rápido que es lo que se viene,
por eso corrigieron algunas curvas para mo-
dernizar el proyecto buscando un promedio
alto en las carreras”.

Terminado este año
Estimó más adelante que el Autódromo

Provincial podría estar finalizado a fines de
octubre o principios de noviembre de este
año. “Está todo preparado como para contar
con este autódromo finalizado en el trans-
curso de este año y ver si podemos tener
una fecha este año, está pendiente en ese
sentido una charla que tendremos oportuna-
mente con el presidente de la ACTC”.

El director de Obras Públicas,
ingeniero Daniel Ucciardello, es-
timó que el circuito no sufrirá
modificaciones sustanciales, “cuan-
do la obra esté en un grado de avan-
ce importante los miembros de la
ACTC se harán presentes porque
tienen como metodología ir proban-
do los circuitos, recorriéndolos. Po-
dría ocurrir que cuando ellos lo vean
se modifique alguna parte del tra-
zado referido a cuestiones que pu-
ramente conocen los corredores.
Naturalmente a los técnicos que es-
tamos trabajando en el plano nos

ta Provincial Nº 14 (asfalto) con la Ruta Provincial
y a Toay yendo al Norte. El acceso principal será
palme con la Ruta Nacional Nº 35 (Bajo Giuliani).

es difícil conocer porque son cues-
tiones más operativas de la pista,
ellos lo terminan de definir sobre la
pista prácticamente terminada”,
concluyó el funcionario.

Recordemos que según lo anun-
ciado oportunamente, la obra
contará con dos circuitos, para el
Turismo Carretera y otras cate-
gorías nacionales, que tendrá 16
metros de ancho en todo el perí-
metro.
El dibujo del circuito mayor tie-

ne casi 4.300 m, con una recta

principal de más de un kilómetro.
El circuito interno tiene casi

3.800 m, con una recta de 761 m.
Como dijo Ucciardello, todo esto

es provisorio, ya que el proyecto
se irá puliendo y podrá sufrir mo-
dificaciones, en base a lo que opi-
nen los técnicos de la ACTC y a
la experiencia de otros escenarios.
También se dijo que está previsto
proyectar modificaciones y adap-
taciones para las categorías zo-
nales, incluyendo en el futuro has-
ta un kartódromo y una pista para
la categoría Safari

SEGÚN EL DIRECTOR DE OBRAS PÚBLICAS
El trazado no sufrirá modificaciones sustanciales

«Cuando la obra esté en un grado de avance importante los miembros de la ACTC se harán presentes porque tienen
como metodología ir probando los circuitos, recorriéndolos» dijo director de Obras Públicas, ing. Daniel Ucciardello.

El domingo 10 de abril de 2011,
se realizará en Santa Rosa el Pri-
mer Torneo Nacional de Kendo,
una actividad marcial poco cono-
cida en Argentina que en nuestra
ciudad se practica desde hace tres
años.
El torneo está incluido en el ca-

lendario anual de la Federación de
Kendo de la República Argentina
y contará con la participación de
un centenar de competidores de
Asociaciones de todo el país. La
actividad se desarrollará a partir
de las 9 horas en el gimnasio del
Club Estudiantes de la ciudad de
Santa Rosa con el acto inaugural
y luego continuará con la compe-
tencia de las categorías Kyu y fe-
menino. A las 13:30 está previsto
un receso de una hora, para lue-
go proseguir la competencia en
las categorías Danes y Equipos.
A las 20:00 horas está prevista

la entrega de premios y la cere-

monia de cierre.

Tradición Japonesa
La esgrima japonesa, se compo-

ne por el Kendo y el Iaido. Se tra-
ta de un arte marcial que conlle-
va una tradición japonesa de si-
glos, que transmite principios
morales y de conducta que algu-
na vez guiaron la vida de una cla-
se social en el lejano país orien-
tal, como era la del ‘samurai’.
Samurai, no sólo era un guerre-

ro y una casta que gobernó Ja-
pón, sino que marcó en su evolu-
ción una forma de vida, a partir
del sentido etimológico de la pa-
labra que significa servir.
Hoy la actividad marcial implica

tanto la enseñanza de esa tradi-
ción de conducta, actitud, etique-
ta y ceremonial, adaptada a la vida
moderna, junto al entrenamiento
físico y desarrollo de las habilida-
des para esgrimir un sable katana.

Los objetivos de la esgrima ja-
ponesa tienden a moldear la men-
te y el cuerpo, cultivar un espíri-
tu vigoroso; esforzarse para me-
jorar en el arte del Kendo me-
diante la práctica correcta y vigo-
rosa y apreciar la cortesía huma-
na y el honor. Así también, ejerci-
tar la capacidad de concentración,
el alerta, la disponibilidad y la
adaptación instantánea a lo inme-
diato e imprevisto conservando
siempre la serenidad.

En Santa Rosa
En Santa Rosa, la actividad se

desarrolla con practicantes tanto
adolescentes, jóvenes y adultos en
el Club Estudiantes. Con el fin de
difundir y desarrollar en nuestra
provincia la actividad, el grupo de
practicantes locales serán los an-
fitriones de este torneo que ten-
drá entrada libre y gratuita.

EL DOMINGO 10 DE ABRIL DE 2011
Primer Torneo Nacional de Kendo en Santa Rosa



REGION®
 - Del 1 al 7 de abril de 2011 - Año 21 - Nº 987 - www.region.com.ar

Su
bs

ec
re

ta
ría

 d
e 

Tu
ris

m
o 

de
 la

 P
ro

vi
nc

ia
 T

el
: 4

2-
50

60
 / 

42
-4

40
4 

- D
ire

cc
ió

n 
M

un
ic

ip
al

 d
e 

Tu
ris

m
o 

Te
l: 

43
-6

55
5 

-
O

fic
in

a 
de

 In
fo

rm
es

 2
4 

hs
 T

el
: 4

2-
29

52
 / 

42
-2

24
9 

- P
ar

qu
e 

Do
n 

To
m

ás
 T

el
: 4

3-
45

68
 - 

Ca
sa

 d
e 

G
ob

ie
rn

o 
- T

el
: 4

3-
30

10
 - 

M
un

ic
ip

al
id

ad
 d

e 
Sa

nt
a 

Ro
sa

 T
el

: 4
3-

35
25

 - 
Un

iv
. N

ac
.d

e 
La

 P
am

pa
 T

el
: 4

2-
25

81
 - 

Ae
ro

pu
er

to
 S

an
ta

 R
os

a
Te

l: 
43

-4
49

0 
- T

er
m

in
al

 d
e 

O
m

ni
bu

s 
Te

l: 
42

-2
24

9 
- E

st
ac

ió
n 

de
 T

re
ne

s 
Te

l: 
43

-3
45

1 
- P

ol
ic

ía
 F

ed
er

al
 T

el
: 4

3-
33

82
 -

Ag
en

ci
as

 d
e 

Vi
aj

es
 y

 T
ur

is
m

o 
en

 S
an

ta
 R

os
a:

  A
lta

 P
am

pa
 4

3-
26

53
 / 

An
ak

am
 T

ra
ve

l 4
2-

62
52

 / 
Ca

ld
en

 4
2-

27
75

 /
C

an
uc

a 
Tr

av
el

 4
1-

43
53

 / 
C

he
 P

am
pa

 4
5-

58
51

 / 
 E

xt
ra

 4
5-

56
35

 / 
G

re
at

 T
ra

ve
l’s

 4
5-

43
00

 / 
In

te
rtu

ris
 4

5-
32

00
 / 

Li
br

a
Vi

aj
es

 4
1-

91
93

 / 
M

ac
 A

llis
te

r T
ra

ve
l 4

5-
44

00
 / 

M
ai

te
n 

V.
 y

 T
. 4

1-
14

90
 / 

Pa
m

tu
r 

42
-6

16
2 

/ P
er

rie
r V

ia
je

s 
42

-3
30

5 
/

Sa
lva

do
r V

 y
 T

 4
2-

00
59

 / 
Sa

nt
a 

Ro
sa

 V
.y

 T.
 4

2-
08

00
 / 

Sw
iss

 Tr
av

el
 4

2-
75

07
 / 

Te
rre

na
s 

Vi
aj

es
 4

5-
86

61
 / 

Ve
ga

 V
ia

je
s 

43
-

Ca
sa

 d
e 

La
 P

am
pa

 e
n 

Bu
en

os
 A

ire
s 

Te
l: 4

32
6-

05
11

/1
76

9 
- C

as
in

o 
Cl

ub
: S

al
a 

Ce
nt

ra
l T

el
: 4

5-
47

94
 / 

Tr
ag

am
on

ed
as

Te
l: 

43
-1

05
5 

- C
in

es
 y

 T
ea

tro
s:

 T
ea

tro
 E

sp
añ

ol
 T

el
: 4

55
32

5 
- T

ea
tro

 A
TT

P 
Te

l: 
45

47
54

 - 
Ci

ne
s 

Do
n 

Bo
sc

o 
y 

Am
ad

eu
s

Te
l: 4

58
16

0 
- C

en
tro

 M
un

ic
ip

al
 d

e 
Cu

ltu
ra

 Te
l: 

45
53

24
 - 

M
us

eo
 P

ro
vi

nc
ia

l d
e 

Hi
st

or
ia

 N
at

ur
al

 T
el

: 4
22

69
3 

-  
M

us
eo

Pr
ov

in
ci

al
 d

e 
Ar

te
s 

Te
l: 

42
73

32
 - 

M
us

eo
 P

ol
ic

ia
l D

. A
nt

on
io

 T
el

: 4
33

55
1 

- F
un

da
ci

ón
 B

an
co

 d
e 

La
 P

am
pa

 T
el

: 4
3-

El Grupo de Teatro pampeano
«TeatroKé», presentará todos los
sábados del mes de abril en la Sala
ATTP, funciones de Teatro Espon-
táneo,  modalidad creada por el
médico rumano Jacobo Levy Mo-
reno en 1921. Es un tipo de tea-
tro que no tiene guión previo, es
decir, sin texto predeterminado,
en el que se ponen en escena his-
torias y sensaciones que cuentan
las personas que concurren a la
función. El Teatro de la Esponta-
neidad, es una  disciplina que re-
úne en un mismo escenario a
miembros de la comunidad ente-
ra, en donde cada uno al entrar a
escena, se transforma en ese per-
sonaje que quisiéramos ser o re-
ñir, contando con la posibilidad de
volver a convertirnos en ese ac-
tor- ciudadano, del que nos habla
Augusto Boal, comprometido con
su comunidad y que no sólo ocu-
pa el escenario para sí mismo, sino
concibe este espacio como un lu-
gar de denuncia, de subversión, de
canalización de las voces colecti-
vas, que hacen que un actor es-
pontáneo habite en cada uno de
nosotros y nos obligue no sólo a
participar, sino nos exija a alzar la
voz frente al grupo, como un de-
recho ganado, que no podemos
eludir.  El teatro espontáneo re-
coge y recrea historias de gente
común, anécdotas singulares, sim-
ples, maravillosas, alegres y tris-
tes guardadas en el recuerdo de
un narrador que decide sacarlas
a pasear, que se presta al juego
de volverlas palabra. La compañía
de teatro espontáneo las entrega
al público en una escena teatral,
transformando así, al recuerdo en
un hecho estético, único e irre-
petible.

Es la audiencia la que pone el
guión y los actores la represen-
tan utilizando algunas estructuras
de representación, la improvisa-
ción, lo estético y la danza.“Se tra-
ta de un teatro de transmisión oral,
sin libreto; un teatro de improvisa-
ción que se desarrolla a partir de
los relatos narrados por la audien-
cia, en un proceso de creación co-
lectiva”.
La Dirección/Coordinación es el

lazo entre los actores  y el públi-
co, creando el clima que permite
que una persona se disponga a
contar una historia propia. Hace
preguntas sobre el relato, ayudan-
do al narrador a poner su recuer-
do en palabras. Focaliza los nu-
dos de teatralidad que esconde el
relato y les explica a los actores
la estructura de representación
sobre la que se improvisará la es-
cena. La puesta en escena nace en
ese mismo momento. La compa-
ñía, da cuerpo a la obra que aca-
ba de oír, compartiéndola con el
narrador y el público. En cada fun-
ción habrá 4 historias diferentes,
únicas e irrepetibles y serán ap-
tas para todo público. El elenco
Espontáneo disponible está con-
formado por Laura Acuña; Daniel
Héctor Domínguez; Gabriela
Eppler; María Cristina Garrone;
Andrés Sebastián Olguín; Juan
Carlos Pérez; Alejandra Saez; Ana
Santa Marta y Juan José ‘Chopi’
Toledo. Músico/actor en vivo:
Mauro Zuliani. Técnico de luces y
sonido: Jorge ‘Mencho’ Sánchez.
Producción ejecutiva y coordina-
ción: Héctor ‘Pely’ Malgá. Produc-
ción general: Grupo Independien-
te TeatroKé. Entrada a la gorra.
ATP. Cupos Limitados, reservas al
celular (02954) 1559-2830.

TODOS LOS SABADOS DE ABRIL EN ATTP

Teatro de la Espontaneidad
ROMINA COLADO & ORQUESTA

Teoneros de «Pimpinela»

El jueves 24 de marzo fueron el
espectáculo central del afamado
escenario de Casino Club y este
domingo serán teloneros de
«Pimpinela» en el Anfiteatro Pro-
vincial.
Estamos hablando de Romina

Colado y los músicos que la
acompañan, en un exquisito re-
pertorio que incluye clásicos en
inglés, rock nacional, pop y lati-
nos, con la incomparable voz de

la cantante santaroseña.
Ellos son Federico Camiletti en

teclados, Santy Coronel en bajo,
Gonzalo Gauna en guitarra eléc-
trica, Nico Colado en guitarra
criolla, Gonzalo Blanco en congas,
Marco Mónaco en pailas y Mar-
cos Bustos en Batería.
También se presentan la misma

noche de este domingo 3 de abril
en el Centro Cívico, Rina Jurado
y Fernando Pereyra.

Este domingo 3 de abril, luego del
Taller de Flora Nativa que orga-
niza la Fundación ASIO en Santa
Rosa y Toay, se realizará una  sali-
da de Observación de aves e In-
terpretación de la Naturaleza, en
el Parque Don Tomás.
El punto de encuentro es el Cen-

Observación de aves e Interpretación de la
Naturaleza, en el Parque Don Tomás.

tro de Interpretación (Castillo de
la Isla de los Niños)  a las 15:30
horas.  El costo de la actividad  es
de $ 25. Horario aproximado de
finalizacion de la actividad: 18 hs

Contacto: Federico Bruno, cel:
02954-15696936

Flavio Di Zitti
(Socio Activo de
Aves Argentinas y
Fotógrafo free
lance), logró en
noviembre de
2010 el avistaje,
audición y primer
registro fotográfico
de un «Federal»
(Amblyramphus
holosericeus), en
los juncales
traseros del
cuenco chico de
la Laguna Don
Tomás.
(ver REGION®

Nº 969)
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La Cocina de REGION®

Ingredientes
1 kilo de Osobu-

co, 1 kilo de Faldita,
1 kilo de Pechito de cerdo, 3 Cho-
rizos colorado y Morcillas crio-
llas, 600 gms de Panceta salada,  1
Pollo, 450 gms. de Zapallo plomo,
450 gms. de Zapallito verde, 450
g,s. de Zanahoria, 450 gms. de
Batata, 450 gms. de Papa, 5  hue-
sos con caracú, 3 Choclos, 450
gms. de Anco, 400 gms. de Puerro,
400 gms. de Apio 450 gms. de
Repollo blanco, 300 gms. de Acel-
ga, 600 gms. de Garbanzo, 1 Ce-
bolla, Sal gruesa c/n, 2 Hojitas de
laurel, una ramita de Perejil, 20
gms. de Pimienta negra en grano.

Preparación
Poner una cacerola con agua al

fuego, agregar sal gruesa, una ce-
bolla, una ramita de perejil, pi-
mienta negra en grano y el laurel.
Cuando llegue a punto ebullición
disponer los osobuco, huesos con
caracu, faldita, panceta y el pechito
de cerdo, dejar que hierva 40’,
mientras tanto se va quitando las
espumas de la superficie, luego
agregar el pollo y las verduras de
acuerdo a su firmeza, primero
ponemos zanahoria y el choclo,
dejamos que hierva 20’ y agrega-
mos las batatas, zapallo plomo, el

anco, las papas, el puerro, el apio
y el repollo, Dejar cocinar 10’ más
y agregar las acelgas cocinar has-
ta que estén tiernas.
Paralelamente a esta preparación

hervir los garbanzos que deben
estar remojados desde la noche
anterior, poner una olla con agua
al fuego y agrega la carcasa del
pollo y sal, cocinar hasta tiernizar,
1 hora aproximadamente.
Blanquear los chorizos y las mor-

cillas para eliminar las grasas. Esto
se debe partir de agua fría, pone-
mos los chorizos y las morcillas
en una cacerola y llevamos al fue-
go, cuando llegue a punto ebulli-
ción retiramos y repetimos el
mismo procedimiento por tres
veces, esto nos permite eliminar
las grasa e impurezas de los pro-
ductos sin llegar a romperse. una
vez blanqueados lo agregamos a
la cacerola del puchero unos 20´
antes de completar la cocción,
Armado: en un recipiente para

pucheros armar una base con los
garbanzos, luego acomodamos las
carnes y verduras en formas al-
ternadas (y a comer).

Colaboración de «Cantina el
Náutico» de Puerto Madryn y de

nuestro amigo Antonio Torrejón,
amante del buen comer.

Puchero Argentino al estilo de Angelito

La ceremonia central en Santa
Rosa se llevará a cabo a las 11
horas frente al monumento que
recuerda a los Caídos en Malvinas,
sito en Corrientes y Pasaje del Tri-
bunal de Justicia.
El programa de actos, que con-

tará con la presencia de Vetera-
nos de Guerra, autoridades de los
tres Poderes provinciales, del
municipio local y del Ejército Ar-
gentino, se iniciará con la revista
y saludo a la formación de efecti-

vos y proseguirá con la entona-
ción del Himno Nacional Argen-
tino.  Luego de una invocación re-
ligiosa se escucharán las palabras
de un veterano de guerra, de un
representante de la Municipalidad
de Santa Rosa y de un miembro
del Poder Ejecutivo Provincial.
Seguidamente se depositarán

ofrendas florales al pié del Mo-
numento a los Caídos, se rea-
lizará un  toque de silencio y se
ejecutará la Marcha de Malvinas.

ESTE SABADO 2 DE ABRIL
29° aniversario de la Recuperación

de las Islas Malvinas

Este sábado se conmemora en todo el país el 29° Aniversario de la Recupera-
ción de las Islas Malvinas, denominado «Día del Veterano de Guerra».

Sebastian Pablo Fernández de
Santa Rosa, nos informa que abrió
una Escuela de Cocina para niños
y niñas en la ciudad. En las clases
ellos mismos preparan las rece-
tas y se llevan lo elaborado a la
casa. Ñoquis, fideos, galletitas, tar-
tas... y muhas cosas ricas más.
En las clases de cocina se ense-

ñan recetas completas para que
los chicos y chicas preparen al-

En el próximo mes de julio en-
tre los días 8 y 9, se llevará a cabo
en La ciudad de Santa Rosa el II
Festival Tango y Baile - Santa Rosa,
Ciudad del Encuentro, La Pampa
Subsede  de Tango Buenos Aires -
Festival y Mundial de Baile, que
tiene como principal objetivo se-

Siguen los éxitos de
"Fiebre de Sábado", el
9 de abril en la Socie-
dad Rural de General
Pico una nueva y reno-
vada edición de "Fiebre
de Sábado" un espacio
para gente que supera
la edad de 30 años y
que no cuentan con un
lugar específico acorde
con sus gustos musica-
les;  los organizadores
enfocan la múscia de
las décadas que hicie-
ron historia, los ´70 y
´80 y algo de los ´90,
más lo esperado de la
noche "Los Lentos", di-
cen "por esa razón
nuestras fiestas son
exclusivamente para
parejas". La noche del sábado 9
contará con el show exclusivo de

Fiebre de Sábado en General Pico

EL 8 Y 9 DE JULIO EN SANTA ROSA
2° Festival Tango y Baile

leccionar dos parejas de Baile de
Tango que representarán a nues-
tra provincia en el próximo Fes-
tival y Mundial de baile, a desa-
rrollarse en el mes de agosto de
2011.  Más info: (02954) 414250
y 15-476550

Abrió en Santa Rosa una Escuela de Cocina
para niños y niñas

gún rico plato. Además, lo más in-
teresante es que aprenden tam-
bién normas de higiene y seguri-
dad en la cocina,
Nutrición y salud, protocolos

para preparar y sentarse a la mesa,
nociones de matemáticas, quími-
ca e historia de los alimentos en-
tre muchos otros. Contacto:
enlacocinalp@hotmail.com - Tel:
42-4123

Daniel Vilá. Reservas de tarjetas
al: 02302 - 434789
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 Producciones (02954) 15 59-4866

Teatro, Espectáculos, Museos
TEATROS
• ATTP: Bolivia y
José Luro
-Todos los sá-
bados de abril

a las 21:30 hs: Teatro de La Espon-
taneidad... donde las historias y  las
anécdotas las aporta el publico... En-
trada a la gorra. ATP. Cupos Limita-
dos, reserve al 15592830
• Auditorio CMC: Quintana 172
-Sáb. 2 y dom. 3 a las 18 hs: "El lobo
Rodrigo", producción de títeres
para niños y toda la familia. $ 15
• Español: Lagos 44 - Tel: 455325

-Sáb. 2 a las 21:30 hs: «Sobre el
amor y otros cuentos sobre el
amor», con Norma Aleandro,

acompañada por el guitarrista
Oscar Migueles. $ 140, $ 120

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Autódromo de Ruta 5
-Vie. 1, sáb. 2 y dom. 3: Supercar,
Fórmula Renaul Pampeana y APCP.
• Teatro Español: Lagos 44
-Vie. 1º a las 22 hs: «Homenaje a
los Veteranos de Malvinas». Espec-
táculo musical con la participación
de Gustavo Díaz, Darío Zorzi y
Graciela Recalde. Gratis
• Casino  Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. Tel: 45-4794.  Entrada $ 3,
antes de las 19 después:

Películas de la Semana

EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 56-0700.
-Vie. 1 a mié. 6 a las
19 hs: «Marte nece-

sita mamás» 3D $ 30
-Vie. 1 a mié. 6 a las 21 y a las 23:15
hs: «Un cuento chino»
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 1 a las 22 hs. -Sáb. 2 y dom. 3 a
las 20 y a las 22:15 hs. -Lun. 4 a mié.
6 a las 22 hs: «El discurso del rey». $
20

Cine en S. Rosa y Gral. Pico

-Vie. 1 a las 23:30 hs: «Jorge Se-
bastián», tributo a Solis. $ 5
-Sáb. 2 a las 23:30 hs: «Trío los
Panchos» $ 20
• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600
-Sáb. 2 a las 23 hs: Show de Jorge
Cavallaro. Latinos, melódicos.
• Quincho Parque Luro: Ruta 35
-Dom. 3 al mediodía: Show en vivo
con «Ramiro Jaime», folklore. Pica-
da regional con asado al asador. $
65. Reservas: 415649
• Club Italiano: Quintana 54
-Dom, 3 a las 21 hs:: Berretín «La
Milonga...». Movida tanguera para
disfrutar tango, vals, milonga y otros
ritmos. Servicio de cantina.
• Club Belgrano
-Dom. 3 a las 23 hs: «Los Reyes del
Cuarteto». $ 25 anticipadas
• Anfiteatro Provincial
-Dom. 3 desde las 18 hs: Actuación
de los cantantes Rina Jurado, Romi-
na Colado y Fernando Pereyra. Cie-
rre central con el dúo musical
«Pimpinela». Gratis
 • Angeles: Quintana 44
-Jue. 7 a las 22 hs: «Gente Común»,
espectáculo de la murga uruguaya
Agarrate Catalina». $ 50 y $ 60

MUSEOS, CHARLAS, EXPO’s
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
Exposiciones gratis: Lun. a jue. 7:30
a 22:30, vie. 7:30 a 23 hs. Sáb. 9 a 13
y 17 a 23 hs. Dom. 18 a 22 hs.
-Muestra «De eclipses y pájaros».
Hasta el 26/4. Gratis
• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lunes a viernes:
8 a 20 hs- sabados, domingos y fe-
riados: 18 a 21:30 hs. Gratis
-Muestra pictórica "Embalajes" de
María José Pérez. -Obras de colec-
ción «Brutales y Sobrios»
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente

EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vie. 1 a mié. 6 a las 20 hs: «Las aven-
turas de Sammy». $ 20
-Vie. 1 a mié. 6 a las 22:30 hs: «El
Rito». $ 20
• Cine Teatro Pico
-Vie. 1 a mié. 6 a las 20 hs: «El Cisne
Negro». $ 20
-Vie. 1 a mié. 6 a las 22 hs: «Conoce-
rás al hombre de tus sueños». $ 20
• Espacio INCAA
-Vie. 1 a mié. 6 a las 21:30 hs: «El
Hombre de al lado». $ 5

ARGENTINA - Brown y Mendoza ........ 425275
DEL SOL - San Martín y Urquiza ......... 418006
PAS-CO - Yrigoyen 123 ........... 4-22910/412910
PONCE - Edison 1248 ............................. 387778
SAN AGUSTIN – Uruguay 681 ............... 417722

ANDRADA - R. S. Peña 929 .................... 425730
AUSTRAL - Ameghino y Valerga ............ 415100
CAZAUX – Garibaldi 498 ....................... 415600
MAYRA - Raúl B. Díaz 364 ..................... 429667
PASTEUR - Escalante y Pico ................. 410110
SAN DAMIAN - Spinetto 598 ................ 421216
ACEVEDO - Belgrano (N) 305 ............... 417001
AMERICANA - L. de la Torre 418 .......... 421914
ECONOMED - España y B. Mitre. ....... 410400
EL MATE - México 698 ........................... 455155
GALENO GAMMA - Quintana Nº 1 .... 422311
GUGLIARA – San Luis 397 ..................... 438643

ALSINA – Alsina 351 ................................ 414546
DAVIT - Telén y San Luis ......................... 437829
NORTE – Escalante 52 ............................ 425261
SANSINANEA - Pueyrredon y Larrea .. 426300
VAZQUEZ – Schmidt 1546 ..................... 417138

LOS ALAMOS – Lorusso 534 .................. 418884
MORALES - Gil y Alvear ......................... 453266
RIO - Av. Luro 2446 .................................. 455729
SAN MARTIN - Av. San Martín 499 ..... 453725
URUGUAY - Cervantes 516 .................... 414303

AMERICA – Autonomista 1339 ............. 415060
BAGLIANI - Mitre 134 ............................. 417500
CHANGOMAS – Stgo.  Marzo 1550 ..... 423339
DEL MUSEO - Pellegrini 174 ................ 433785
DEL SUR - Emilio Zola 382 .................... 418905
LEAL – Rivadavia 101 .............................. 420320

AMEGHINO - Ameghino 587 ................ 414441
BENEITEZ - Carlos Gardel 285 ............. 429860
CARIGNANI - Alvear 526 ....................... 425265
FARMACIA 5000. – México 1692 .......... 414144
MODELO - San Martín 201 ................... 424845

Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

-Producciones integrales de los
alumnos del CREAr. Hasta el 4/4
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.- vie. de 8 a 12 hs.; Dom. 19 a
22 hs. Gratis.
• La Cinacina: Río Negro 931
-Museo Atelier. Todos los días de 10
a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis. Visitas
guiadas llamando al 1561-2699.
• Museo «Olga Orozco» - Toay:
Av. Reg. 13 de Caballería 1102. Tel:
38-1998. Lun. a vie. 9 a 12 y de 14 a
17 hs. Fin de semana 17 a 20 hs.
Visitas guiadas. Gratis.

OTRAS OPCIONES
• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a
20 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 y

«Un cuento chino»: Roberto es
un ferretero, veterano de la Gue-
rra de las Malvinas. Su vida se ha
detenido hace veinte años a causa
de un duro revés del destino y des-
de entonces vive recluido en su
casa, atrincherado, casi sin contac-
to con el mundo. Jun es un joven
de origen chino que ha llegado a
Argentina en busca de su tío -úni-
co familiar vivo- y deambula perdi-
do por Buenos Aires. Roberto y Jun
se encuentran en el momento en
que el extranjero es arrojado a la
calle desde el interior de un taxi,
luego de haber sido asaltado por el
chofer y sus secuaces. Desde ese
momento, comienza una forzada y
extraña convivencia entre ambos…
Con Ricardo Darín, Muriel Santa
Ana, Ignacio Huang, Pablo Seijo, Iván
Romanelli y otros. Comedia. ATP. En
castellano. 95 min.

«El discurso del rey»: El duque
de York se convirtió en rey de Gran
Bretaña con el nombre de Jorge VI
tras la abdicación
de su hermano
mayor Eduardo
VIII. Su tartamu-
dez, que constituía
un gran inconve-
niente para el ejer-
cicio de sus fun-
ciones, lo llevó a
buscar la ayuda de
Lionel Logue, un
experto que con-

DVDTECA
Los últimos estrenos en DVD, las temporadas de Jueves de Cine y los
clásicos de todos los tiempos. Incluye un videocajero que funciona las 24
horas, todo el año. Ésta semana les sugerimos parte de la filmografìa de
SERGEI M. EISENSTEIN  Director ruso, (23/1/1898 – 11/2/1948), fue un
pionero en el uso del montaje en cine. “La huelga” (stachka, 1924); “El
Acorazado Potemkin” (bronenosets Potyomkin, 1925); “Octubre”
(oktyabr, 1928); «Alexander Nevsky» (1938); “Iván, el terrible” ( Ivan
Groznyy, 1944); “Iván el terrible 2: la conspiración de los Boyardos” (Ivan
Groznyy II – Boyarsky Zagovor, 1958 (como en la parte I  Iván IV de Rusia
era mostrado como un héroe, se estrenó sin censura en 1944. Pero en la
segunda parte, “La conspiración de los Boyardos” de 1946, lo mostraba como
un tirano paranoico. A Stalin no le gustó y la prohibió. Recién pudo estrenarse
en 1958;  Eisenstein ya había fallecido).

16 a 20 hs. Visitas guiadas llamar al:
Tel. 43-6555. Gratis
• Minizoo del Club de Caza:
Av. Perón y Paloma Torcaza, Toay.
Mié. a lun. de 9 a 20 hs: 17 especies
regionales, jabalí, ñandú, ciervo, lie-
bre mara, guanaco. Camping, juegos,
piscina, buffet. $ 6
• Jardín Botánico: Chimango a
media cuadra de Av. Perón. Espe-
cies autóctonas e implantadas. Sáb.
de 16 a 20 y dom. de 8 a 12 y de 16
a 20 horas. Ingreso gratis.
• Reserva Parque Luro:
A 35 km. Tel: 49-9000. Todos los días
incluso feriados de 9 a 19 hs. Mu-
seo El Castillo, camping, piscina,
proveeduría, senderos, 1.600 has.
Ingreso $ 1 nac. $ 4 extranj.  Visitas
guiadas $ 2 nac. $ 8 extranjeros.

siguió, empleando una serie de téc-
nicas poco ortodoxas, eliminar este
defecto del rey y darle una voz para
dirigir a su nación en la guerra...
Con Colin Firth, Geofrey Rush,
Helena Carter Bonham, Guy Pearce
y otros. Drama histórico basado en
hechos reales. ATP. 120 min.

«Marte ne-
cesita ma-
más»: Ésta es
la fantástica
historia de una
mamá, que es
secuestrada
por unos
marcianos que
intentan utilizar su gran sentido ma-
ternal para criar a sus propios hi-
jos. Y también narra la increíble bús-
queda que emprende Milo para res-
catar a su madre con la ayuda de
un terrícola experto en tecnología
llamado Gribble... Aventuras anima-
das. ATP. Hablada en castellano, ver-
sión 3D. 90 min.

 Julio Mazziotti el 10/4
El domingo 10 de abril a las 20 ho-
ras en el Teatro Español de Santa
Rosa, el pianista y compositor ar-
gentino, Julio Mazziotti, presentará
en un concierto de piano, su nuevo
espectáculo «El Amo de las Hadas»,
propuesta de un viaje imaginario a
través de la música para visitar lu-
gares de ensueño y épocas remo-
tas.$ 30


